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Wine Brandy Arzente je vynikajici italska lihovina, prezentovana v elegantni
ru¢né foukané lahvi. Unikatni brandy zrajici po dobu deseti let ve slavonskych
a limousinskych sudech z oblasti Allier. Pro vyrobu jsou pouZity hrozny odrlidy
Trebbiano ze Soave, Veneto. Aroma s tony smetany, ¢aje a susenych orechd,
na kterou navazuje harmonickd a velmi vyvézend chut.

Destilat nddherné uslechtilé barvy davajici znat jeho zrani.

Arzente prochazi prodlouzenym procesem zrani v dubovych sudech, ktery mu
dodava nejen tmavé zlatou barvu, ale také vyjimecnou hloubku chuti. Toto
zrani zvyrazfuje pfirozené aroma vina Trebbiano a dodava jemné dubové tény,
coz vede k bohaté a pIné brandy.

Kombinace tradi¢nich vyrobnich metod, dlouholetych zkuSenosti a vasné
rodiny Poli déla z této brandy vynikajici pochoutku pro vsechny, ktefi ocenuji
skute¢né femesiné zpracovani.

Barva: Tmavé zlatavé odstiny.

Vné: Bohaté aroma suseného ovoce a ofechd s naznaky vanilky a dreva.
Chut: PInd a sametova, s komplexni souhrou ovocnosti a charakteristickych
dubovych ténd.

Dokonceni: Dlouhé a harmonické, s elegantni rovnovahou sladkosti a koreni.

Poli Wine Brandy Arzente je vynikajici jako digestiv po dobrém jidle. Jeho
hluboké, teplé aroma se obzvlasté dobie hodi k horké ¢okolddé nebo
bohatému, krémovému dezertu, jako je creme brilée. Rozviji také celou skalu
svych aromat s vybérem zralych syr(, jako je parmazan nebo gouda. Pro
zvlastni naddech Ize brandy pouzit i pfi vareni, napriklad k vylepseni omacky k
pecenému masu.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Jacopo Poli neni uzndvan pouze v Itélii. TéZko si lze
predstavit Spickovou mezindrodni gastronomii bez
této grappy v elegantnich Iahvich. Poli Destilerie
byla zalozena v roce 1898 ve Schiavonu a dodnes je
vlastnéna rodinou Poli - v soucasné dobé ji vede
Jacopo Poli. BEhem casu se v palirné hodné zménilo
- pradédecek i dédecek také vyrabéli grappu, ale
Jacopo a jeho sourozenci méli pred o¢ima jiny cil.
Chtéli vytvofit opravdu jemné druhy grappy té
nejvyssi mozné kvality. Hroznové matoliny, ze
kterych se grappa vyrabi, ziskdva Poli z mistniho
regionu Bassano del Grappa, nachazejici se v
blizkosti Marostica a Breganze. Poli pouziva pro
vyrobu pouze Cerstvé matoliny, které jsou
maximalné jeden den staré. Matoliny se umisti do
destila¢niho kotle, kde jsou vystaveny po dobu 3
hodin pdsobeni pary. Dnes v palirné stale pracu;ji
prevazné c¢lenové rodiny a znacka Jacopo Poli je
mnohymi odborniky a priznivci grappy povazovéana
za vrchol uméni v této kategorii. V soucasném sidle
palirny se také nachdzi Poli Grappa Museum, kde se
navstévnik dozvi vSe o historii grappy, dopinéné
ilustracnimi i autentickymi fotkami a obrazky. Je
mozné také absolvovat poznavaci tour za
tajemstvim vyroby. Grappa je aromaticky destildt s
obsahem alkoholu mezi 37,5% a 60%. Podobné jako
u konaku je i tento destilat a italska specialita
pojmenovan podle mista plvodu - méstecka Grappa.
Italové tvrdi, Ze vyroba byla objevena pravé zde, ale
zadné zdroje tuto teorii nepotvrdily (existuji
zdznamy o destilaci hrozn( v Bourgogne jiz v 5.
stoleti). Vétsina Grappy se vyrabi destilaci erstvych
matolin (vylisovanych hrozn() nebo zbytkd hrozn(,
ziskanych po vyrobé/ lisovani vina (zfidka se grappa
vyrabi i z celych hroznl). Typ pouzitych hroznd ma
veliky vliv na charakter destilatu a tak vznika celd
$kala rlznych druhd grappy. Grappa se vyrabi na
severu Italie ve Veneto v regionu Bassano del
Grappa. Plvodné se zacala vyrabét, aby se
zuzitkovalo vSe z hroznd. Postupem ¢asu se z tohoto
destilatu stal fenomén. Vyroba je pomérné nakladnd
a proto vyrobci vétSinou vyrabé&ji mensi mnozstvi ve
vynikajici kvalité. Na kvalitu produkce dohlizi Istituto
Nazioniale Grappa, ktera byla zfizena v roce 1996.
Kazdoro¢né se ve Veneto vyrobi 40 miliond lahvi
grappy. V Italii se podava jako digestiv po jidle. MizZe
byt také pridana do espressa, ¢imz se vytvori tzv.
~Ccaffé corretto". Ve Veneto je populdrni tzv.
Jresentin", kdy se do $alku po espressu s cukrem
pridad mald porce grappy, ¢imz se sélek ,vyplachne"
a celd porce se vypije.

Hlavni parametry

Znacka
Druh
Odrlda
Charakter
Zrani
Alkohol ABV
Baleni

Jacopo Poli
brandy vyrobena z odrdidového vina
Trebbiano
starfené
v dubovych sudech
40,00 %
darkové, krabicka & tuba, Luxusnfi

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny upozornéni

brandy nebo weinbrand
voda, vinny destilat

Poli Distillerie S.r.l. Via Marconi, 46 36060 Schiavon
(V1) Italie

Upozornujeme, ze tento produkt mize obsahovat
alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici
na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.



