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Toto amaro z Benatska je inspirovano lékarenskymi tradicemi minulych dob, kdy horké likéry byly cenény
nejen jako pozitky, ale i jako bylinné elixiry. Poli Herbalis Officinale se vyznacuje harmonickou rovnovahou
horkych ton(, sladkych nuanci a kofenénych bylinnych viini. Ztélesnuje ideaini souhru tradice, kvality a
regionalniho spojeni. Degustacni tdny: Barva: Tmavé jantarova se zlatavymi odlesky.

Vané: Intenzivni bylinné aroma v kombinaci s balzamikovymi a lehce sladkymi tény.
Chut: Komplexni a harmonickd s horkymi tény, ¢erstvym korfenim a vyvazenou sladkosti.
Dochut: Pfijemné dlouha, bylinna a osvézujici.

Toto italské amaro je vynikajici jako klasicky digestiv po bohatém jidle. Rozviji také celé své spektrum vini,
pokud se vychutnava cCisté s ledem. Obzvlasté zajimavé je v long drincich, napriklad v kombinaci s tonikem
nebo sodou, coZ dale zdlraziuje jeho bylinkovou, hofkou svéZest. V barové kulture Ize také pouzit jako
zaklad pro kreativni koktejly se stfedomorskym charakterem. Poli Herbalis Amaro Officinale je navic idedIni
pro zjemnéni dezertd, jako je ¢okoladovy dort nebo panna cotta, jemné horkou bylinkovou ténem.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis o Hlavni parametry

IPoIl errballs Amarc{ Ofﬁcm.alel 3?% .ABVJe vyrazné Znatka Jacopo Poli
italské amaro z palirny Poli Distillerie v Bassano del L,
Grappa. Tato rodinna palirna je od roku 1898 Druh bylinny likér
synonymem pro autentické lihoviny zalozené na Detail italska sladkd varianta Fernetu - Amaro
tradi¢nich recepturach a inovativnim femesiném Prichut Bylinky
zpracovani. S Herbalis Amaro Officinale predstavuje Charakter horkosladké
Poli bylinny likér vyrobeny z rady vybranych Iécivych Zrani v dubovych sudech
a aromatickych bylin. Pesllva macerac{el bylln.dotliéva Alkohol ABY 32,00 %
tomuto amaru komplexni aroma, které je bylinné i i ,
korenéné, presto jemné vyvazené. S obsahem 32% Baleni halé lahev
kombinuje klasickou italskou horkou tradici s

modernim, elegantnim profilem. Jacopo Poli nenf LMIV & Dopliikové parametry

uznavan pouze v Italii. TéZko si Ize predstavit Zékonné zafazeni likér
Spictkovou mezinarodni gastronomii bez této grappy Slozeni voda, Iih, cukr, pfirodni aroma
v elegantnich lahvich. Poli Destilerie byla zalozena v Vyrobce Poli Distillerie S.r.l. Via Marconi, 46 36060 Schiavon (VI) Italie

roce 1898 ve Schiavonu a dodnes je vlastnéna

rodinou Poli - v soucasné dobé ji vede Jacopo Poli. Alergeny upozornéni
Béhem Casu se v palirné hodné zménilo -
pradédecek i dédecek také vyrabéli grappu, ale
Jacopo a jeho sourozenci méli pred ocima jiny cil.
Chtéli vytvorit opravdu jemné druhy grappy té
nejvyssi mozné kvality. Hroznové matoliny, ze
kterych se grappa vyrabi, ziskéva Poli z mistniho
regionu Bassano del Grappa, nachazejici se v
blizkosti Marostica a Breganze. Poli pouzivéa pro
vyrobu pouze Cerstvé matoliny, které jsou
maximalné jeden den staré. Matoliny se umisti do
destila¢niho kotle, kde jsou vystaveny po dobu 3
hodin plsobeni pary. Dnes v palirné stale pracuji
prevazné ¢lenové rodiny a znacka Jacopo Poli je
mnohymi odborniky a priznivci grappy povaZovana
za vrchol uméni v této kategorii. V sou¢asném sidle
palirny se také nachdzi Poli Grappa Museum, kde se
navstévnik dozvi vse o historii grappy, doplnéné
ilustracnimi i autentickymi fotkami a obrazky. Je
mozné také absolvovat pozndvaci tour za
tajemstvim vyroby. Grappa je aromaticky destilat s
obsahem alkoholu mezi 37,5% a 60%. Podobné jako
u konaku je i tento destilat a italské specialita
pojmenovan podle mista plvodu - méstecka Grappa.
Italové tvrdi, Ze vyroba byla objevena pravé zde, ale
zadné zdroje tuto teorii nepotvrdily (existuji
zaznamy o destilaci hroznd v Bourgogne jiz v 5.
stoleti). VétSina Grappy se vyrabi destilaci Cerstvych
matolin (vylisovanych hroznl) nebo zbytk{ hroznd,
ziskanych po vyrobé/ lisovani vina (zfidka se grappa
vyrabi i z celych hrozn(). Typ pouzitych hroznl ma
veliky vliv na charakter destilatu a tak vznika cela
$kéla rdznych druhd grappy. Grappa se vyrabi na
severu Italie ve Veneto v regionu Bassano del
Grappa. PGvodné se zacala vyrabét, aby se
zuzitkovalo vée z hroznd. Postupem ¢asu se z tohoto
destilatu stal fenomén. Vyroba je pomérné nakladna
a proto vyrobci vétSinou vyrabéji mensi mnozstvi ve
vynikajici kvalité. Na kvalitu produkce dohliZi Istituto
Nazioniale Grappa, ktera byla zfizena v roce 1996.
Kazdoro¢né se ve Veneto vyrobi 40 milionG lahvi
grappy. V Italii se podava jako digestiv po jidle. Mize
byt také pridéna do espressa, ¢imz se vytvori tzv.
»caffé corretto". Ve Veneto je popularni tzv.
Jresentin”, kdy se do Salku po espressu s cukrem
pridd mald porce grappy, ¢imz se Sélek ,vyplachne"
a celd porce se vypije.

Upozornujeme, Ze tento produkt mliZze obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

DIOS TRADING, spol. s r.o. +420 777 088 485 22.7.2026 21:28
Jezuitska 17, Brno-stred, 602 00 angels.share@centrum.cz 2/2



