Jacquart Cuvée Mosaique Brut 0.75I

» Vina

Kdd produktu CHAM4102

Elegantni Cuvée Brut Mosaique je mozaikou aromat a chuti, které jsou vysledkem
nekompromisniho vybéru hroznd a vina na jeho vyrobu. Sestavené je ze tri
klasickych Sampariskych odrid, jejichz charakter se vzajemné dopliuje do
harmonického vysledku: Chardonnay (40%), Pinot Noir (33%) a Pinot Meunier
(27%), pricemz Ctvrtinu az tretinu tvori rezervni vina. Jeho barva je svétle slamova
se zlatavymi odlesky. Perleni je perzistentni a jemné. Ve vini oslovi tény bilych
kvétl, konfitovanych citronu, hrusek a broskvi, které dopliuji tony briosky a toastu.
Na patre je tato Sampan ovocnd, prfimocara a svézi.

Champagne Jacquart se situuje v Remesi patii mezi prestizni, i kdyz stale mladé
Sampanské domy (vznik 1965). Pestrobarevnost a mnohotvarnost Sampan Jacquart
je dédna mozaikou vytvorenou z rdiznorodosti parcel, z nichZ pochazi hrozny. Tyto
aromatické nuance davaji Samparnskym Jacquart bohatost a komplexnost. Vizi domu
Jacquart je pretavit do kazdé lahve Sampariského vedle luxusu i radost ze Zivota a
jeho optimistickou vizi. Tyto Sampariské vina vytvofi iz béznych chvil svatecni.
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Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Jacquart Cuvée Mosaique Brut 0.75I

» Vina

Popis

Historie tohoto domu je hluboce zakorenéna v zemi
Champagne, kde se prevazné nachdzi kopcovitd
krajina. Jacquart se mdze chlubit svym obrovskym a
jedine¢nym terroirem. Druzstvo bylo zaloZzeno v roce
1962, které dnes ma asi 1800 péstitell a kultivuji
vice nez 2 600 hektarl. Uspéchem této znacky je
predevsim kolektivni spojeni véech péstiteld,
pracujici ve stejném sméru, které prindsi ty nejlepsi
hrozny. Jiz vice nez pred 10 lety Aliance Champagne
Group pfisla s novinkou péstovani vinné révy v
Champagne. Cilem bylo chrdnit Zivotni prostredi a
stanovit kultivované vinice s nejvysSimi moznymi
standardy kvality. Vinafstvi pracuje na zékladé
dobrovolnosti a jeho cilem je splnit pozadavky
ohledné kvality a Zivotniho prostiedi a zéroven
chranit budoucnost vinic. Timto rozhodnutim se
Aliance Champagne Group stala drzitelem certifikatu
ISO 9001 od Unora 2013 pro ""spokojenost
zdkaznika"" a ""neustdlého zlepSovani"", a 1ISO
22000 byla zapsana pro ""bezpecnost potravin"".
Zaméruji se hlavné na zvy$ovani znalosti vinard a
snazi se jim poradit, jak zlepsit své postupy ohledné
vinné révy, a jak optimalizovat kvalitu hroznd.
Champagne vyzaduje znalost, kde se kombinuje
Setrnost, genialita a pokora. Kdyz hrozny dosahnou
pIné zralosti, tak se potom sklizeji peclivé ru¢né a
jsou prepravovany k rychlému tisku.ok Prvni
fermentace, ktera je nazyvana alkoholové kvaseni,
se provadi v tancich s kontrolovanou teplotou, které
jsou specidlné navrzeny tak, aby se zachovala
vSechna aromaticka svézest a bohatstvi. Druhé
nebo-li jable¢no-mlé¢né kvaseni prispiva ke stylu
Champagne Jacquart a snizuje pfirozené kyselost
vina. Maison Jacquart potom vybere to nejlepsi ze
smési pro vytvoreni harmonického Sampariského.
Vino je nasledovné stdceno do lahvi, kde zacind
druhé alkoholového kvaseni. Tato doba zrani je
vyjimecné dlouha a jeho cilem je ziskat lepsi vyvoj
vina, obvykle je to 3 roky pro Cuvée Brut MOSAIQUE,
mezi 5 a 6 let pro ro¢nikova vina a prestiz Cuvée
Alpha. Diky talentu a vytrvalosti Champagne
Jacquart ziskal své misto v prvni desitce svétovych
znacek za méné nez pll stoleti. Na konci roku 1960
v 70. letech, styl Jacquart ziskal formu pod
dohledem Michela Sohet pak Jacques Peters. V roce
1979 to byl Régis Camus, ktery prevzal a udélal
zménu na kvalité Jacquart Champagne. Jednd o
velké znacky, které uspokojuji fanousky po celém
svété. Po cela desetileti, dim Jacquart distribuje své
vina v kazdém kontinentu, pres Spojené staty, Asii
az do Australie, tedy celkem padesat zemi. Vina jsou
vybirdny leteckymi spole¢nostmi, které maji byt
podavané v business tridé.

Hlavni parametry

Znacka Jacquart
Druh Sumivé vino
Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
Barva bila
Rocnik NON Vintage
Klasifikace plvodu AOC & AOP

Odrida Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne

Zrani lezeni na lahvi
Alkohol ABV 12,50 %
Baleni hola lahev

LMIV & Doplihkové parametry

Zakonné zarazeni Sumivé vino

SloZzeni odrdidové vino révové

Jacquart Champagne, 34 Boulevard Lundy, 51100 Reims,

Vyrobce Francie

Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg

Alergeny skupina I. nebo 10 mgyl

Upozoriiujeme, ze tento produkt mize obsahovat
alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny upozornéni



