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» Vina

Kéd produktu CHAM9261

Bilé Sumivé vino vyrobené z hrozn{ vinné révy odriidy 60%
Chardonnay a 40% Pinot Noir vypéstovanych na vinicich francouzské
vinarské oblasti Champagne - brut

Ma zlatavé zlutou barvu s delikatnim perlenim. Ovocné aroma broskvi,
merunék a Svestkové marmelddy. Po provzdusnéni tény suseného
ovoce, fikl, mandli a kandovaného ovoce. V chuti intenzivni, ovocné a
strukturované s velmi dlouhou dochuti. Toto champagne je idealni k
popijeni jen tak i ke slavnostnim pfilezitostem. Vhodna kombinace -
jako aperitiv nebo k ploddm more.

Rocnikové Champagne z vinarstvi Haton, které zraje po dobu nejméné
5-8 let.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pfipraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Champagne Jean-Noél Haton je zavedenym domem
v Champagne s tradici od roku 1928. Rodinné
vinarstvi, o které se stard jiz 4. generace. Kazda
odrida i parcela je vinifikovana zvlast ve vice nez
100 nerezovych tancich. Finalni michani vina je pod
dozorem otce a syna, a zajistuji tak dohled nad
vyslednou stélou kvalitou kazdého cuvée. Kvalita je
zde vzdy na prvnim misté. Pribéh Sampariského
domu Haton se zacal psat v roce 1610 za vlady
Ludvika XIIl., kdy Frangois Haton ziskal prvni vinice v
obci Damery. V roce 1928 vdechl rodinnému
podniku novy zZivot Octave Haton, kdyz zacal
vyrabét vlastni Samparnské. Rodina Hatonovych je
vzdy hrda na své koreny v oblasti Champagne a
svou historii mdZe sledovat az Ctyti stoleti zpatky.
Vedle této hrdosti na minulost se vSak pevné
zaméruje i na budoucnost. Sébastien Haton udrzuje
ducha domu Zivého a zaroven mu dodava novy
impulz. Pokracuje v cesté, kterou vytycili jeho
predkové, a pfitom mistrné kombinuje rozvahu s
odvahou. Jeho nadseni je upfimné a k budoucnosti
podniku pfistupuje s hlubokou pokorou. Rodina
Hatonovych dnes obhospodaruje 60 hektar( vinic (z
toho 45 hektarl vlastnich), které se rozkladaji v okoli
Damery - historické obce, kde ma rodina i nadéle
své sidlo. Jean-Noél a Sébastien rovnéz navazali
silna partnerstvi s dalsimi péstiteli v oblasti
Champagne, aby pro sva cuvée mohli vyuzivat Sirsi
Skdlu vin. Spole¢nost Champagne Haton, pevné
ukotvena ve svém terroir a zaroven odhodlana
hledét do budoucnosti, bere svou spole¢enskou
odpovédnost vazné a pIné si uvédomuje, Ze jeji
Ulohou je podnikat smysluplné kroky. Tato
odpovédnost pfirozené zahrnuje Gctu k pddé i k
Uchvatnému dédictvi, které ji zanechali predkové. V
tomto duchu vinarstvi neustéle rozviji své postupy,
pricemz se drzi zasady, ze lidsky zdsah ma slouZzit
vyhradné k tomu, aby jesté vice vynikly dary
prirody. Soucdsti tohoto zavazku je i projev upfimné
Ucty k jednotlive@m, k lidem a k jejich praci. Ve
snaze napliovat hodnoty, které jsou ji blizké, plsobf
spole¢nost Champagne Haton od roku 2014 jako
mecenas nadace Ateliers d'Art de France. Obé
strany spojuje spole¢na touha ocenovat lidi i jejich
odborné mistrovstvi. Rodina Hatonovych se proto
plné ztotoznila s pristupem této nadace, jejimz cilem
je podporovat uméleckou remesinou tvorbu a
Spickovou Uroven tohoto femesiného umu.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Detail

Zran{

Barva

Pavod

Produkce

Charakter
Roc¢nik
Odrida
Priviastek

Vyroba

Baleni
Alkohol ABV

Jean Noél Haton

Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti Champagne
5 let, leZzeni na lahvi

bild

Francie, vinice oblasti Champagne

vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé &
Archivni

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/I,
nejbéznéjsi styl

2012

Chardonnay, Pinot noir

Millésimé

druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda
Champagne

hold lahev

12,50 %

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

EU Distributor

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Sumivé vino

odrdidové vino révové

Jean Noél Haton Champagne, 5 Rue Jean
Mermoz, 51480 Damery, Francie

Oxid sificity a siricitany v koncentraci vyssi
jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
Upozornujeme, ze tento produkt mdze
obsahovat alergeny. Presné slozeni a

alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.
Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.



