la Sirene de Giscours Margaux 0.75l

» Vina

Kéd produktu P0100164

Cervené tiché vino vyrobené z hrozn( vinné révy odrdidy 53% Cabernet
Sauvignon, 42% Merlot a 5% Cabernet Franc vypéstovanych na vinicich
francouzské vinarské oblasti Bordeaux Médoc - Margaux - suché

PGvabné vino je odéno do intenzivni, zafivé tmavé rubinové barvy. Sat vina
je velice leskly a na viskozitu bohaty. Vini komponuji noty tmavé tresné,
lesnich malin i ostruzin a plody ¢erného rybizu, doprovazené delikdtnim
ténem drevin. Chutovy vyraz vina je obsirny, komplexni a jeho strukturu
tvori pevné, ale hedvabné taniny. Dlouze trvajici Ustni aroma charakterizuje
gurmansky vyraz Stavnatého ovoce a delikatni nota vzacnych korent.

La Sirene de Giscours prezentuje bohatou a zafivou, tmaveé rubinovou barvu
svého $Satu. Lesk je vysoky a viskozita je bohatd. Viini komponuji noty tmavé
Svestky, ¢erveného lesniho ovoce, ale i borlivky a ¢erného rybizu,
doprovézené tény mlazi. Chutovy vyraz charakterizuji sviidné a hebké pocity
vyzralé odrddy Merlot. Vyraz dubového dreva je dokonale integrovany a
spole¢né s jemné zrnitymi taniny zpevnuje kostru ztepilého vina. Celkovy
findIni senzoricky vyraz je obohacen o svézi slanost a o tény plod( tmavého

afy s M Ly R . Vi or s,
i peckovitého ovoce, Cerné Cokolady i Iékorice, které jsou soucasti ustni

aroma. Druhé vino z produkce vini¢ni usedlosti Chateau Giscours se
vyznacuje zajimavym potencidlem k dlouhému vyvoji v lahvi.
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MARGAUX
Znamenité vino vychutnavejte nyni a az do roku 2029, vzdy na teploté
15°-17°C. Je idealnim spolecnikem uzeného kachniho prsic¢ka na toastu,
hovéziho filetu s Foie Gras, pe¢ené skopové kotlety nebo rizota s hfibky.
Vino pfijemné doprovodi i tvrdé syry Gruy?re, Comté nebo Tomme de
Savoie.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Prvni zminku o tomto panstvi najdeme jiz v knihach
z roku 1330. Prvni, kdo zde ale vino vyrabél, byl az
Pierre de Lhomme, bohaty obchodnik z Bordeaux,
ktery sem pfisel v roce 1552. Po revoluci v roce
1793 nékolik let na vinarstvi hospodafili Ameri¢ané
John Gray a Jonathan Davis z Bostonu, diky nimz se
zacCala vina prodavat i za ocednem. Velkd a slavna
éra vinarstvi je vSak spojena zejména s hrabétem de
Pescatore, ktery koupil panstvi v roce 1845 a do
vedeni vinarstvi angazoval Pierra Skawinskiho.
Pierre Skawinski byl jednim z nejnadanéjsich vinard
své doby. Pravé on pfisel s pouzivanim efektivnich
postrikl proti padli nebo napfiklad navrhl nastroje
na obdélavani pldy na vinici. Diky mnoha inovacim
a preciznimu vedeni dostal Chateau Giscours mezi
Spicku vin v celém Margaux. Na vrcholu se vina
udrzela i v nasledujicim obdobf, kdy je vlastnila
rodina Cruse. Bohuzel v roce 1913 rodina Cruse
panstvi prodala a nasledujicich par desitek let
Chateau Giscours dost upadalo. Az v roce 1954 po
prichodu nového majitele Nicolase Tariho se zacala
kvalita vina opét zlepSovat a Chateau Giscours se
vratilo na vysluni skvélych Margaux. V roce 1995
koupil vinarstvi Eric Albada Jelgersma, jehoz potomci
spravuji panstvi dodnes. V roce 2023 se jim podafilo
po letech jednani dohodnout s rodinou Tari a dnes
jim patfi nejen vinafrstvi, ale i vSechny vinice a
pozemky k nému patfici. Cast vinic totiz az do
loriského roku stale patfila plvodnim majiteldm a
vinarstvi je mélo pouze v najmu. Vyjimecny terroir
Chateau Giscours se rozklada na 83 hektarech vinic
v apelaci Margaux. Rdzné geologické studie navic
odhalily vysoce kvalitni pdivod naseho terroiru:
zaklad nasi vinice tvofi aluvidlni loZiska garonského
Stérku, pochdzejici ze starovékého kvartéru. Pravé
na téchto vyprahlych, erodovanych, tvorenych
aluvialnimi loZisky garonského stérku prineseného z
Pyreneji v kvartéru, se vytvorily reliéfy zvané v
Médocu ,Stérkové krupice”. Umoziuji odtok
prebyte¢né vody a umoziiuji dominantni odriidé
Cabernet Sauvignon, aby nasla svlj nejkrasnéjsi
vyraz. Majitel / manager: rodina Albada Jelgersma /
Alexander Van Beek Klasifikace: 3éme Grand Cru
Classé Apelace: Margaux Odrlidové slozeni: 60 %
Cabernet Sauvignon, 32 % Merlot, 5 % Cabernet
Franc, 3 % Petit Verdot Rozloha vinic: 95 ha Pidni
podlozi: jemné garonské stérky a ledovcové pisky
Doba zrani na dubovém sudu: 15 mésicd, 50 %
novych sudl Jméno druhého vina: La Siréne de
Giscours

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Produkce

Barva

Rocnik

Klasifikace plvodu
Klasifikace vinice
Odrlida

Priviastek
Charakter

Zrani

Alkohol ABV
Baleni

Chateau Giscours
aristokraticka Bordeaux vina

vina klasifikovana podle Grand Cru Classé z roku
1855

vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni

Cervend
2004
AOC & AOP
3eme Grand Cru Classé
Cabernet Sauvignon, Merlot
druhé vino vinarstvi
suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/I)
Barrique, v dubovych sudech
13,50 %
hold lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornén{

vino

odrlidové vino révové

AJ] Domaines, 7 Chem. de Blanquefort, 33460
Labarde, Francie

Oxid sificity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10
mg/kg nebo 10 mg/I

Upozornujeme, ze tento produkt mlze obsahovat
alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k

dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



