Larsen le Cognac des Vikings ,, Extra d 'Or ” Fine
Champagne Cognac 40% vol. 0.70 |

» Palenky » Cognac

EAN 3272513006719
Kéd produktu C0000360

Vinné brandy - Cognac vyrobené z hroznl vinné révy odridy
Ugni blanc ( doplnéna mensinovym podilem dalSich tamnich
odrlid ) vypéstovanych na vinicich francouzské apela¢ni
oblasti Cognac AOC - Fine Champagne

Od svého zalozeni v roce 1926 Larsen Cognac House
prezentuje svoji vasen pro kofak jedine¢nymi jemnymi
smésmi, které vyjadruji tu nejéistsi delikatnost ovocnych vini
hroznd. Toto uméni pozvedli na vrchol a peclivé vybrali z
nejstarsich a nejvzacnéjsich eaux-de-vie uchovavanych v

LARSEN

St d O | M . " M -
s Larsenoveé ,Paradise Cellar” (rajském sklepé), aby vytvorili

dalsi dokonaly kousek - koflak Larsen Extra Or.

Je nejistsim a nejmajestatnéjsim vyjadrenim konakd Larsen.
Ma krdsnou mahagonovou barvu se zlatymi odlesky,
pripomind trpytici se vlasské ofechy. Ve vini citit intenzivni
aroma kavy, kakaa, susenych Svestek a vanilky, které se poji
s tény balzamika a lanyze. Ucitite také naznak kofeni a
Cerstvého peciva. V Ustech se rozvine jemny pocit kulatosti,
po kterém nésleduje nadherna délka s tony lanyzl a
jemného pepre. Chut tohoto konaku je jedna ,velkolepa
aromaticka kaskada" se saténovou texturou a dlouhym
zavérem. Vychutnejte si jej Cisty - okuste jeho vznesSenost.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

V roce 1919, ve véku 24 let, mlady Jens Reidar
Larsen opustil Norsko. Odvazné vyplul ze své
domoviny pfipraven hledat dobrodruzstvi. Touzil
objevovat svét. Dlouhd zastavka v Bordeaux mu vSak
navzdy zménila Zivot. Jiz v roce 1926 zaloZil svij
vlastni Cognac House. Zacal tak, ze velmi peclivé
vybiral ,eaux-de-vies”, aby do svych smési prines|
elegantni, ¢isty a ovocny rdz, ktery je dodnes jeho
podpisem. Vytvoril svlj jedine¢ny styl konaku, jehoz
nedilnou soucasti je velmi specialni postup destilace.
Po vinifikaci (pfeméné hrozn( na vino) probiha
dvojita destilace vina bez kall, aby se zachovaly
plvodni ovocné aroma hroznl a aby se vyrobily
vynikajici konaky - elegantni a jemné. Zvlastni
pozornost je vénovana ,coeur de la bonne chauffe” -
klicovému momentu ,,v zivoté koflaku” - momentu,
kdy ,Master Blender” ochutndva ,eaux-de-vies”, aby
z nich vybral jen to nejlepsi - nepatrny podil, ktery se
napIni do dubovych sudd. Larsenovy sudy jsou
vyrobeny z tvrdého jemnozrnného dubu (,,sessile
oak") pochazejiciho z francouzského lesa Troncais.
Tyto prastaré stromy maiji nizky obsah tfislovin.
Lehce opeceny sud zajistuje, Zze sudy odpovidaji
presné vizi, kterou si pro své konaky stanovil Jens
Reidar Larsen. Nejzasadné&jsim krokem celého
procesu je zrani - vzacna preména, kterd se
odehrava v sudovém sklepé. ,,Eau-de-vie" dozrava a
vznika skvély konak. Skvély ,,Master Blender” by mél
mit citlivost profesionalniho hudebnika - mél by mit
schopnost vyzivovat a vyvazovat stovky ,eaux-de-
vies" - jako dirigent fidici orchestr. ,,Master Blender”
konak{ Larsen - Robert Andrieux - ma vice nez
25leté zkusenosti s kombinovanim téch spravnych
tonl pro dosazeni dokonalé harmonie - umélec a
femeslinik v jednom. V chladném pfitmi konakovych
sklepll prechazi od jednoho sudu k druhému hledaje
v nich ovocnost, Cistotu a eleganci - presné tak jako
na zacatku Jens Reidar Larsen. Je strdzcem Larsenova
dédictvi a garantem jedinec¢né identity Larsen
Cognac House.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Klasifikace plvodu
Privlastek

Alkohol ABV

Larsen

aristokraticky francouzsky Cognac
AOC & AOP

Extra old

40,00 %

LMIV & Doplnkové parametry

Vyrobce

Alergeny
upozornéni

Inver House Distillers Itd, Huddart
Street Wick, KW1 5BA, Caithness,
Spojené kralovstvi

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZzeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pfed konzumaci.



