Laurent Perrier la Cuvée Brut 0.75I

» Vina

Kéd produktu CHO000016

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odriidy 55% Chardonnay, 35% Pinot Noir a 20% Pinot Menieur (
ve viné se spojuji hrozny z vice jak 55 cru nebo vesnic, ke kterym se jesté prida 10-20% vina starsiho ro¢niku )
vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti

Champagne - brut - suché

Vlajkova lod vinafstvi - vysledek 15 let intenzivni préce, pfipravy a neustdlé zvySovani kvality svych champagne.
Velmi svéZi a lahodné Champagne s vyjime¢né vysokym podilem odriidy Chardonnay, prodlouzenym zranim v
lahvi, vybérem téch nejlepsich hroznl z vlastnich vinic - to je opravdovy vin de plaisir tohoto champagne domu.
Vino zlatavé barvy, s jemnou viini po citrusech, broskvich a bilych kvétech, ma osvézujici ovocitou chut a diky
prodlouzenému zrani na kalech i jemné tény briosku a ofiskd. Svézi, jemné, lahodné Champagne s delikatnim
o dlouhotrvajicim

perlenim a elegantni mineralitou. Perfektné vyvézené mezi svézesti a jemnosti, piné a komplexni s velmi
! dlouhou dochuti. Svym elegantnim stylem je Laurent-Perrier Brut priikopnikem champagne jako ideainiho
aperitivu, jeho vyvazenost a jemnost z néj ¢ini také vynikajiciho spole¢nika k rybam, driibezi a bilému masu.
Minimalni zrani 4 roky pred degorzazi a dalsi 3 mésice po degorzazi.

Laurent - Perrier La Cuvée Brut je vylepsenou nahradou za klasicky brut. V tomto pripadé nejde jen o
rebranding. Cuvée sestava pouze ze 100% révy, jehoz kvalita se pravidelné kontroluje. Zastoupeni odrid hrozn{
AMPAGNy je 55% Chardonnay, 30% Pinot Noir a 15% Pinot Meunier. Rezervnich vin je pfi vyrobé pouzito 20-30%.
Laurent-Perrier Sampaniské je uloZeno ve sklepich o jeden rok déle nez klasicky brut, &imz ziskava sloZit&jsi a rozvinut&jsi chut.
Toto Sampariské mé také poniZzenou cukernatost o 10%, ¢ehoz vysledkem je jasnéjsi, jemné;jsi a Cistsi vino.
Jedna se o vino zlatavé barvy s vini citrus( a ¢erstvého ovoce, jeho chut je dobfe strukturovana, stfedné plna s
deldim zakonéenim. Samoziejmé ho mizete pit jako aperitiv, ale skvéle také dopIni morské plody.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Toto svézi a Cisté vino se skvéle hodi jako aperitiv.
Chut citrust a bilého ovoce navozuje pozoruhodnou
rovnovahu podporenou jemnym perlenim, coz z néj
¢ini idedlni doplnék k dribezi a nejlepsim rybam.
Chutnd nejlépe ze sklenice na bilé vino nebo
tulipdnu pfi teploté 8 - 10 °C. Toto vino pochazi z
nejcistsi hroznové stavy a samo o sobé& umoznuje
vyrobit ,La Cuvée”, Sampanské velké jemnosti a
krésné svézesti ziskané po dlouhém procesu zrani
ve sklepech. Styl a osobnost Samparskych Laurent-
Perrier definoval Bernard de Nonancourt velmi
vysokym podilem Chardonnay a zékladnimi
vlastnosti: Cistota, svéZest a elegance. Stejné jako
tichd vina zacind Sampanské na vinicich,

michani je uménim sklepmistra Michela Fauconneta.
Znacka jedine¢ného Samparniského Laurent-Perrier
byla zaloZena v roce 1812. Je majetkem spole¢nosti
ze skupiny Laurent-Perrier Group, mezi jejiz dalsi
vlajkové znacky patfi domy Salon, De Castellane a
Delamotte. Od roku 2004 skupina Laurent-Perrier
Group ziskala také znacku Chateau Malakoff.
Laurent-Perrier ma vice nez 1 200 péstiteld hroznl s
dodavatelskymi smlouvami a svou produkci vyvazi
do vice nez 120 zemi svéta. Od roku 2005 se
Laurent-Perrier stal treti nejprodavané;jsi znackou
Samparského na svété, hned za Moét et Chandon a
Veuve Clicquot. Vinarstvi Laurent-Perrier bylo
zaloZeno roku 1812. Dnes je jednim z poslednich a
také nejvétsim nezavislym vyrobcem Champagne
(vinarstvi vlastni rodina Nonancourtovych) a je po
celém svété uznavano jako jeden z nejlepsich a
nejprestiznéjsich vyrobcd Samparnského vina.Jako
jedno z méla v Champagne lezi pfimo v srdci
rozséhlych vinic na Marné, v malebné vesnicce
Tours-sur-Marne na kfizovatce mezi 3 prednimi
podoblastmi Champagne: Montagne de Reims,
Vallée de la Marne a Cote des Blancs. Uspéch
Champagne Laurent-Perrier vychdzi z lcty k pfirodé
a respektovani potreb vinné révy, dlouholeté
spoluprace s obchodnimi partnery a hlavné
nesmlouvavym narokim na kvalitu kazdého cuvée.
Spole¢né s hodnotami rodiny Nonancourtovych -
nezavisly duch, riiznost chuti a vino jako radostny
prozitek, které provéazeji zaméstnance Laurent-
Perrier v kazdé fazi vyroby, davaji vzniknout
jedine¢né nabidce Champagne vin pro kazdou
prilezitost a jazycek. Uméni soucasného chef de
cave Michela Fauconneta a jeho predchiddce Alaina
Terriera, ktery je uznavan jako jeden z nejvétsich
vinafGl v Champagne, oslovilo i britsky kralovsky
dv(r, jehoz je Laurent-Perrier oficidlnim
dodavatelem - jak o tom svéd¢i znak Prince of Wales
na kazdé lahvi Laurent-Perrier Cuvée Brut. Znacka je
majetkem spolecnosti ze skupiny Laurent-Perrier
Group, mezi jejiz dalsi vlajkové znacky patfi domy
Salon, De Castellane a Delamotte. Od roku 2004
skupina Laurent-Perrier Group ziskala také znacku
Chateau Malakoff. Laurent-Perrier mé vice nez 1 200
péstitell hroznd s dodavatelskymi smlouvami a svou
produkci vyvazi do vice nez 120 zemi svéta. Od roku
2005 se Laurent-Perrier stal treti nejprodavanéjsi
znackou Sampariského na svété, hned za Moét et
Chandon a Veuve Clicquot.
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Hlavni parametry
Znacka

Druh

Detail

Barva

Rocnik

Klasifikace plvodu
Odrlida

Privlastek
Charakter

Vyroba

Zrani

Alkohol ABV
Baleni

LMIV & Doplitkové parametry
Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Laurent Perrier

Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti Champagne

bild

NON Vintage

AOC & AOP

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir

Reserva

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/I, nejbéznéjsi styl
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
3 roky, lezeni na lahvi

12,50 %

hold lahev

Sumivé vino
odridové vino révové

Laurent-Perrier S.A. 32, Avenue de Champagne BP 3 51150 Tours-sur-Marne, Francie
Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozornujeme, ze tento produkt mize obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny
jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
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