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Kód produktu I0306800 

Červené tiché víno vyrobené z hroznů vinné révy odrůdy 35%
Cabernet Sauvignon,50% Merlot, 9% Cabernet Franc a 6% Petit
Verdot vypěstovaných na vinicích italské vinařské oblati
Toskánsko - Bolgheri - suché

Jedná se o druhé víno z Ornellaii. Vyrábí se z hroznů z mladších
vinic, jejichž stáří neumožňuje použít hrozny pro velkou
Ornellaiu. Hrozny se ručně sbírají a třídí, po pomletí následuje
20 denní macerace na slupkách a po jemném lisování zraje 18
měsíců na barikových sudech druhého
použití. Víno plné granátové barvy, komplexní vůně
připomínající koncentrované vyzrálé červené plody a tabák. Je
vyzrálé, pevné s jemným taninem a příjemnou kořenitostí.
Velice oblíbené a úspěšné víno s perfektním raportem kvality a
ceny.

Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: Skladem
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Popis
Druhé víno z panství, Le Serre Nuove, není tak
známé jako Ornellaia, ale jeho výjimečný chuťový
profil a skvělá hodnota z něj dělají lákavou volbu pro
každého milovníka super toskánského vína. Víno
pochází z mladších vinic a je komplexní směsí
Merlotu, Cabernetu Sauvignon, Cabernetu Franc a
Petit Verdot ve stylu Bordeaux. Každá odrůda se
vinifikuje samostatně, aby byla zajištěna maximální
kontrola nad výslednou směsí. Mladá vína zrají 12
měsíců v dubových sudech a poté se smíchají s
dalšími 3 měsíci zrání, aby se všechny složky před
lahvováním plně propojily. Výsledkem je půvabné
toskánské červené, které se otevírá lákavými tóny
ostružin, malin a červených třešní spolu s divokou
růží, lékořicí a černým pepřem. Pevná tříslovinná
struktura a lesk z něj dělají skvělé víno, které
můžete podávat k vydatným pokrmům z červeného
masa nebo nechat ještě několik let ležet ve sklepě.
Tenuta dell'Ornellaia je jedním z nejslavnějších
italských vinařství díky vizi a odhodlání svého
zakladatele Marchese Lodovica Antinoriho. Je
bratrem Piera Antinoriho, který založil Tenuta
Tignanello, a také bratrancem Maria Incisa della
Rocchetta, který založil Tenuta San Guido, kde se
vyrábí Sassicaia. Vzhledem k ambicím a soutěživosti
jeho příbuzných není divu, že Lodovico byl jedním z
prvních, kdo v pobřežním regionu Bolgheri v
Toskánsku začal vyrábět špičková vína Super
Tuscan. Historie vinařství Tenuta dell´Ornellaia
začíná rokem 1981, kdy markýz Lodovico Antinori
vybral polohy v oblasti Bolgheri na západě
Toskánska pro výsadbu odrůd Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc a Merlot. Odrůdy, které se nejvíce
hodily do specifického mikroklimatu regionu v
blízkosti Středozemního moře. V roce 1999 vstupuje
do společnosti kalifornský výrobce Robert Mondavi a
v roce 2002 se stává kompletním vlastníkem
usedlosti. Dva měsíce poté přenechává 50%
toskánské šlechtické rodině Marchesi dé Frescobaldi,
která se od 1. dubna 2005 stává jediným vlastníkem
usedlosti. Team, který po léta vede vinařství k
světovému úspěchu se nemění a nadále pokračuje
ve výrobě jedinečných vín. Alergeny: Stejně jako
všechna vína, může obsahovat i toto víno Oxid
siřičitý (SO2), siřičitany a stopy vajec.

Hlavní parametry
Značka Ornellaia 

Druh toskánská vína neomezená tradičními
limity & Supertuscan 

Barva červená 
Ročník 2018 

Klasifikace původu DOC & DOP & Denominazione di
origine controllata 

Odrůda Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon,
Merlot, Petit Verdot 

Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podmíněně až
9 g/l ) 

Zrání v dubových sudech, ležení na lahvi 
Alkohol ABV 13,50 %
Balení holá lahev 

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné zařazení víno 
Složení odrůdové víno révové 

Výrobce Ornellaia vini, Località Ornellaia 191,
57022 Bolgheri (LI), Itálie 

Alergeny skupina I. Oxid siřičitý a siřičitany v koncentraci
vyšší jak 10 mg/kg nebo 10 mg/l 

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt může
obsahovat alergeny. Přesné složení a

alergeny jsou k dispozici na obalu
výrobku. Prosím, zkontrolujte před

konzumací. 


