Lokita mezcal Tepeztate 20y 47%0.7I

» Palenky » Agavové

EAN 7503032528083
K6d produktu TQ009262

T .

VSechny tradice a dédictvi Mexika Ziji v nasich rostlinach
agave (Agave znamena ,v rectiné"). Agave Tepeztate
dozrava po 20 letech pro optimalni sklizef v extrémnich
pfirodnich podminkach. Tepeztate ma silngjsi listy, které
obsahuiji ¢ast
nesrovnatelné organoleptické vlastnosti. Jejich srdce nebo
N ik pinas se pomalu vafi v predhispanskych sopecnych

L kamennych jamach po dobu 3 az 4 dn(l pod plastém jejich
listd. Stava z agéve
se tradi¢né ziskava skrabanim uvarenych pinas kamenem
tazenym mulou zvanou Tahona. Poté se fermentuje v
et ¥ dubovych kadich a dvakrat destiluje v médénych destilaénich
pristrojich.

V0né : Prevazné vlaknité, korenité a popelavé v nose. Varené
agave je dobre spojeno s jable¢nymi a merunikovymi tény, po
nichz nasleduje viiné skorice, pepre a hrebicku.

Chut : Chut je poctivd, prevazné korenita, vldknitd a zemita.
Sladké tény jsou dobfe vyvazené s bylinnymi a kofenitymi
prichutémi.

Zavér : Stredni buket, skvélé télo a charakteristicka dochut
nam pamatuje jeho vlaknity, zemity pvod.

Lokita Mezcal se destiluje se v malych davkach v alembicich.
V Lokité pouzivdme Espadin a dalsi druhy agave k vytvoreni
Siroké skaly pfirodnich, lahodnych a vysoce kvalitnich
mezcals. Lokita mezcals jsou fermentovany endemickymi
mistnimi kvasinkami. Fermenta¢ni nadrze jsou vyrobeny z
borovicového dfeva. Mezcalero Maestro, Arturo Martinez,
peclivé sleduje proces, pravidelné posloucha, citi, osahava a
ochutnava kvasici rmut. Pro dvojitou destilaci pouziva
médéné

destilacni pfistroje. Vypracovano s Maguey Tobala (Agave
Potatorum Zucc). Destiluje se dvakrat v médénych
destilacnich pfristrojich.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

VSechny tradice a dédictvi Mexika Ziji v nasich
rostlinach agave (Agave znamend ,v rectiné").
Agave Tepeztate dozrava po 20 letech pro optimalni
sklizef v extrémnich pfirodnich podminkach.

Vv

Vv

nesrovnatelné organoleptické vlastnosti. Jejich srdce
nebo pinas se pomalu vafri v predhispanskych
sopecnych kamennych jdmach po dobu 3 az 4 dnd
pod plastém jejich listl. Stava z agdve se tradi¢né
ziskava skrabanim uvarenych pinas kamenem
tazenym mulou zvanou Tahona. Poté se fermentuje
v dubovych kadich a dvakrat destiluje v médénych
destila¢nich pristrojich. Viné : Prevazné vlaknité,
kofenité a popelavé v nose. Varené agave je dobre
spojeno s jable¢nymi a merunkovymi tény, po nichz
nasleduje viné skorice, pepre a hrebicku. Chut :
Chut je poctiva, prevazné korenitd, vlaknitd a
zemitd. Sladké tény jsou dobfe vyvazené s bylinnymi
a korenitymi prichutémi. Zavér : Stredni buket,
skvélé télo a charakteristicka dochut nam pamatuje
jeho vlaknity, zemity plvod. Lokita Mezcal se
destiluje se v malych davkach v alembicich. V Lokité
pouzivame Espadin a dalsi druhy agave k vytvoreni
Siroké Skaly prirodnich, lahodnych a vysoce
kvalitnich mezcals. Lokita mezcals jsou
fermentovany endemickymi mistnimi kvasinkami.
Fermentacni nadrze jsou vyrobeny z borovicového
dreva. Mezcalero Maestro, Arturo Martinez, peclivé
sleduje proces, pravidelné posloucha, citi, osahava a
ochutndva kvasici rmut. Pro dvojitou destilaci
pouzivd médéné destila¢ni pristroje. Vypracovano s
Maguey Tobala (Agave Potatorum Zucc). Destiluje se
dvakrat v médénych destilacnich pfistrojich.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Detail

Odrlda

Charakter

Alkohol ABV

Lokita

Mezcal & nakoufena agavovice
mlady mezcal Joven

Tepextate

nakourené

47,00 %

LMIV & Doplnkové parametry

Slozeni

Vyrobce

Alergeny
upozornéni

voda, destildt z agave

BBC 3 Quai Hubert Prom, 33100
Bordeaux, Francie

Upozorfujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



