Lustau sherry San Emilio Px 17%0.75I

» Vina

Kéd produktu SHER1315

Sherry San Emilio se vyrabi vyhradné z hrozni odriidy Pedro Ximénez, které se po
sklizni susi na slunci tak dlouho, az z nich zbudou v podstaté jen rozinky. Toto vino
prochdzi oxida¢nim typem zrani, coz znamena, Ze zraje uvnitf sudu v kontaktu se
vzduchem, a to dlouhych 12 let.

Lustau San Emilio PX se vyznacuje sytou, tmavé mahagonové hnédou barvou s
olejovymi pruhy ve sklenici. Vani dominuji intenzivni aroma rozinek, susenych fik(,
datli a karamelu, podtrzené naznaky kakaa a moky. Na patre je sametové, hutné a
velmi sladké, s krémovou texturou a dlouhym zavérem. Celkovy chutovy profil
charakterizuji aromata tmavého suseného ovoce, ¢okolady a koreni, kterad
zanechava silny a trvaly dojem.

Toto Pedro Ximénez je vynikajici jako dezertni vino - podava se Cisté nebo mirné
vychlazené se silnymi modrymi syry, jako je Roquefort nebo Gorgonzola. Svdj plny
aromaticky potencial rozviji také v kombinaci s ¢okolddovymi dezerty,
karamelizovanymi ofechy nebo vanilkovou zmrzlinou. Lze jej také pouzit jako
aromatickou pfisadu do jemnych omacek nebo k dochuceni dezertd.
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Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Vysledné sherry je vazké a ma tmavé mahagonovou
barvu. Vani pfipomina fiky a rozinky, na patte je
bohaté, jemné a sametové, vyznacuje se vyraznou
sladkosti a dlouhou dochuti. Podava se mirné
vychlazené, optimalné na 10-12 °C. Hodi se k
Cokoladé, moucniklm a vanilkové zmrzling, ale také
k vyraznym modrym syrlim. ldedini je jako digestiv.
Po otevreni by se mélo skladovat v chladni¢ce a
spotrfebovat do 12 mésicd. Pocatky spole¢nosti
Emilio Lustau S.A. sahaji do roku 1896, kdy pan José
Ruiz-Berdejo, tajemnik Soudniho dvora, zacal ve
svém volném case péstovat vinnou révu rodinného
statu jménem Nuestra Se?ora de la Esperanza. V
téchto skromnych za&étcich vyrabél vina, kterd se
pak prodévala vétsim producentdm sherry. Tato
¢innost byla zndma jako almacenista nebo skladnik.
V roce 1931 jeho dcera, Maria Ruiz-Berdejo Alberti,
ziskala malé vinarstvi blize k centru Jerez de la
Frontera a presunula tam vSechny jiz existujici
soleras, ¢imz si ziskala proslulost a viditelnost. Ve
40. letech Mariin manzel Emilio Lustau Ortega
prestéhoval vinarstvi do staré Ctvrti Santiago v
historické Ctvrti Jerez de la Frontera. Tam, v
budovéch, které byly soucdsti historickych
maurskych hradeb mésta, zacal pomalu rozsifovat
podnikani, jesté jako almacenista. V roce 1945
Emilio Lustau prestal byt almacenista a zacal
komercializovat své vlastni znacky: Papirusa, Jarana,
Escuadrilla, Emperatriz Eugenia a Cinta de Oro byly
nékteré z nich. V roce 1950 zacala spole¢nost
vyvazet vlastni vina ze sherry. Pod vedenim pana
Rafaela Balaa se Lustau stala jednou z
nejinovativnéjsich spole¢nosti v Jerezu. 80. léta byla
Uzasné prosperujicim desetiletim, kdy se kolekce vin
Lustau vyrazné rozvinula: rada Solera Familiar se
formovala, objevily se prvni lahvové lahve a koncept
Almacenista (1981) a Lustau zacala zrat Vintage
Series (1989). V roce 1988 Lustau udélal dalsi
inovativni krok tim, ze predstavil novy design lahvi
pro sva vina. Elegantni, tmava lahev se sSikmymi
rameny je pro spole¢nost exkluzivni, odliSuje Lustau
od ostatnich vinarstvi Jerez. V roce 1990 se osud
Lustau zménil, kdyz se spojila se Spanélskou
rodinnou spolec¢nosti, ktera je prominentni v oboru
vina a lihovin: Luis Caballero. To byl milnik v historii
Lustau a znamenalo ddlezitou finan¢ni podporu a
moznost dalSiho rozsifeni a rozvoje. V roce 2000
Lustau ziskal Sest budov vindrny z 19. stoleti v
centru Jerezu. Tyto malebné budovy byly obnoveny
do své plvodni slavy a dnes sidlf hlavni starnouci
vindrna Lustau, ktera vede divizi Sherry skupiny Luis
Caballero Group. Bodegas Lustau je povazovan za
prvotridni méfitko pro Spi¢kova vina.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Detail

Barva

Klasifikace plvodu
Odrida

Charakter

Vyroba

Zrani
Alkohol ABV
Balenfi

Lustau

dezertni vina Sherry z oblasti Jeréz della Frontera
sladké Sherry z odrdidy Pedro Ximenéz

bila

D.0. & Denominazién de Origien

Pedro Ximenéz & PX

sladké & Dolce & Doux & zbytkovy cukr nad 45 g/l

tradi¢ni zrani v dubovych sudech systémem Jerez
Criaderas y Soleras

12 let, v dubovych sudech, systémem Solera
17,00 %
hola lahev

LMIV & Doplitkové parametry

Zdakonné zarazeni

Slozeni
Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornénf

likérové vino
odrldové vino révové s pridavkem pravé brandy -
Acquardente

Lustau & Bodegas Emilio Lustau Calle Arcos, 53 11402

Jerez de la Frontera Cédiz, Spanélsko

Oxid sificity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg

nebo 10 mg/I
Upozorniujeme, Ze tento produkt mlze obsahovat

alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.



