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Kód produktu BARO0260 

Aby jste si mohli ochutnat vyjímečné pálenky v klidu domova,
připravili jsme pro Vás možnost osobního odběru kdy si panáka
můžete odnést v minilahvičce, případně i s věnováním. Tento
servis poskytujeme pouze v případě osobního odběru u nás na
baru a není možné tyto lahvičky posílat dobírkou.

Cena minilahvičky 0,02 l případně 0,04 l a víčka je účtována
zvlášť podle platného ceníku. Etiketa bude nalepena na místě
za Vaší přítomnosti.

Dostupnost na hlavním skladě: máme pro Vás připraveno
Dostupné množství u dodavatele: Skladem
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Popis
Objevte čistou esenci benátského venkova v láhvi,
která nese jméno po malebném pohoří obklopujícím
domov rodiny Luxardo. Tato tradiční grappa je
ztělesněním italského řemesla, vytvořená pro ty,
kteří hledají v pálenkách autenticitu, krystalickou
čistotu a jemný charakter zralých hroznů. Barva:
Čirá a krystalicky průhledná Vůně: Jemná a čistá s
nádechem čerstvých hroznů, lučního kvítí a lehkým
tónem rozinek Chuť: Harmonická a suchá s ovocným
základem a elegantním dotekem mandlí Závěr:
Dlouhý, hřejivý a příjemně čistý s jemnou bylinnou
stopou Luxardo Euganea je klasická bílá grappa
(grappa bianca), která vzdává hold regionu Colli
Euganei v provincii Padova. Právě zde, uprostřed
sopečných kopců, se rodina Luxardo usadila po
svém odchodu ze Zadaru. Tato grappa vzniká
pečlivou destilací čerstvých výlisků (tzv. vinaccia) z
vybraných odrůd hroznů typických pro tuto oblast.
Použití tradičních měděných destilačních přístrojů
umožňuje mistrům destilatérům precizně oddělit
„hlavu“ a „ocas“ a zachovat pouze „srdce“ destilátu,
které je nositelem nejčistších aromat. Po destilaci
grappa odpočívá v nerezových tancích po dobu
několika měsíců. Tento proces, známý jako
zjemňování (refining), je klíčový pro to, aby se
agresivní tóny alkoholu usadily a chuťový profil se
stal kulatým a vyváženým. Na rozdíl od stařených
grapp (invecchiata), Euganea neprochází kontaktem
s dřevem, díky čemuž si uchovává svou primární
svěžest a odrůdový charakter hroznů v jeho nejčistší
podobě. V italské kultuře je Luxardo Euganea
považována za dokonalý „Digestivo“ – nápoj
podávaný po večeři pro podporu trávení. Její čistota
ji také předurčuje k přípravě legendární italské
speciality Caffè Corretto, tedy espressa
„vylepšeného“ kapkou této kvalitní pálenky.
Elegantní design lahve s typickým rukopisem značky
Luxardo z ní dělá vkusný doplněk každého domácího
baru i profesionální gastronomie. Zajímavost o
značce Ačkoliv je Luxardo celosvětově proslulé
svými likéry, jejich grappa těží z unikátního
mikroklimatu pohoří Colli Euganei, které má díky
svému sopečnému původu specifické složení půdy,
což se propisuje do jedinečného charakteru místních
hroznů.

Hlavní parametry
Značka Luxardo 

Druh tradiční italská pálenka z matolin
hroznů & Grappa 

Přívlastek mladá grappa  
Původ Itálie, Veneto & Benátsko 
Zrání v nerezových nádobách  
Balení holá lahev 
Alkohol ABV 40,00 %

LMIV & Doplňkové parametry

Zákonné zařazení matolinová pálenka nebo Matolinovice
 

Složení voda, destilát z matolin hroznů vinné
révy 

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt může
obsahovat alergeny. Přesné složení a

alergeny jsou k dispozici na obalu
výrobku. Prosím, zkontrolujte před

konzumací. 

Výrobce Luxardo S.P.A. Via Romana 42,
Torreglia (Padova), Itálie 


