Marchesi Di Barolo Barbera d'Asti Ruré 0.75I
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MARCHEST bi BAROLO

EAN 8004910063201
Kéd produktu 10002380

Cervené tiché vino vyrobené z hroznl vinné révy z odriidy
100% Barbera vypéstovanych na vinicich italské vinarské
oblasti Piemonte - Langhe Asti - suché
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péstovanymi na kopcich v oblasti Asti. Vinice se vyznaduiji
prevazné slinkovo-jilovitou ptidou s kfemennym piskem a
nanosem. To vytvafi vofavé vino s energickym, ale
vyvazenym charakterem, které dokaze pIné vyjadrit svdj
bouquet.

Barva je syta, zariva a zarivé rubinové ¢ervena. Granatové
odstiny se s postupem starnuti stavaji vyraznéjsimi. Viné je
svézi, s ovocnymi tény pripominajicimi ostruziny, dzem z
Cervenych bobuli a kofenénymi naznaky vanilky a prazenych
liskovych ofiskl. Chut je plna a obklopuijici, s sotva znatelnou
kyselosti. Drevity tén je vyrazny, ale dobre integrovany s
ostatnimi vjemy.

Diky svym organoleptickym vlastnostem se toto vino dobfe
hodi k slanym predkrmdm a pokrm0m z bilého i ¢erveného
masa. Je idedlni k uzenindm a vyzralym syrdim.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Odrlda Barbera je jisté nejklasi¢téjsi odrlidou
péstovanou na kopcich Asti. Vinice se vyznacuji
prevazné slinovymi a jilovitymi plidami s pritomnosti
kfemenného pisku a bahna, které dodavaji vinu
vonny a energicky, ale zaroven vyvazeny charakter
a Siroky buket. Hrozny, sklizené vyhradné ru¢né, se
privezou do sklepa, rychle se odstopkuji a poté se
jemné lisuji. Kvaseni s maceraci probiha pri
kontrolované teploté a Casté preCerpavani
umoziuje, aby se most obohatil o véechny
polyfenolické slouceniny ze slupek. Jakmile je
kvaseni dokonceno a stupen extrakce je optimaini,
vino se stoci. Sidlem spole¢nosti Marchesi di Barolo
je velky, zluté natfeny dim stojici naproti zamku
Falletti v pfekrasné krajiné Piemontu, jizné od
Turina. Tato usedlost se tési okouzlujici minulosti.
Pred mnoha lety zde zacala historie firmy Marchesi
di Barolo. Sidlo Marchesi di Barolo bylo plvodné
majetkem markyz{ Falletti a pozdéji bylo znédmé
jako Tenuta Opera Pia Barolo. Canonico Domenico
Massé ve své knize ""ll Paese del Barolo"" (Zemé
Barola) napsal: ""...druh vina, kterému se dnes rika
Barolo, zacali na poc¢atku 19. stoleti péstovat
markyzové Falletti, jez ho vyrabéli se vsi péci na
svych pozemcich v Barolu."" V roce 1864 vymira rod
Fallettia o nékolik let pozdéji prebird vinarstvi Pietro
Abbona. Svym citem pro vino, zru¢nosti a pili rozsifil
firmu o Tenuta Opera Pia di Barolo a Castello della
Volta. Pietro Abbona se stava opravdovym
patriarchou Barola, jenz proslavil vino své zemé na
celém svété. Prvni historické zminky o Barolu se
tykaji pravé jeho vinnych sklepd, mezi které také
patfil sklep dnesniho Marchesi di Barolo. Je tedy
jasné, ze Marchesi di Barolo je jednim z prvnich
sklepd, ve kterém se dnes tak slavné, nesrovnatelné
a jedinecné Barolo urodilo. Dnes se jedna o
spolecnost, kterd si je plné védoma své historie a
dokonale cti tradici predkd, ktefi vzdy vyrabéli vino
té nejvyssi kvality, dokonale reflektujici tento
jedine¢ny kraj.

Hlavni parametry

Znacka Marchesi di Barolo
Produkce vino vhodné k daléiarchiva_ci ve
sklepé & Archivni

Barva cervena
Rocnik 2024
Klasifikace pdvodu DOCG
Odrlda Barbera
Charakter suché & cukr do 4 g/l ( poadéngré?mé
Zrani v dubovych sudech
Alkohol ABV 13,50 %
Baleni hold lahev
LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni vino
Slozeni odrlidové vino révové
Vyrobce Marchesi di Barolo Via Roma 1,

12060 Barolo (CN), Italie

Oxid sificity a sific¢itany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/I

Alergeny skupina .

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
sloZzeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny upozornéni



