Marchesi Di Barolo Moscato d'Asti Zagara 0.75I

» Vina

Kéd produktu 10002401

Jemné perlivé vino z odrldy muskatovych hroznd. Perlaz je
jemnd a bohatd. Barva je sldmové Zlutd se zlatymi odlesky.
Viné je intenzivni, bohatd na aromatické nadechy, Ize
rozeznat zejména kvéty pomerance, broskve a merunék, v
dokonalé rovnovaze s nizkym obsahem alkoholu a kyselinkou,
kterd neni nikdy pfilis vysoka, coz dodava produktu prijemnou
svézest. Sladké a aromatické vino se hodi k dezertdm na
zavér jidla a klasickému ofiSkovému nugatu. Idedini spole¢nik
béhem oslav, je to prijemny ndpoj na uhaseni zizné kdykoli
béhem dne, zejména po sportovni aktivité.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Marchesi Di Barolo Moscato d'Asti Zagara 0.75I

» Vina

Popis

Sidlem spolec¢nosti Marchesi di Barolo je velky, zluté
natfeny ddim stojici naproti zamku Falletti v
prekrasné krajiné Piemontu, jizné od Turina. Tato
usedlost se tési okouzlujici minulosti. Pfed mnoha
lety zde zacala historie firmy Marchesi di Barolo.
Sidlo Marchesi di Barolo bylo plivodné majetkem
markyz{ Falletti a pozdéji bylo zndmé jako Tenuta
Opera Pia Barolo. Canonico Domenico Massé ve své
knize ""ll Paese del Barolo"" (Zemé Barola) napsal:
""..druh vina, kterému se dnes rika Barolo, zacali na
pocatku 19. stoleti péstovat markyzové Falletti, jez
ho vyrabéli se vsi péci na svych pozemcich v
Barolu."" V roce 1864 vymira rod Fallettia o nékolik
let pozdéji prebira vinarstvi Pietro Abbona. Svym
citem pro vino, zru¢nosti a pili rozsifil firmu o Tenuta
Opera Pia di Barolo a Castello della Volta. Pietro
Abbona se stavéa opravdovym patriarchou Barola,
jenz proslavil vino své zemé na celém svété. Prvni
historické zminky o Barolu se tykaji pravé jeho
vinnych sklepll, mezi které také patfil sklep
dnedniho Marchesi di Barolo. Je tedy jasné, ze
Marchesi di Barolo je jednim z prvnich sklepd, ve
kterém se dnes tak slavné, nesrovnatelné a
jedine¢né Barolo urodilo. Dnes se jedna o
spolecnost, kterd si je plné védoma své historie a
dokonale cti tradici predkd, ktefi vzdy vyrabéli vino
té nejvyssi kvality, dokonale reflektujici tento
jedine¢ny kraj.

Hlavni parametry

Znacka Marchesi di Barolo
Druh sSumivé vino
: Asti & pfirodné sladké italské
Detail ;o
dezertni vino
Plvod Itdlie, Piemont
Barva bila
Rocnik 2019
Odrida Muskat & Moscato & Muscat
Charakter sladké & Dolce & Doux & zbytkovy
cukr nad 45 g/l
VVroba druhotné kvaseni v nerezovych
y tancich & metoda Charmat
Zrani v nerezovych nadobach
Alkohol ABV 8,50 %
Baleni hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni perlivé vino

SloZeni odrGdové vino révové
Marchesi di Barolo Via Roma 1,
12060 Barolo (CN), Italie

Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo
10 mg/Il

Upozorfujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni



