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EAN 8019005100815
K6d produktu GR000166

Elegantni, svézi a aromaticka — takova je tato grappa z
odridy Gewdrztraminer. Vznika v palirné Marolo z ¢erstvych
slupek hroznl a zaujme tény rdze, lic¢i, hrusky a bilych kvétd.
Jemny destilat s charakterem a Cistotou, kterou oceni kazdy
milovnik aromatickych odrdd.

HESEL @ Na vlni kombinuje grappa svézi tony rizi, hrusek, rybizu a
kvétl z cerného bezu, dopInéné o jemné korenité nuance a
naznak celeru ¢i pepre. V chuti je komplexni, potési plnosti,
mékkosti i lehkou suchosti: rozvoj ovocnych a kvétinovych
tonld se misi se zavérem pripominajicim susené ovoce a
jemné koreni .

-‘-——;:j Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Gy Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
MAROLO
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Popis

Marolo Grappa di Gewlrztraminer predstavuje
esenci aromatickych vin, pretavenou do jemného
destilatu. Palirna Marolo z Piemontu se pysni
femeslnou vyrobou - po tradi¢ni dvojité destilaci z
cerstvych slupek Gewdrztraminer (predevsim z
Jizniho Tyrolska) je destilat ponechan nékolik mésicl
k odpodinku v nerezovych tancich, aby ziskal ¢istotu
a strukturu . Grappa je idealnim digestivem,
doporucuje se podavat pokojové ¢i mirné vlaznou
(17-207°C), ale Ize ji pouzit i do rafinovanych
koktejl, kde se hodi jeji ovocno?kvétinovy charakter
na autenticky terroirovy podpis. Marolovy prvni
grappy se zrodily v roce 1977 z ohy pretvofit
tradi¢ni, tento rustikaIni produkt a vynikajici ukazku
lihovarnického uméni. Nebo to praktikoval Paolo
Marolo's pfi vyrobé vina a destilaci, coz je pro
kazdého velmi dllezité. Paleta neni automatizovana,
takZe mUzete dosahnout procesu destilace. Pecliva
femesina prace se védomé prizplsobuje rliznym
vlastnostem pouzitych matolin a za kvalitu palenek
si Paolo Marolo zaslouzil divku ""Mestro
Grappaiolo"". Palirna Marolo Santa Teresa Uzce
spolupracuje s vinarstvimi v rliznych regionech, ale
zajistuje pouziti pouze téch nejcerstvéjsich vyliskd.
PouZivaji se dva male destila¢ni kotle ""bain marie"",
every per vylisky z bilého vina a druhy per vylisky z
cerveného vina. Tento zplsob vyroby znamena, ze
Santa Teresa nemUze destilovat velké mnoZstvi
lihovin, ale umoziuje optimdalné zachytit rozmanité a
dobre definované vlastnosti vynikajicich surovin,
které pouziva. Dlouhym a peclivym zranim v
akatovych a dubovych sudech ziskavéa grappa
Marolo Barolo elegance ve vlni a jantarové barvé,
kterd z ni predstavuje vzacny klenot produkce
palirny. Palirna Santa Teresa je svédectvim
schopnosti Paola Marola vytvaret a vyrabét Spickovy
a charakterni grappy té nejvyssi Grovné.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Detail
Odrlda
Pfivlastek
Zrani
Alkohol ABV
Baleni

Marolo

tradi¢ni italska palenka z matolin
hroznl & Grappa

jednoodrlidova Grappa monivitigno
Tramin & Gewdrztraminer
mlada grappa
v nerezovych nadobach
42,00 %
hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny
upozornéni

matolinovéa pélenka nebo
Matolinovice

voda, destilat z matolin hroznl vinné
révy

Distilleria S.Teresa Marolo Corso
Canale 105/1 12051 Alba (CN) Italie

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



