Mascaro Cava Ambrosia Semi Seco 0.75I

» Vina

Kéd produktu SP010710

Bilé Sumivé vino - Cava vyrobené z hrozn( vinné révy odrldy
60% Parellada, 30% Macabeo a 10% Xarel-la vypéstovanych

na vinicich Spanélské vinarské oblastiKatalansko - Penedés -

Semi Seco

Velmi oblibena a vyvazena polosladka cava vyrobend tradi¢ni
metodou druhotného kvaseni v Idhvi s ovocnymi tény a
krdsnym sladkym zdvérem. Cava Ambrosia Reserva Semi
Seco od Spanélského vinarstvi Mascard je elegantni
polosuché Sumivé vino, které spojuje tradicni katalanské
odridy s dlouhym zranim a jemnou perlivosti.

Na vlni rozpoznatelné ovocné tény zlutého jablka a citrus(,
doplnéné jemnymi kvétinovymi a mandlovymi nuancemi.
Kulatd, svézi a vyvazena chut s pfijemnou sladkosti na zavér,
diky které je idedIni k dezertlim, ovocnym salatlm nebo jako
zavér slavnostni vecere.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pripraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Mascaro Cava Ambrosia Semi Seco 0.75I

» Vina

Popis

Vinice: Cava Ambrosia Reserva Semi Seco od
Spanélského vinarstvi Mascaré pochazi z vinic v
oblasti Comtats de Barcelona, konkrétné z
podregionu Valls d'Anoia-Foix. Tato oblast se
nachdzi v srdci vinarské oblasti Penedes, ktera je
znama svou dlouhou tradici v péstovani vinné révy a
vyrobé kvalitnich Sumivych vin. Zréni: Vyrobena
tradi¢ni metodou druhotného kvaseni v l1dhvi a zraje
na kvasinkovych kalech minimalné 24 mésicU. Tento
proces prispiva k jeji komplexnosti a jemnému
perleni. Chut a aroma: Cava svétle zluté barvy. Na
vlni rozpoznatelné ovocné tény zlutého jablka a
citrusd, doplnéné jemnymi kvétinovymi a
mandlovymi nuancemi. Kulatd, svézi a vyvazena
chut s pfijemnou sladkosti na zavér. Degustace:
Diky své jemné sladkosti a ovocnému charakteru je
Ambrosia Reserva idealni k dezertim, ovocnym
salatlim nebo jako zavér slavnostni vecere.

Hlavni parametry

Znacka Mascaro
Druh Sumivé vino
Detail Cava & épanéclﬂéémopbadgonbea
Barva bila
Odrdda Macabeo, Parellada, Xarel-lo
Charakter Demi sec & vino s obsahem cukrlu

32-50 g/l, sladke
PGvod Spanélsko
Zrani lezeni na lahvi
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi &

metoda Champagne

Baleni hola lahev
Alkohol ABV 12,50 %

LMIV & Doplnkové parametry
Zakonné zarazeni sSumivé vino
Slozeni odridové vino révové

Antonio Mascard, S.L. Carrer Casal, 9
EU Distributor 08720 Vilafranca del Penedes
Barcelona, Catalonia Spain

Alergeny skupina Oxid sifiCity a sifiCitany v koncentraci
l. vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/l

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Alergeny
upozornéni



