Masi Amarone Campolongo di Torbe 0.75I

» TIPy na darky » Raritni lahve

Kéd produktu 10200495

Masi Campolongo di Torbe Amarone Classico 2015 je silné,
plné Cervené vino s intenzivni rubinovou barvou. Vykazuje
charakteristické aroma suseného ovoce, jako jsou Svestky a
tresné, spolu s korenim, jako je skofice a vanilka. Chut je
bohata a komplexni s tény hotkych mandli a tmavé Cokolady
a dlouhym, harmonickym zavérem. Vino vyrobené z odrid
Corvina, Rondinella a Molinara, pochéazi z oblasti Veneto a
kombinuje robustni strukturu se sametovymi tfislovinami.

Dostupnost na hlavnim skladé: mdame pro Vas pripraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Svétozndmé vinafstvi, zalozené v 18. stoleti, patfici
rodiné Boscaini jiz po Sest generaci. Zakladni
myslenkou vyroby vina je zdlraznéni osobitosti
jednotlivych vin pfi zachovani charakteru Veneto. V
Masi Agricola se zpracovavaji hrozny z vlastnich
vinic pomoci starych tradi¢nich technik i pomoci
supermoderni technologie. Toto vinarstvi je
povazovano za strijce vinarské revoluce ve své
oblasti. Od roku 1958 bylo Masi hlavnim vinafstvim
pri tvorbé ,,cru” vinic v Amarone. V roce 1964
predstavilo své Campofiorin a tim dalo vzniknout
nové kategorii vin vyrobenych dvojitou fermentaci.
Masi také pracuje na vyvoji stylu Amarone
pouzivanim novych vinifikacnich a ,,appassimento”
technologii. Masi Campolongo di Torbe je elegantni
cru Amarone z Valpolicella Classico, které spojuje
tradici s finesou. Vino pochazi z historické parcely
Campolongo, doloZené od dvanactého stoleti, a
vyrabi se pouze ve vyjimecnych letech a ve
vysokém mnozstvi. Diky procesu appassimento -
prirozenému suseni hroznd v tradi¢nich loftech
béhem chladnych zimnich mésicl - se ovoce
koncentruje do vrstevnatého, koncentrovaného
projevu, kde se tény zralého a suseného ovoce
snoubi s rafinovanou strukturdini svéZzesti. Tajemstvi
vin Amarone - m{zeme fici, ze se jednd o jedno z
nejznaméjsich vin z Veneto. Nazev Amarone dostalo
vino proto, aby se odliSilo od sladkého vina Recioto.
Traduje se, ze Amarone vzniklo vlastné ndhodou.
Vyrobce, ktery chtél vyrobit Recioto, zapomnél vino
v sudech. Vino pokracovalo ve fermentaci, az se
vsechno cukr prokvasil na alkohol. Tim vznikl opak
Reciota (tedy suché vino z vysokého obsahu
alkoholu) a tak vino dostalo ndzev Amarone, coz
volné prelozeno znamend ,,velmi horké”. Prvni
zdznamy o vyrobeé jsou jiz od roku 1938, ale oficialné
se s timto vinem zacalo obchodovat az v roce 1953.
Status DOC pak ziskal az v roce 1990. Jiz od zacatku
bylo velmi Uspésné a dobre prodejné. Celkova
produkce Amarone predstavuje pouze 10% produkce
celého regionu Veneto. Amarone se vyrabi prastarou
metodou, kterd se nazyva ,appassimento” (suseni
hrozn{) a pouZivaji se odrddy Corvina (40-70 %),
Rondinella (20-40 %) a Molinara (5-25).

Hlavni parametry
Znacka

Druh
Barva
Charakter

Odrlda
Privlastek
Plvod
Rocnik
Zrani

Produkce

Baleni
Alkohol ABV

Masi

italské ikonické vino Amarone ze
susenych hrozn{

cervena

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné
az9g/l)

Corvina, Molinara, Rondinella
Apassimento

Itélie, Veneto & Benatsko
2015

v dubovych sudech

vino vhodné k dalsi archivaci ve
sklepé & Archivni

hola lahev
14,00 %

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Vyrobce

vino

Odrldové vino révové

Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo
10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Masi Agricola - Serego Alighieri Via
Monteleone 26 37015
Sant’Ambrogio di Valpolicella (VR)
Veneto, Itdlie



