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Kéd produktu CHA10765

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odriidy 100% Chardonnay vypéstovanych na vinicich francouzské vinafské oblasti
Champagne - Grand cru vinice v Céte des Blancs - brut

Spitka mezi Chamagne Michel Gonet - viibec nejstarsi vino v aktuini nabidce vinafstvi. Hluboce zlatava barva, az téméf jantarova. PIng,
oteviend viing, tény suseného ovoce. Strukturovana chut, dobfe spojend, vyzréla a velmi dlouhd. Toto cuvée rozhodné zanechd vyrazny
zazitek tém, ktefi jej ochutnaji. 100% Chardonnay, pochézejici z parcely Les Hautes Mottes klasifikované jako Grand cru v Mesnil sur
Oger. Fermentace pfi nizké teploté (12-13°C) v nerezu (Inox), nasledné zrani v dubovém sudu po dobu 7 mésici. Malolakticka fermentace
byla provedena. 11 let zrélo na kvasinkéch ve sklepé.

Dosage: Extra-brut - 5g/L.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Champagne Michel Gonet je rodinné vinarstvi s
mimoradnou historii sahajici az do roku 1802, kdy
Charles Gonet zalozil vlastni dim Champagne. Od té
doby Sest generaci ¢lend rodiny zajistilo, Zze dim
rostl a prosperoval. Sou¢asnou podobu vinarstvi
vyznamné ovlivnil Michel Gonet, ktery v roce 1973
vybudoval nové sidlo v Avize a zaméfil se na vyrobu
$ampaniskych s dlirazem na ¢istotu, eleganci a
respekt k terroiru. Michel Gonet, jehoz Sampariské

dnes nesou jeho jméno, modernizoval a rozsifil vinné

sklepy s jedinym cilem; zlepsit kvalitu vinarstvi.
Dnes vinafstvi vede jiz sedméa generace rodiny
Gonet, ktera pokracuje v rodinné tradici a rozviji ji
modernim, udrzitelnym pristupem. Vinice o rozloze
pfiblizné 40 hektarl se nachazeji v nékterych z
Grand Cru obcich Le Mesnil-sur-Oger, Oger a Avize v
Cote des Blancs, ale také v Montgueux, Vindey a
Fravaux. Vinice se nachazeji na pobrezi Cote des
Blancs, které tézi z vyjimecného podnebi a je
chrédnéno horou Reims pred chladnymi severnimi
vétry a srdzkami v doli Marne. Charakteristicky
kridové podlozi v kombinaci s idealnim vystavenim
slunci a ochranou pred nestabilnéjsim podnebim.
Vinice Pinot Noir se nachazeji ve Fravaux na svazich
Bar sur Aubois na jihu Champagne. Asi 20%
péstovanych hroznd je Pinot Noir, které se pouZiva
pro Samparniské Rosé, zbytek je vénovan
Chardonnay. Dominantni odrlidou je Chardonnay,
které tvofi priblizné 80 % vysadeb a dava vinim
charakteristickou mineralitu, eleganci a
dlouhovékost. Ve sklepé vinafstvi spojuje tradi¢ni
vyrobu Sampanského s modernimi technologiemi a
Cast prestiznich cuvée zraje také v dubovych
sudech. Rodina klade velky ddraz na etrné
hospodareni ve vinicich a zachovéani jedine¢ného
charakteru jednotlivych terroirl. Champagne Michel
Gonet se specializuje predevsim na Blanc de Blancs
z odrlidy Chardonnay, ale v nabidce nechybi ani
patfi 3 Terroirs, Coeur de Mesnil, Authentique nebo
Anamnése Réserve Perpétuelle, kterd pravidelné
ziskéavaji vysoka hodnoceni odbornych kritikd. Diky
vice nez dvéma stoletim vinarské tradice,
vyjime¢nym vinicim Grand Cru a dlirazu na Cisty
projev terroiru patfi Champagne Michel Gonet mezi
respektované rodinné domy oblasti Champagne.
Champagne Gonet je zndmé ¢istym, preciznim a
terroirovym stylem. Typickd jsou jemna a elegantni
Sumivd vina s vyraznou svézesti, citrusovou
aromatikou a mineralni strukturou. Ve viini se
objevuji tény citronové kiry, bilych kvétd, zeleného
jablka a jemného peciva. Diky dlouhému zréni na
kalech zisk&vaji vina také tény briosky, mandli a
lehce toastovy charakter. Perleni byva velmi jemné
a precizni, coZ je jednim z hlavnich znak kvalitniho
Champagne. Vedle Blanc de Blancs produkuje
vinarstvi také cuvée kombinujici Chardonnay a Pinot
Noir, ktera nabizeji vétsi strukturu a hloubku. Presto
si i tato vina zachovavaji elegantni a Cisty styl
typicky pro Michel Gonet. Filosofie vinafstvi stoji na
respektu k terroiru a praci s jednotlivymi parcelami.
Kazda vinice je vinifikovana s diirazem na zachovani
charakteru plidy a mikroklimatu. Vyznamnou roli
hraje také dlouhé zrani na kalech, které vindm
dodavé komplexitu, jemnéjsi texturu a dlouhou
dochut. Vinafstvi zaroven pracuje s rezervnimi viny,
coz poméhé zachovat kontinuitu stylu jednotlivych
cuvée. Diky tomu plisobi vina harmonicky a velmi
piesné. Michel Gonet nyni odesel do diichodu a svou
dceru Sophii postavil do ¢ela domu Samparského
Gonet. Sophie ma tu Cest byt predsedkyni zenskych
vinafll Sampariského a také ,I'Universe du Gout en
Champagne".

Hlavni parametry

Znacka Michel Gonet
Druh Sumivé vino
Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
Barva bild
Charakter Brut Extra & vino zvI&sté tvrdé s cukrem 0-6 g/I, velmi suché
Odrlda Chardonnay
Priviastek Blanc de Blancs
Pavod Francie, vinice oblasti Champagne

Klasifikace vinice Grand Cru
Rocnik 2005
Zrani v dubovych sudech, lezeni na lahvi
Produkce vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni

Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne

Baleni hola lahev
Alkohol ABV 12,50 %

LMIV & Doplitkové parametry
Zékonné zarazeni Sumivé vino
SlozZeni odr@idové vino révové
EU Distributor

Alergeny skupina I.

Champagne Michel Gonet, 196 Avenue Jean Jaures, 51190 Avize, Francie
Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
Upozoriujeme, Ze tento produkt mize obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu

Alergenyllinozornent vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
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