Michlovsky Revine Red nealkoholické 0.75I

» Vina

MICHLOVSKY

VINSELEKT MICHLOVSKY AS.

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Jezuitska 17, Brno-stred, 602 00

Kéd produktu 21012090

Cervené lehce perlivé dealkoholizované vino vyrobené z hrozn(i vinné révy odriidy Pinot noir, Zweigeltrebe, Frankovka
a nové odrdidy Ariana a Agni vypéstovanych na moravskych vinicich vinafské podoblasti Mikulovské - polosladké, obsah
alkoholu do 0,5% obj.

Nealkoholickd jemné perliva vina vyrabéna z cerstvych mladych vin, pfi¢emz pritomnost prirodniho CO2 prispiva k
lepsimu zachovani Cerstvosti i stability. Konzumace nealkoholickych vin plsobi na organizmus blahodarné a zajistuje
efektivnéjsi traveni.

Pritomnost prirodniho CO2 (v protikladu k umélému nasyceni vina CO2) prispivé k lepsimu zachovani Cerstvosti a
stability nealkoholickych vin.

Vino bylo vyrobené unikétni a nejmodernéjsi technologii, sekundarni fermentaci odalkoholizovaného tichého vina
metodou ,,Charmat". Pisobi blahodarné na efektivné;jsi traveni, kdy na rozdil od alkoholickych vin neni organizmus
nucen vynalozit energii na traveni alkokholu a veskerd energie je tak vyuZita na traveni potravy.

Pfiznivy vliv na lidsky organizmus je zajistén zvySenym obsahem enzymd, organickych kyselin a latek polyfenolového
komplexu v nealkoholickém viné. Pro vyrobu se pouZivaji odrlidy Pinot noir, Zweigeltrebe, Frankovka a nové odriidy
Ariana a Agni. Jemné perleni a harmonie pikantnich kyselin se zbytkovym cukrem predurcuje vyuziti této novinky pro
velmi Siroké spektrum prilezitosti.

N&poj ma prijemnou trpkost, vhodné predevsim pro jidla z ¢erveného masa, zejména steaky. Vhodné pro jakoukoliv
prilezitost a hlavné pro ty, ktefi z néjakého ddvodu nemohou pit alkohol.

Dostupnost na hlavnim skladé: maéme pro Vas pripraveno
na cesté 30,00 ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis o ) N Hlavni parametry
Flfma IZ?oF. Ilng. Mllos{‘.e MlchIO\fslfeho,lDr?vc’. zavrsuje Znacka Vinselekt Michlovsky
péstovani révy vinné produkci vin nejvyssich L,
jakostnich stupnd. Mlady podnik vznikl v roce 1993 a Druh moravske vino
produkoval predev&im vina uréena pro zpracovani Detail nealkoholické & redestilované & dealkoholizované
na sekty. V roce 1995 zacala fi rma pinit své nejlepsi Plivod Ceska republika, Morava, Velkopavlovicko
vina do lahvi a uchovévat je do okamziku optimalni Barva Cervend
zraloslti. VldoPé: kdy lse trhlplnil prﬁmérnymi viny Odrtda Agni, Zweigeltrebe
osIow’Ia narocného lzakaznlka vysolfou kyallt?u. Po e ——— polosladké & cukr od 12-45 g/l
rychlém vzestupu fi rma stanula v Cele Cetnych i )
vinafskych vystav doma i v zahranici. Uspéch nebyl Baleni hola lahev
prechodny, predni linie jiz neopustila. Trvale vysoka
kvalita a chutova odlignost vin i nezaménitelna LMIV & Dopliikové parametry
adjustdz lahvi podepsanych Doc. Ing. Milosem Zakonné zarazeni nealkoholicky napoj
Michlovskym, DrSc. otevfely cestu do odalkoholizované vino (90%); hroznovy most; oxid uhli¢ity; antioxidant:oxid sificity;
specializovanych prodejen, pickové gastronomie a Slosent konzervant: Sorban draselny (oznacovany jako E202) nenf podle legislativy EU zafazen na
na stoly vybranych zékaznikd. Jiz nasi predkové seznam povinné deklarovanych hlavnich alergend. Presto je povazovan za potencialni
poznali st&zejni vliv polohy a kvality pdy pfi alergen, ktery miize u citlivych jedincd vyvolat nezadouci reakce.
péstovani révy. Po stoleti rozhoduji spolecné s Vyrobce Vinselekt Michlovsky a.s. Lu¢ni 858 , 691 03 Rakvice, Ceskd republika
nednavnou praci o mnoZstvi a jakosti Alergeny skupina I. Oxid sifiCity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/l

produkovaného vina. Vinice fi rmy Vinselekt Alergeny Upozorméni Upozorfiujeme, Ze tento produkt mdze obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k
Michlovsky, a.s. jsou soucésti moravské oblasti a geny up dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.

zahrnuji Mikulovskou a Velkopavlovickou vinarskou
podoblast. Zasahuji do rozsahlého Uzemi na jihu
Moravy, kde je péstitelska tradice zalozena na
priznivych prirodnich podminkach. Velmi se podobaji
Gzemi na jiznim a vychodnim okraji zdpadokarpatské
horské soustavy v sousednim Rakousku a Slovensku.
Plochy vinohradd jsou situovany v nejteplejsich
oblastech jizni Moravy. Pro révu pfiznivé slunné a
teplé klima doplfiuje pestra Skala pld na
zpevnénych i nezpevnénych sedimentech.
Nealkoholickd jemné perliva vina vyrabéna z
Cerstvych mladych vin, pficemz pritomnost
prirodniho CO2 pfispiva k lepsSimu zachovani
Cerstvosti i stability. Konzumace nealkoholickych vin
plsobi na organizmus blahodérné a zajistuje
efektivnéjsi traveni. Pfitomnost prirodniho CO2 (v
protikladu k umélému nasyceni vina CO2) pfispivéa k
lepSimu zachovéni Cerstvosti a stability
nealkoholickych vin. Vinarska firma Doc. Ing. Milose
Michlovského, DrSc. vznikla v roce 1993 a
produkovala predevsim vina urcend pro zpracovani
na sekty. Postupné se vSak pozornost zacala
zamérovat na produkci kvalitnich jakostnich
privlastkovych vin. V roce 1994 se stava soucasti
firmy Slechtitelska stanice vinaf'ské v Perné. V roce
1995 zacala firma plnit sva nejlepsi vina do lahvi a
uchovdvat je do okamziku optimalini zralosti. V dobé,
kdy se trh plnil prdmérnymi viny, oslovila ndro¢ného
zakaznika vysokou kvalitou. Od roku 1997 zacala
sva vina prihlasovat do narodnich i mezinarodnich
soutéZi, ihned stanula v Cele fady z nich a predni
linie si drzi dodnes. Ve stejném roce ziskava firma
VINSELEKT MICHLOVSKY certifikat BIO - produkt
ekologického zamédélstvi. V roce 1998 se mimo jiné
podévala vina Ing. Michlovského na prazském Hradé
a na statnim zamku v Lanech. Ve stejném roce
Michlovsky zalozil Mezinarodni soutéz vin odriidy
Sauvignon zvanou Sauvignon forum, kterou v roce
2012 prevzal Svaz vinafi. V souéasnosti je pod
patronatem OIV a jelikoZ Ize pfihlasit i jiné odrldy,
byla soutéz prejmenovéna na Oenoforum Trvale
vysoka kvalita a chutova odlisnost vin i
nezaménitelnd adjustéz lahvi podepsanych Doc. Ing.
Milosem Michlovskym, DrSc. otevrely cestu do
specializovanych prodejen, $pi¢kové gastronomie a
na stoly vybranych zakaznika.
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