Moet & Chandon Rosé Imperial 0.375I

» Vina

Kéd produktu CHA04602

R{zové Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odrldy Pinot Noir (40-50 %), Pinot Meunier (30-40 %) a Chardonnay (10-20 %) - Vysledna smés
obsahuje také 20-30 % peclivé vybranych rezervnich vin, coz zvysuje jeji intenzitu, jemnost a konzistenci, vypéstovanych na vinicich francouzské
vinarské oblasti Champagne - brut

Rosé Impérial ma celistvou a ovocnou chut diky pridani Pinot Noir ve fazi vytvoreni smési a dlouhé dobé zrani. Toto vino s vyraznéjsimaroma je
idedIni podavat s rybou na delikatnim korenéném zakladé. Vino je dokonalé k lososu, kureti, jehné¢imu stehnu,hovézimu filé, srnéimu masu a ke
zv&finé viibec. Vhodné doprovodi i ¢ervené ovocné dezerty. Spontanni, zafivé a lakavé, Moét & Chandon Rosé Impérial v sobé misi eleganci a
svlidnost. Ti, kdo vyhledavaji Sampanské s intenzivni chuti, budou okouzleni timto ovocné-riizovym vyjadienim vinarského stylu domu Moét &
Chandon.

Vino mé zéfivou rlzovou barvu a nabizi bohatou viani ¢erstvych ¢ervenych letnich bobuli, jako jsou jahody, maliny a ¢erveny rybiz, s jemnymi
kvétinovymi a peprovymi tény. Chut je opulentni a Stavnatd, s postupné se objevujicimi tény peckovin a jemnym bylinkovym zavérem. V pozadi
ucitite svéZest jemnych mentolovych ténd. Je ideaini k podavani s rybami, kufecim masem, jehnécim, hovézim nebo ¢ervenymi ovocnymi dezerty

MOET& :xf{ ] Moét Rosé si skvéle rozumi také s hovézim carpacciem s olivovym olejem, ratatouille, ¢erstvou zeleninou nebo svézim saldtem z cerveného ovoce a
- métou.
{ Dostupnost na hlavnim skladé: méame pro Vas pfipraveno
4 Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
o~ .
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Moet & Chandon Rosé Imperial 0.375I

» Vina

Popis Hlavni parametry
0d roku 1743 je Moét Brut Impérial nejoblibenéjsim Znatka
Sampanskym na svété. Pulzujici, stédré, zarivé a
stvofené z vice nez stovky rdiznych vin v srdci oblasti Druh
Champagne. Vyvéazena smés tif odrld, ktera Detail
odhaluje posloupnost elegantnich a harmonickych Barva
dojm0, svézi zralosti, jemnych a vytfibenych linii, Odréda
navozujicich pocit pohody a pfijemného rozpolozeni. Charakter
Barva svétle Zlutd se zelenym nadechem, viiné Pavod
jemné vinna s nastupem hroznd a kvéta lipy, chut

Rocnik

vyvézend, zanechava pocit Stavnaté harmonie. Brut
Impérial je mozné pit od aperitivu az po dezert. Moét Zrani

& Chandon je nejzndmnéjsi svétova znacka Vyroba
Sumivych, sampariskych vin a sektl francouzského Baleni
vyrobce. Tradice vyroby téchto vynikajicich Alkohol ABV

Sampanskych nesouci tuto znacky saha do historie
vice nez 250 let. Diky své poctivé praci si ziskala
jedinec¢nou prestiz na celém svété. Historie
spole¢nosti Moét & Chandon zacala v 18. stoleti, kdy ~ Zakonné zafazeni
si Claudie Moét zalozil vlastni spolecnost se sidlem v Slozeni

LMIV & Doplinkové parametry

Moet & Chandon
Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti Champagne

rlizovéa & rosé & pink

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl
Francie, vinice oblasti Champagne

NON Vintage
lezeni na lahvi

druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
hola lahev, polovi¢ni lahev

12,50 %

Sumivé vino
odrdidové vino révové

kraji Champagne. Zde vlastnil pozemky a také Alergeny skupina I. Oxid sifi¢ity a sifi¢itany v koncentraci vy$$i jak 10 mg/kg nebo 10 mg/!

vinice, diky kterym mohl zalozit dnes tak Uspésnou a

prosperujici firmu, kterou zdédil jeho syn. Po ném Alergeny upozornéni
zdédil podnik rovnéz syn, ktery uz z rodinné firmy
stvoril spolecnost, které otevrel cestu na evropsky

Upozorfiujeme, ze tento produkt miize obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.
Prosim, zkontrolujte pied konzumaci.

Vyrobce LVMH Moet & Hennessy 22, avenue Montaigne 75008 Paris Francie

trh. Sklepy s viny se pomalu rozristaly az do
soucasnych 28 km na nékolika urovnich. Pred vice
nez 250 lety, v roce 1743, v srdci oblasti
Champagne, Claude Moét zalozil samparisky Dim
Moét. Ten se stal jednim z hlavnich dodavateld
francouzského kralovského dvora a pozdéji i
oblibenym Sampanskym Napoleona Bonaparte. Moét
& Chandon je nejvétsim péstitelem hroznli v
Champagne a je také prednim nakup&im hroznl
Sampanského. V chladném klimatu Champagne je
kvalita a rozmanitost vinic a hroznd zésadni pro
konzistenci nero¢nikovych vin i originalitu ro¢nikd.
Madame de Pompadour po vypiti vina Clauda Moéta
priznala, ze Sampanské je: ,jediné vino na svété,
které déla zenu jesté krasnéjsi “.Jean-Remy Moét byl
Napoleonem vyznamenan za kvalitu svych vin a jeho
prinos k dobré povésti Francie v zahranici. Od roku
1869 se tak jeho ikonické cuvée jmenuje ,Moét
Impérial” jako pocta Napoleonovi I. Po Napoleonové
porazce v roce 1814 hlasily sklepy Moétu 600 000
uhradenych lahvi Sampariského. Jean-Remy Moét
Udajné rekl: ""Vsichni ti vojaci, ktefi mé dnes nici, mi
zitra vydélaji moje jméni zpét. Nechavam je pit, co
chtéji. Az se vrati do svého domova, stanou se mymi
nejlepsimi zakazniky."" Mé&l pravdu. Ddm Moét &
Chandon se rychle stal nezbytnosti ve sklepich
Napoleonovych neprétel, véetné nejvyznamnéjsich
evropskych dvorl a osobnosti, mezi nimiz byl i rusky
car Alexandr I. Prvni kiest lodi se uskutecnil s lahvi
Moét & Chandon v roce 1902, kdy Alice
Rooseveltovd, dcera amerického prezidenta, rozbila
ldhev o prid Meteor Ill, nejvétsi jachty svéta
vlastnéné némeckym cisarfem. V roce 1936 poprvé
oslavil italsky zavodnik Tazio Nuvolari vitézstvi ve
Vanderbilt Cupu v New York City pitim Sampanského
pfimo z lahve. Tento symbol oslav vitézstvi od té
doby prevzali vSichni vitézové po celém svété.
Prvnim Sampariskym, které strikalo pfimo z lahve,
bylo v roce 1867 Moét & Chandon. Zavodnik Dan
Gurney oslavil vitézstvi ve 24hodinovce Le Mans tak,
Ze protrepal ldhev a misto piti postrikal vSechny
kolem, vCetné Henryho Forda Il. Zavazek
udrzitelnosti - Moét & Chandon od roku 2013
investuje, jako prvni vinarstvi na svété, do
elektrickych traktord. 100 % energie pochazi ze
zelené elektfiny. 100 % vinic Moét & Chandon je
certifikovano jako trvale udrZitelné vinar'stvi.
Sampafiské Moét & Chandon mé ¢tyfi z péti
zékladnich chuti: kyselost z hroznl Chardonnay,
hotkost z hroznd Pinot Noir a Meunier, umami ze
zrani na kvasinkach a sladkost, ktera zavisi na
davkovani. Paty prvek - slil - chybi. Musf byt tedy
soucasti jidla tak, aby bylo mozné odhalit vsechny
chuté.
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