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Kéd produktu U468853

Cervené tiché vino vyrobené z hrozn{ vinné révy 95% Tempranillo a 5% Garnacha Tinta
vypéstovanych na vinicich Spanélské vinarské oblasti Rioja - suché

Cervené vino Crianza. 18 mésicl ve francouzskych a americkych dubovych sudech je lehce vyzralé
a pIné ¢ervené vino. Ve vini se vyznacuje vlni ¢erveného ovoce, jako jsou tfesné a maliny,
doprovazené jemnymi naznaky vanilky a koreni v dlsledku zrani v sudu. Na patre je koncentrované
a vyvazené, s hladkymi taniny, které poskytuji strukturu a pretrvéavajici zavér. Idedini pro ty, kteri
hledaji Cervené vino s charakterem a komplexnosti.

Dostupnost na hlavnim skladé: méme pro Vas pfipraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Montecillo Crianza Rioja Osborne 0.75I

» Vina
Popis Hlavni parametry
Typickd Rioja, Montecillo Crianza, je Cervend smés Znatka bodega Montecillo
Tempranillo a Garnacha Tinta. Toto nad¢asové 3 L o
klasické vino, vytvorené vinarstvim Montecillo v Druh vina ze Spanélské vinarské oblasti Rioja
D.0.Ca. Rioja, dostala zavan ¢erstvého vzduchu s Barva bila
modernim nadechem. Montecillo Crianza pochézi z Odrlida Grenache & Garnacha, Tempranillo
Rioja Alta na severu Spanélska, konkrétné z Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
Fuenmayoru, mésta s 3000 obyvateli, které se Pivlastek Crianza
nachézi nedaleko feky Ebro. Tam pred 145 lety g L&
polozil Celestino Navajas Matute v roce 1870 PUYO? Ricja; Spanciska
zaklady pro Montecillo, ¢imzZ se stalo prvnim Rocnik 2020
vinafstvim ve mésté a tfetim nejstar$im v La Rioja. Zrani v dubovych sudech, 18 mésicd, lezeni na lahvi
Dnes, poté, co se nepodafrilo najit nastupce (Luis Produkce vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni
Navajas, vnuk Celestina, nemél déti), zafizeni ziskala  Baleni hola lahev
skupina Osborne se sidlem v Portu. Tato akvizice v Alkohol ABV 13,00 %

roce 1973 byla nésledovéna vylepsenimi a
renovacemi, jako je vystavba novych vyrobnich

zafizeni v Navarrete. Montecillo, které se mize LMIV & Doplnkove parametry

pochlubit vice neZ 145letou historii, je bezpochyby Zakonné zafazeni vino
prednim vinafstvim Fuenmayor a tfetim nejstarsimv ~ Slozeni odrlidové vino révové
La Rioja. Strijjcem jeho Uspéchu byl Celestino Alergeny skupina I. Oxid sifi¢ity a sifi¢itany v koncentraci vy3si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
Navajas Matute, ktery v roce 1870 zalozil prvni Upozorfiujeme, Ze tento produkt méie obsahovat alergeny. Pfesné
zafizeni vinafstvi v této vesnici v regionu Rioja Alta Alergeny upozornéni  sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
na severu Spanélska nedaleko reky Ebro, oblasti pred konzumaci.
prosycené vinafskou tradici. S pozoruhodnou vizi na Vjrobce Bodegas Osborne S.A.U. ¢/ Fernan Caballero, 7, 11500 - El Puerto de

svou dobu poslal svého syna Alejandra studovat do
Bordeaux. Po svém névratu koupil Alejandro panstvi
Montecillo, které se stalo srdcem rodinného podniku.
Osud Montecilla by vak zlistal propleten s touto
rodinou jen na dalSi generaci, protoze José Luis
Navajas (syn Alejandra a vnuk Celestina) nemél
zadné potomky. V ddsledku toho v roce 1973
Montecillo ziskal Osborne. Od té doby je pribéh
Montecilla napsan témito prestiznimi vinarnami z El
Puerto de Santa Maria, kde se jejich provoz toci
kolem nékolika kli¢ovych principl: maximalni dcta k
vinici, vybér téch nejlepsich hroznl a kvalitni
procesy zrani. Za timto G¢elem Montecillo nadéle
udrzuje silné spojeni s mistnimi vinafi, odborniky na
terroir, coz vinarstvi umoznuje ziskat nejvyssi kvalitu
z 800 pozemkd, na které dohliZeji v Rioja Alta.
Vysledkem je vybér elegantnich vin hodny staf,
ktera vzdoruji ¢asu, jako je Montecillo Reserva,
Cervené vino slozené z hroznt tempranillo (v
priiméru 30 let staré) s malym procentem mazuela
(starsi 50 let). V soucasnosti se Montecillo stalo
jednim z prominentnich jmen uvadénych na
etiketach vin po celém svété, kde je i pres
velkovyrobu zachovana kvalita, esence a pdvodni
Cistota. To je pripad Montecilla Crianzy. Po pocatecni
fizené fermentaci pri teploté 24 °C stravi Montecillo
Crianza dva az tfi dny maceraci za studena v
kontaktu se slupkou. Odtud se Montecillo Crianza
presune do podzemnich nadrzi, kde probiha
jable¢no-mlécnéa fermentace. Finalni dotek dodavaji
polonové sudy z amerického dubu, kde Montecillo
Crianza prochazi oxidativnim starnutim po dobu 18
mésicl. A kone¢né, mésice stravené v lahvi jsou
klicové pro sprévné zrani a vyvoj Montecillo Crianza.
Nadcasova Rioja s dnesni kvalitou.

Santa Maria Cédiz, Spanélsko
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