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EAN 3287480000646 
Kód produktu RU009000 

Profil 105 je elegantní a okouzlující rum, jehož věk je díky
precizní výrobě těžké odhadnout. Pro jeho zrání byly použity
nové sudy, na rozdíl od běžně používaných sudů po
bourbonu. Neisson v poslední době experimentuje s různými
typy sudů a druhů vypálení. Pro sudy, do kterých byl tento
rum uložen, byl vybrán profil vypálení č. 105, podle kterého
tato edice získala jméno.

Rum má intenzivní aroma s tóny lehce kořeněných citrusů,
kávy a meruněk. V chuti je komplexní, s tóny skořice,
muškátové oříšku, lékořice a čerstvé cukrové třtiny.

Dostupnost na hlavním skladě: máme objednáno
Dostupné množství u dodavatele: Skladem
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Popis
Rodinná destilerie Neisson, jež je tou nejmenší na
Martiniku, byla založena v roce 1931 a dodnes je v
rodinných rukách, v současnosti již třetí generací.
Její filozofie se zakládá především na hluboké úctě k
terroiru. Palírna se již řadu let zaměřuje na pěstování
několika odrůd cukrové třtiny v souladu s principy
ekologického zemědělství. Z čerstvé zkvašené šťávy,
kterou tady nechávají kvasit 2-3 dny, potom destilují
na měděné destilační koloně prvotřídní agricole
rumy, nesoucí prestižní označení A.O.C. Martinique.

Hlavní parametry
Značka Neisson 
Druh poctivý třtinový Rum 
Detail vyzrálý rum v dřevěných sudech  
Přívlastek vysokoprocení destilát & Overproof 
Zrání v dubových sudech 
Alkohol ABV 54,20 %
Balení holá lahev 

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné zařazení rum 
Složení voda, třtinový destilát 

Výrobce
Neisson Rhums Aux Domaines
Thieubert , Le Coin, 97221 Le

Carbet, Martinique, Francie 

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné
složení a alergeny jsou k dispozici

na obalu výrobku. Prosím,
zkontrolujte před konzumací. 


