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» Vina
Kéd produktu TOK00410
EHY
) Bilé tiché desertni - Tokajské vino vyrobené z hroznl vinné révy odriidy Furmint, Harslevell, Zéta, Muscat de Lune vypéstovanych na
;- vinicich madarské vinarské oblasti Tokaj - sladké

Cukr: 120g/1
Kyselina: 8¢/l
Vino vznika z botrytizovanych a ru¢né shiranych bobuli, které jsou pfidany do sudu o obsahu 137 litr& zékladniho vina. MnoZstvi ,puten”
udava kolik ndisi o obsahu 25kg téchto napadenych bobuli bylo do tohoto sudu pfidano. Fermentace trva 60 dni, nasledné zrani v novych
madarskych dubovych sudech zabere dalsich 2,5 roku. Vysledné vino ma tmavsi sldmovou barvu se zlatymi odlesky. Botrytida u néj dala
vzniknout rozmanitému aromatickému spektru, ve kterém prevladaji medové tény, spolecné s ndznaky exotického ovoce, limet, akécie,
merunék a kdouli. Vhodné kombinovat s ovocnymi salaty, ¢i syry jako gorgonzola, ¢i jako digestiv.

:(ZL(H ASZU Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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» Vina

Popis

Tokajska legenda béhem své Ctyrsetleté historie
rostla; ale teprve v roce 1630 se poprvé zacalo
mluvit o velikosti vinice Oremus. Dnes je to ta s
nejvétsim vseobecnym uznénim. Tokajské oblast lezi
v pohori severovychodniho Madarska. Vinarstvi
Oremus se nachazi v geografickém srdci tohoto
regionu. Béhem sklizné se sklizeji hrozny obsahujici
nejméné 50 % hrozn( botrytis a pfezralych hrozn.
Pozdni sbér je zajimavou kupdZi riznych odrdd,
kterad produkuje mimoradné vyvéazené vino. Kvaseni
probiha v novych madarskych dubovych sudech
(136litrovy ,Gonc" a 220litrovy ,Szerednye”) po
dobu 30 dnl a pfirozené se zastavuje, kdyz obsah
alkoholu dosahne 12 %. Vino zraje $est mésicl v
malych madarskych dubovych sudech a 10 mésic
se nechava zabalit do lahve. ,Tokaj, vino krald a kral
vin,” tak ho popsal Ludvik XIV., kdyz ho ochutnal, a
legenda o Tokaji se béhem jeho vice nez Ctyfsetleté
historie neustdle Sifila. Az v roce 1630 se vSak
poprvé zminila o velikosti vinice Oremus a dnes se
tési nejvyssimu vseobecnému uznani. Kolem roku
1630 vyrobil kalvinsky kazatel Maté Szepsi Lacko
prvni ,tokajské vino se slzami” (Tokaj Aszu). Bylo
podavano knézné Zsuzanné Lorantffyové, manzelce
sedmihradského knizete Gyorgye Réckézciho I.,
béhem velikonocnich slavnosti na podékovani
princezné za pozornost, kterou vénovala svym
tokajskym poddanym. Tento neobvykly darek byl
vyroben z hrozn{l vypéstovanych na vinici Oremus a
v roce 1772, kdy byla zavedena prvni svétova
klasifikace vinic, byl uznan jako PRIMAE CLASSIS.
Oremus se fadi mezi nejlepsi vyrobce slavného
tokajského vina, které se rodi na vychodé Madarska
a jehoZ historie saha do pocatku 17. stoleti. Mezi
obdivovatele a klienty tohoto velkého sladkého vina
patfili napr. francouzsky kral Ludvik XIV. nebo rusky
car Petr Veliky. Oremus nyni nélezi $panélské rodiné
Alvarez, kterd vlastni predni prestizni $panélské
vinarstvi Vega Sicilia, Bodegas Alion ¢i Bodegas
Pintia. Obhospodaruje 115 hektar( téch nejlepsich
vinic, situovanych na Upati jiznich svahi pohofi
Zemplen. Kdyz se v roce 1982 spole¢nost Vega
Sicilia stala sou¢astf Zivota rodiny Alvarezovych, byly
poloZeny zéklady pro spole¢nost TEMPOS Vega
Sicilia. Od té doby neustale a stabilné roste, a to
v&etné zavadéni vin vyrobenych v rliznych
vinar'skych oblastech, oslovovani novych
spotrebitell po celém svété a pokladani zakladd pro
slibnou a velmi Gspésnou budoucnost. Tokajska
oblast, Tokaj-Hegyalja, se nachazi v horském pasmu
v severovychodnim Madarsku. Mésto Tolcsva a
vinarstvi Oremus se nachézeji v geografickém
stfedu tohoto regionu. V roce 2002 Vybor svétového
dédictvi UNESCO uznal vyjimecné vinarské
podminky tokajské oblasti, jeji sekularni schopnost
podporovat kulturu a jeji hodnotu a udélil ji status
svétového dédictvi. V roce 1993, pouhé 3 roky po
padu komunismu, se rodina Alvarezovych zaméfila
na Madarsko a zalozila vinarstvi Tokaj-Oremus
Vifledos y Bodegas. Aktivity panstvi se soustredi
predevsim v Tolcsva, kde bylo v roce 1999
postaveno moderni vinarstvi, které je propojeno s
bludistém sklep(, které se zde nachazeji od 13.
stoleti. Rodina Alvarezovych kladla velky déiraz na
dlikladné a detailni studium tohoto vina, aby zjistila
jeho vyrobni proces a historii. Také se snazila co
nejvice zachovat tradici, kdyz dohlizela na prace na
vystavbé nového vinarstvi. Aby bylo mozné fidit
novy projekt, ktery byl zalozen na jedné z nejlépe
spole¢nost motivovany profesionaini tym s
hlubokymi znalostmi dané oblasti a hledala
zkuseného mistniho vinare na plny Uvazek, ktery by
ji postavil do cela této skupiny.
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Hlavni parametry

Znacka Oremus
Druh Tokajské vino
Detail prirodné sladké vino & Vin Doux Naturel
Produkce vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni

Barva bild
Ro¢nik 2015
Klasifikace plivodu tokajsky vybér & Tokaj Aszl
Odrlda Furmint, Lipovina & Harslevell, Muskéat & Moscato & Muscat
Privlastek 3 putonyos & 3 putriovy vybér (=60 g/l)
Charakter sladké & Dolce & Doux & zbytkovy cukr nad 45 g/l
Vyroba Botritické vino & hrozny byly zuslechtény pritomnosti Botrytis cinerea
Zréni v dubovych sudech
Alkohol ABV 11,50 %
Baleni hola lahev

LMIV & Doplitkové parametry

Zakonné zarazen{ vino
SlozZeni odr@idové vino révové
Vyrobce Vega Sicilia Finca, Ctra. N-122, km. 323, 47359 Valbuena de Duero (Valladolid), Spanélsko
Alergeny skupina I. Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozoriujeme, Ze tento produkt mize obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu

Alergeny upozornéni vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
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