Osmoz ,, Citrus ” French wine gin by Chateau
Montifaud 46% vol. 0.70 |
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111D FROM GRARES.

Popis

Viné: Jalovec, citrusy (citron a pomeranc), lékorice,
jablka a merunkyChut: Svézi s herbalnimi tony
okurky a koriandruTélo: Svézi, korenéné Osmoz
Classic Gin se destiluje v malé tovarné na gin ve
Francii z téch nejlepsich francouzskych hroznd.
Nabizi tedy znatelné pIné&jsi aroma nez mnoho
standardnich ginovych lahvi, jejichz zdkladem je
Casto obilny destilat. Ale rostlinné latky pouzivané
mistrem blenderem Laurentem Valletem také
zajistuji komplexni aroma. Dozvime se od néj, ze
kromé obligatniho jalovce pouzival i koriandr,
okurky, Safrdn, muskatovy ofiSek a hrebicek.
Chateau Montifaud je znamy pro sv{j vynikajici

konak, ale vyrabi také fantasticky gin. Tento diim se

nachdzi v idylické oblasti Jarnac-Cahmapagne. Po
mnoho generaci se lidé zabyvaji vyrobou téch
nejlepsich lihovinovych specialit.

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Jezuitska 17, Brno-stred, 602 00

EAN 3550143000100
Kéd produktu Gl024410

Zensky styl ginu plny citrust, ktery vytvofila spolumajitelka
koriakového domu, Elodie Vallet. Vyrobeny metodou Genever.
Extrémné komplexni gin.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem

Hlavni parametry
Znacka Osmoz

LMIV & Doplikové parametry

Chateau Montifaud Sarl 36 route
Vyrobce d’'Archiac 17520 Jarnac-Champagne
Francie

Upozoriujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a

ﬁleggcfr%ni alergeny jsou k dispozici na obalu
P vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.
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