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Kód produktu BARO0540 

Aby jste si mohli ochutnat vyjímečné pálenky v klidu domova,
připravili jsme pro Vás možnost osobního odběru kdy si
panáka můžete odnést v minilahvičce, případně i s
věnováním. Tento servis poskytujeme pouze v případě
osobního odběru u nás na baru a není možné tyto lahvičky
posílat dobírkou.

Cena minilahvičky 0,02 l případně 0,04 l a víčka je účtována
zvlášť podle platného ceníku. Etiketa bude nalepena na místě
za Vaší přítomnosti.

Dostupnost na hlavním skladě: máme pro Vás připraveno
Dostupné množství u dodavatele: Skladem
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Popis
Její jedinečnost, kromě použití prvotřídních surovin,
spočívá ve velmi dlouhém pečení srdcí agáve tzv.
„pinas“ a následné destilaci při relativně nízké
teplotě, což vytváří elegantně jemný chuťový závěr.
Tequila Padre Azul Anejo zraje minimálně 18 měsíců
ve francouzských dubových sudech. Barva: Tmavě
zlatavá. Vůně: Aroma pražené agáve, vanilky, dubu
a karamelu, doprovázené jemným nádechem
skořice. Chuť: Plná a bohatá, s tóny dubu, pražených
ořechů, skořice a nádechem karamelu. Dochuť:
Dlouhá a hladká, s jemnou dřevitou a karamelovou
sladkostí. Padre Azul Tequila Añejo je vynikající k
vychutnání čistá nebo s ledem. Dokonale se hodí k
elegantním dezertům, jako jsou čokoládové koláče,
crème brûlée nebo karamelové pudinky. Tato tequila
se také krásně hodí k silným sýrům, jako je vyzrálý
Manchego nebo sýr s modrou plísní, a dokonale
doplní každé slavnostní jídlo. Tequila Padre Azul
splňuje všechny podmínky pro výrobu pravé tequily
vyrobené ze 100 % odrůdy modré agáve – azul,
které stanovuje regulační orgán pro tequilu CRT.
Padre Azul Super Premium Tequila Añejo je
výjimečná, ručně vyráběná tequila destilovaná ze
100% modré agáve Weber. Zrání po dobu nejméně
18 měsíců v pečlivě vybraných dubových sudech jí
dodává působivou hloubku a pozoruhodně hladký,
plný charakter. Tato tequila Añejo je skutečným
mistrovským dílem, které svým komplexním aroma
a elegantní strukturou uchvacuje jak znalce, tak i
nováčky. Značka Padre Azul je synonymem pro
nejvyšší kvalitu, řemeslnou tradici a osobitý design –
od pevné skleněné lahve až po výrazný uzávěr
lebky, symbolizující mexickou kulturu. Její chuť se
vyznačuje sladkými karamelovými a vanilkovými
tóny, které se harmonicky mísí s kořeněným
dubovým a čokoládovým aroma. Jemná rovnováha
sladkých a dřevitých tónů ji činí ideální pro popíjení
čisté. Padre Azul Añejo je tequila, kterou byste si
měli vychutnávat pomalu, abyste si užili celou škálu
jejích vůní.

Hlavní parametry
Značka Padre Azul 
Druh Tequila 

Detail stařená tequila v dubových sudech &
Aňejo 

Odrůda vyrobená ze 100% Weberovy Blue
agáve  

Charakter stařené 
Původ Jalisco, Mexiko 
Zrání v dubových sudech, 18 měsíců 
Balení dárkové, holá lahev 
Alkohol ABV 40,00 %

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné zařazení Tequila 
Složení voda, destilát z agáve 

EU Distributor
DP Brands s.r.o. Charvatská 1386/4

Brno-Královo Pole 61200, Česká
republika 

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné

složení a alergeny jsou k dispozici na
obalu výrobku. Prosím, zkontrolujte

před konzumací. 

Výrobce
Padre Azul, Tequila Tres Mujeres
Carr. Guadalajara - Tepic km 39,

45380 Amatitán, Jal., Mexiko 


