Pascal Jolivet Sancerre blanc 0.75I

» Vina

Kéd produktu F9001600

Bilé tiché vino vyrobené z hroznl vinné révy odriidy 100% Sauvignon blanc vypéstovanych
na vinicich francouzské vinarské oblasti povodi feky Loiry - Sancerre - suché

Sofistikované, mineralni a harmonické vino. Aroma elegantni, intenzivnéjsi kombinuje tény
zelenych jablek, angrestu, vihkych kamen( a suenych bylin. V chuti je vino harmonické,
strukturované a nabizi tény zelenych jablek, limetky, bilych broskvi a angrestu.

Hrozny pro vyrobu vina pochdzi ze 3 rdznych terroirli Sancerre : "Les Caillottes" - Gzemi se

silné kfidovym podloZim pobliz Bué en Sancerre predstavuje 50 % kupdaze, "Les Terres

Blanches" - nejvyssi kopec na zdpadeé apelace s jilovo-vapencovym podlozim tvori 30%

| kupdze a "Silex" - na vychodé apelace s velmi kamenitou zeminou bohatou na pazourek

B e i tvori 20 % kupéaZze. Jemna svézi hroznova viné s mineralnimi tény a typicky chutovy vyraz
gy pro dannou apelaci. Velmi dobrd persistence na patre.

Unikatni a typicky styl domu. Zenské vino, elegantni a dokonale vyvéZené. Vyte¢né jako
Aperitiv a doprovod - morské plody, syrové i varené ryby.

/’fﬁM/«%ﬁ” Styl rady ,Signature” je vysledkem peclivé prace s gravitaci od prijmu hroznd az po
Tttt L lahvovani. Plvod rdiznych terroir - vdpenec, jil a kfemen, plvodni 100% kvasinky a pomalé
CO“:URDE e kvaseni produkuji vina s jedine¢nou jemnosti a mineralitou s kyselinkou, ktera je vzdy
AU R LA NATURE

— mimoradné dobfe integrovana.
" .

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Pascal Jolivet Sancerre blanc 0.75I

» Vina
Popis Hlavni parametry
Kazdy hrozen (Sauvignon Blanc) je tfidén po sklizni, Znacka el e
pracujeme gravitaci, abychom respektovali i i . . .
piirozeny cyklus vinifikace. Lehce lisujeme pro Druh kralovsky Sauvignon blanc z povodi feky Loire & Sancerre
zachovani optimalni ovocnosti. Slozeni: 50 % Barva bila
vapence, 30 % jilovito-vépencové hliny a 20 % Ro¢nik 2024
kfemence. Kazda plida je vinifikovana samostatné v Klasifikace pGivodu AOC & AOP
terrr?orlegulovanych nerezovych !<éd|'ch, \//épenec/ Odrtida Sauvignon blanc
dqdava mineralnost a JemnosE; jilovito-vapencova Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podmin&n& a2 9 g/l )
hlinu ovocnost a bohatost a kfemenec strukturu a o ) o
mineralitu. Jedinecné, precizni, elegantni, nad¢asové Zrani v nerezovych nadobach
a bozsky dobré. Pascal Jolivet je jednim z Alkohol ABV 13,50 %
nejmladSich a zaroven nejdynamictéjsich Balenfi hola lahev
produk¢nich domd v oblasti Sancerre. Dnes ho
najdete pfimo v Sancerre, ale bylo zalozeno v roce LMIV & Dopliikové parametry
1987 v Pouilly-sur-Loire a velmi rychle se etablovalo Z4konné zatazent vino
jako reference Pouilly-Fumé a Sancerre ve L, o,
Spickovych francouzskych restauracich a v Slozeni odrudoveé vino revove
nejvybrangjgich svétovych restauracich. Samotna Vyrobce Pascal Jolivet House, Path of Chavignol, 18300 SANCERRE,
doména ¢&ita pres 34 hektard vinic, ke kterym Francie
vinar'stvi nakupuje hrozny od svych spratelenych Alergeny skupina I. Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10
vinat. Cilem je produkovat vina, ktera piné mg/l
reflektuji podstatu réiznych terroirl apelaci Sancerre Upozorfiujeme, Ze tento produkt mlize obsahovat alergeny.
Alergeny upozornéni Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.

a Pouilly-Fumé. Pascal se fidi filosofii co nejvice
nechat pfirodu se vyjadfit a nesnazit se jeji dilo
néjak prikraslovat a prekrucovat. VSechny parcely
jsou vinifikovany zvlast v nerezovych
termoregulovanych tancich, coz dovoluje dlouhé
harmonické prokvaseni rmutu. Nepridavaji komercni
vyslechténé kvasinky ale naopak nechava kvasny
proces na pfirodnich kvasinkéch, které pochazi
pfirozené z pfislusné vinice. Vina si tudiz uchovavaji
svlj jedine¢ny charakter a jsou nenapodobitelnd a
originaIni. Rizeni teploty je jediny technologicky
vstup do kvasného procesu. Po kvaseni jsou vina
ponechana 4, az 6 mésicd na svych jemnych
kvasnych kalech ¢imz ziskavaji na komplexité a
origindIni mineralni latky z kazdého terroiru se ve
viné 1épe a trvanlivé integruji. Toto vinarstvi se svym
rokem zalozeni 1987 radi mezi nejmladsi v apelaci
Sancerre, ale zato patfi k tém nejdynamictéji se
rozvijejicim. Zpocatku Pascal hrozny nepéstoval, jen
kupoval, ale dnes uz vlastni okolo 180 hektar( vinic.
Pascal Jolivet si pro své vinarstvi rychle vybudoval
jméno i mezi Spickovymi restauracemi nejen ve
Francii, ale i po celém svété. Dosahl toho svym
osobitym pfistupem a filosofii souznéni s prirodou.
Od drobnosti jako je pouzivani pfirodnich kvasinek
vzdy pouze z dané vinice, az po provazani celého
statku v jeden ekosystém. Vse toto dovoluje
veskerym vlastnostem terroiru prostoupit kazdou
lahev vina a dotvaret tak jeho jedinecny charakter.
Jak sdm Pascal rika: ,Vyroba vina je zplsob, jak
probudit svou kreativitu - je to uméni, u kterého je
tfeba naslouchat prirodé a vnimat jeji sdéleni. Je
magické, jak se hrozny mohou proménit ve stavu,
poté ve vino, a oplatit tak terroiru jeho noblesu.”

Prosim, zkontrolujte prfed konzumaci.
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