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EAN
Kdd produktu

3343970212866
RU022305

Toto jedinecné cuvée se vyrabi v doporuceném mnozstvi z ru¢né krajené cukrové trtiny . Tento Zivy rum zracici v dubovych sudech, je silny,
oceni znalci.

Stejné jako Don Perignon champagne, rum vdédi za svou kvalitu vynalézavosti duchovniho otce . Opravdu, misionar otec Jean-Baptiste Labat,
ktery svou znalosti techniki destilace, dovolil pravy vyvoj palenky z cukrové trtiny a detailniho vyrobniho procesu, coz se také nazyva Guildive.
Tento pochézi z DISTILLERIE Poisson a ma 8 let ve francouzskych sudech Cognac. Jasné zlatd barva s jemnymi ovocnymi tény v chuti cukru,
Spetkou travy a kvétinové, kulaté a harmonické dochuti.

Dostupnost na hlavnim skladé:

méame pro Vas pfipraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele:

Skladem

Rhurn &“
PERE LABAT

ISLE DE MARIE-GALANTE
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Popis Hlavni parametry
Na nevelkém karibském ostrové Marie Galante,

L Y , L Znacka Pére Labat
ktery je soucasti francouzského zamorského e
departmentu Guadeloupe, se nachazi rozsahlé Druh poctivy trtinovy Rum
plantéze cukrové titiny a tfi destilerie, Bielle, Detail zrani rumu bylo dokonceno ve vyjime¢nych sudech
Bellevue a Poisson. Poisson je mensi destilerie, ktera Pavod Francie, Guadeloupe
byla zaloZena v padesatych letech minulého stoleti. Zréni 8 rokdl, v dubovych sudech, ex-Bourbon, ex-Cognac
Rumy z této destilerie se jmenuji Pére Labat po Produkce raritni kousek
francouzském knézi Jean-Baptistu Labatovi, kterému Balen ol [y
se fikalo jednoduse otec, neboli Pere Labat. Otec

Alkohol ABV 42,00 %

Labat nebyl pouze duchovnim, ale také botanikem,
spisovatelem, badatelem, etnografem, inzenyrem a
také tim, kdo se zaslouzil o zdokonaleni destila¢niho ~ LMIV & Dopliikové parametry

procesu. Palima Poisson-Pére Labat na jiznim Upozorfiujeme, Ze tento produkt méze obsahovat alergeny. Pfesné sloZent a alergeny jsou k dispozici na obalu
ostrové Marie Galante na Guadeloupe je vyrobku. Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.
pojmenovana po dominikanském mnichovi ze 17. Zarazeni produktu rum
stoleti, ktery modernizoval technologii vyroby cukru Sloseni voda, titinovy destilat
na francouzskych ostrovech (byl majitelem Domaine
de Fonds-Saint-Jacques na Martiniku). Poisson je
mala palirna na samém zapadé ostrova Marie
Galante, ktera vyvazuje Bellevue na vychodé a Bielle
a Capovilla uprostred, a jeji historie saha nejméné
dvé stoleti zpét. Péstovani cukrové titiny na
Guadeloupe a Marie Galante vsak ve skute¢nosti
existuje mnohem déle. Cukrova trtina se na
ostrovech péstovala za Gcelem jejiho vyuzivani a
vyvozu po roce 1654 diky osadnikim z Brazilie, ktefi
podnitili vznik prvnich malych cukrovard, které k
drceni trtiny pouzivaly malé mlyny pohénéné voly.
Plodina, jeji péstovani a zpracovani mély stfidavou
historii: maly ostrov byl neustale drancovan a
drancovan rdiznymi val¢icimi evropskymi narody a
preskakoval mezi anglickym a francouzskym
vlastnictvim, dokud se situace na zacatku 19. stoleti
neuklidnila. V té dobé byl cukr dominantni
ekonomickou silou na ostrové a existovalo zde pres
sto malych mlynd, z nichz vétsina byla
charakterizovana a pohanéna vétrnymi mlyny, které
dodnes rozprostiraji krajinu - ty byly zavedeny v
roce 1780, aby nahradily mlyny pohanéné voly, a
poté byly v 80. letech 19. stoleti nahrazeny parnimi
mlyny. Poisson-Pere Labat, bylo zpocatku soucasti
vétsiho cukrovarnického panstvi a cukrovaru
Marechal. V roce 1822 bylo oddéleno a stalo se
samostatnym statkem, kdyZ jej koupila bohaté Zena
jménem Catherine Poisson. V roce 1863 byla na
pozemku postavena cukrovarnicka rafinerie. Béhem
19. stoleti také dodavala vétsinu cukrové trtiny
pouzivané cukrovarem Grande-Anse. V roce 1923
byla produkce zemédélského rhumu 22 000 litrd,
coz si vyzadalo dovoz dal$iho médéného alembicu z
Barbadosu v roce 1934. Béhem druhé svétové valky
Rameau prisel s napadem vyuzit jméno Pére Labat
jako obchodni zna¢ku pro PoissonGv rum,
zaregistroval si jej a zacal pod timto nazvem
distribuovat takové rumy po roce 1945. Palirna byla i
nadale Uspésnd a v roce 1955 byl nahrazen
kreolskym kolonovym destila¢nim pfistrojem a dalsi
byl pridan koncem 70. let. Oba tyto lihovary
zlist4vaji v provozu i v roce 2021. Cukrova krize v
60. a 70. letech 20. stoleti sniZila poCet aktivnich
lihovard na ostrové na pét (Le Salut, Saint-Louis,
Poisson-Labat, Bielle a Bellevue) a poté jesté vice s
uzavienim Le Salut a Saint-Louis. Rodina Rameaut
se udrzela a v roce 1976 presel provoz na Ernesta
Renaulta, vnuka Edouarda Rameaua. V 90. letech
20. stoleti Pére Labat a Bielle spole¢né zalozili
spole¢nost Vieux Rums de Marie Galante a pobliz
palirny postavili sklep pro zrani rumd, ale nic z toho
nepomohlo a ziskovost palirny neustale klesala.
Nakonec v roce 2007 koupila Poisson-Pére Labat
ostrovni skupina vedena podnikatelem Jeanem-
Cedricem Brotem; tato investi¢ni skupina zahrnovala
Jose Peribakise, kterého jsme naposledy potkali pfi
diskusi o Domaine de Severin... nyni je mensinovym
akcionarem a vykonnym reditelem Poisson-Pere
Labat, zatimco pan Brot je generdlnim feditelem.

Alergeny upozornéni

Vyrobce Distillerie Poisson, Rue de Marie Galante Pointe-a-Pitre Grande-Terre Guadeloupe, Francie
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