Philipponnat Grand Blanc Millesimé 0.75I

» Vina

Kéd produktu CHA01940

Pro fanousky Blanc de blancs, toto je 100% Chardonnay z
Grand Cru a Premier Cru parcel z okoli Verzy. Tradi¢ni zrani je
mezi 7-9 let a vino voni nddherné po merunkach, mandlich a
osmazeném bilém toastu. Chutnd svéze a pristupné, s

dlouhou mineralni stopou.

expedujeme ihned

Dostupnost na hlavnim skladé:
Skladem

Dostupné mnozstvi u dodavatele:
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Philipponnat Grand Blanc Millesimé 0.75I

» Vina

Popis

Samotnd historie domu Philipponnat saha az do roku
1522, kdy se stali tehdejsi ¢lenové rodiny oficidlnimi
dodavateli vina na kralovsky dvdr Ludvika XIV. Bylo
to jeSté v dobé, kdy v regionu Champagne vznikala
pouze ticha vina. Samotnd vyroba Sampanského se
rozbéhla v poloviné 19. stoleti a znacka Champagne
Philipponnat, jak je zndma dnes, vznikla v roce 1910
bratry Augustem a Pierrem Philipponnat. V soucasné
dobé ¢ini ro¢ni produkce 600 000 lahvi ro¢né. K
dosaZeni co mozna nejlepsi kvality se pysni
vlastnictvim 17 ha nejlepsich vinic Pinot Noir
Premier Cru a Grand Cru v oblastech Ay, Mareuil sur
Ay, Multigny a Avenay. Perlou mezi témito vinicemi
je Sestihektarova Clos des Goisses.Neni ndhodou, ze
rada prednich kritikd radi Champagne Philipponnat
mezi nejlepsi svétové producenty Samparského - za
vSechny citujme Richarda Juhlina v encyklopedii
4000 Champagnes: ,Myslim si, ze Charles
Philipponnat produkuje nejlepsi bild vina v
Champagne"". Za Uspéchem a véhlasem této znacky
urcité stoji mravenci prace véech zaméstnancd v
Cele s Charlesem Philipponnatem a jejich tak velmi
cenéné Clos des Goisses jako jedno z nejlepsich
Samparniskych na svété.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Produkce

Barva

Rocnik

Klasifikace pdvodu
Odrlda

Pfivlastek

Charakter

Vyroba

Zrani
Alkohol ABV
Baleni

Philipponnat
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti
Champagne
raritni kousek
bila
2015
AOC & AOP
Chardonnay
Blanc de Blancs

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12
g/l, nejbéznéjsi styl

druhotné kvasenf vina na lahvi &
metoda Champagne

7 rokd, leZzeni na lahvi
12,50 %
hola lahev

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina .

Alergeny
upozornéni

Sumivé vino
odrtdové vino révové

Champagne Philipponnat 13 Rue du
Pont 51160 Ay-Champagne Francie

Oxid sificity a sific¢itany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/l

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
sloZzeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



