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Kavouur

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Jezuitska 17, Brno-stred, 602 00

Kéd produktu CHAM5936

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odrlidy 80% Pinot Noir a 20% Meunier vypéstovanych na vinicich francouzské vinaiské
oblasti Champagne - Extra brut

Vyjime¢né a neobvyklé, Black Jackets je limitovana edice Blanc de Noirs uréend pro vasnivé motocyklisty, blizké osobnostné i
vzhledové, inspirované tradi¢ni ¢ernou koZenou bundou.

Narozen ze setkani Pinot Noir a Pinot Meunier, bilé vino vinifikované z vinic Epernay a Moussy. Produk¢ni styl této bubliny odrazi
inzenyrsky pfistup Pierra Legrase s kontrolou celého procesu vyroby vina, ktery mu umoziuje zachovat nejpfimé;jsi a nejvérnéjsi vini
Uzemi. Podpisem domu je bezpochyby jable¢no-mlécné fermentace, kterd umozniuje oslabit kyselost cuvée bez ztraty potencialu
starnuti a nabizi moznost rozvoje elegantnich viini masla a briosky.

Je to cuvée s bledé zlatoZlutou barvou a Zivym perlenim. Viné je smysIna s naznaky divoké Svestky, fikd a Iékofice v zavéru. V dstech
je mékka, suchd a svézi, s ovocnou konzistenci, ktera klesa s viini merunék a manga.

Bozsky doprovazi foie gras nebo grilovana kachni prsa. Zkuste to s lososovym gravlaxem a krémem z ¢ervené fepy.

Dostupnost na hlavnim skladé:

mame objednéno

Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis Hlavni parametry
U zrodu vSeho stal tento muz: Pierre Legras, Znacka

soucasnik Ludvika XIV. a Doma Pérignona. Jeho

rodiCe, Laurent a Agathe, jej pfivedli na svét v roce Druh

1662 v obci Chouilly - v mist&, které dnes nese Detail

oznaceni Grand Cru a leZi v oblasti Céte des Blancs. Barva

Pigeme polovinu 17. stoleti. Byla to doba, kdy dvdr Odrida

Kréle Slunce propadl kouzlu tohoto vyjimecného a Charakter

neobvyklého vina, po némz Silela tehdejsi mladez.
Jesté to nebylo Sampariské - alespon ne v dnesnim
slova smyslu -, avsak pravé zde se zacala psat
legenda. Od té doby toto unikatni $ampariské vyrabi  Rocnik
uz 11 generaci Legras. Kazdd ldhev Sampariského Zrani

Privlastek
Pdvod

Pierre Legras

Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti Champagne

bila

Pinot Meunier, Pinot noir

Brut Extra & vino zvIasté tvrdé s cukrem 0-6 g/l, velmi suché
Reserva

Francie, vinice oblasti Champagne

2016

lezeni na lahvi

Pierre Legras ztélesruje ducha jejich zakladateld. Produkce vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni , raritni kousek

Historie Pierre Legras Champagne je Uzce spjata s

. - . AR . Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne

terroirem v obci Chouilly. Chouilly je zafazena mezi , p P B3

. Cur ey Baleni darkové, krabicka & tuba
17 obci Grand Cru v Champagne, tézi z vyjimecného
podlozi a mista. Narozeni Pierra Legrase znamenalo Alkohol ABV 12,50 %
pocatek vyznamného vinarského rodu. Po dobu
téméF tyr set let se vystiidalo jedenéct generaci: LMIV & Doplitkové parametry
Pierre, Pierre Il., Jean-Baptiste Ill., Honoré IV., Jean- Upozoriiujeme, Ze tento produkt méiZe obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na

Baptiste V., Simon-Auguste VI., Théodore-André VIL., Alergeny upozoréni

Elie-Edmond VIII., Lucien IX., Philippe X. a Vincent XI. Zatazeni produktu
Po absolvovani vinarské skoly v Avize a ziskani
narodniho diplomu v oboru enologie zalozil Vincent v
roce 2002 znacku Ssamparnského Pierre Legras, ¢imz

Slozeni

obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
Sumivé vino
odrlidové vino révové

EU & vyrobce Pierre Legras Champagne, 28 rue de Saint-Chamand, FR-51530 Chouilly, Francie

vzdal hold svému davnému predkovi. S pomoci
svého otce podnik v pribéhu let rozvijel; vinaf'stvi se
rozrostlo z 5 na vice nez 10 hektard. Postupné
investoval do vybaveni - lisu, kvasnych nadob i
samotnych vinic -, nebot tyto kroky byly nezbytné k
tomu, aby mohl nabizet vina odpovidajici jeho
ambicim. V roce 2011 se k nému pfipojila Marcelline
a spole¢né znacku prosadili i na mezinarodni Grovni.
Dnes nezaménitelny styl vin Pierre Legras
prekracuje hranice. Historie Samparnského Pierre
Legras je Uzce spjata s historii jeho vinic klasifikace
Grand Cru. Obec Chouilly, ktera je symbolem oblasti
Cote des Blancs, byla svédkem toho, jak si zdejsi
vinafi napfi¢ generacemi zamilovali svou padu. Na
vinicich tohoto vinafstvi o rozloze 25 akri (cca 10
hektar(l) dominuje odriida Chardonnay, povazovand
za klenot jejich panstvi; skvéle ji pfitom doplriuji
odrlidy Pinot Noir a Meunier. Vincent Legras toto
dédictvi jiz po nékolik desetileti rozviji a o své vinice
pecuje s cilem zachovat je a predat dalsim
generacim. Z celkovych 25 akr(, které tvofi toto
vinafstvi, je 17 akrdl v obci Chouilly vyhrazeno
vyhradné odriidé Chardonnay. Tato volba vychazi z
jedine¢nych klimatickych a pldnich podminek.
Kridové podloZi, které je pro tuto nenapodobitelnou
odridu idedlni, obsahuje velké mnozstvi kalcitovych
zrnek - pozQstatkl morskych mikroorganismd z dob,
kdy bylo Gzemi Chouilly jesté soucésti ocednu. Prave
to zarucuje vznik vin s vyraznou mineralitou a
vytribenosti. Zbyvajici ¢&st vinic je osédzena
odrlidami Chardonnay, Pinot Noir a Meunier; tyto tfi
odrlidy zde prosperuji na hutnéjsi a vihéi padé a
dévaji vzniknout ovocnym vindim mimoradné
elegance. Vincent Legras jiz 30 let obhospodaruje
svou vinici s dGrazem na ochranu Zivotniho
prostfedi. Zplisob o$etfovani, vyuzivani organické
hmoty, zatravnéni - kazdy krok v péci o révu je
promyslen a planovan udrzitelnym zplsobem. Aby
mohl sledovat a vyhodnocovat dopad své ¢innosti na
prirodu, vede si Vincent sezénu po sezéné podrobné
zéznamy. Jde o dlisledny monitoring provadény v
pribéhu celého roku, ktery je navic dopliiovan
pravidelnymi rozbory. Soucésti jeho vinarské
strategie je i zatravnéni velké ¢asti vinice, coz
pomaha predchézet erozi a chranit vodni zdroje.
Spolecnost je od roku 2020 drzitelem certifikace HVE
(High Environmental Value - vysoka hodnota z
hlediska zivotniho prostredi).
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