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EAN 3760112000370
Kéd produktu CHAMO0900

R{Zové sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odrddy
55% Chardonnay, 30% Meunier a 15% Pinot Noir
vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti
Champagne, Valée de la Marne - brut

Relativné svétla barva s naznaky lososové rlizové a svétle
oranzovym leskem, dokonale doplnénd jemnym tipytem, je
komplexni aroma s nddhernymi tény zralého ovoce, koreni,
perniku a prezralého ovoce.

Na patfe je hedvabné a plné s nadhernou svézesti, ktera
vyzdvihuje rafinované horké tény, jez podtrhuji jeho strukturu
Ll a prodluzuji dochut. M& dokonale integrovany tfpyt a celkovy
pocit distingvované a uslechtilé harmonie.

Toto je skvélé rlzové sampanské, piné noblesy a
distingvovanosti, které dlouho vydrzi v duchu. Nejlépe se
TALRRE podava jako aperitiv, s tatarskym kola¢em z tuniaka se
MIGNON sezamovym olejem nebo dokonce s jahodovym kola¢em.

@

Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pfipraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Od roku 1950 je diim také strazcem Gzasného
pokladu, svého mytického Clos des Graviers, které
produkuje cuvée z jediné vinice s extrémni
rafinovanosti a vzacnou jemnosti. Clos des Graviers,
které se nachazi na krdsném pozemku, se vyrabi ze
tfi odrlid hroznd Champagne: Chardonnay, Meunier

a Pinot Noir. Clos des Graviers, skute¢nd vlajkova lod'
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cuvée Champagne. V 50. letech 20. stoleti se
dédecek Alex s vasni a odhodlanim pustil do
vysadby této vinice. V té dobé byla plda pokryta
kameny, které musel jeden po druhém odstranovat,
aby vinna réva mohla pIné vyrlst. Misto aby je
vyhodil, rozhodl se je co nejlépe vyuzit a tytéz
kameny pouzil k postaveni nizkych kamennych
zidek, které dnes vymezuji hranice vinice Clos. Tak
se zrodil Clos des Graviers, plod netinavného Usili a
hluboké oddanosti plidé. Spole¢nost Pierre Mignon
se nachazi v Le Breuil, v srdci Gdoli Marny. Maison
Pierre Mignon ztélesiiuje dokonalost rodinné tradice
predavané z generace na generaci. Jiz vice nez
stoleti rodina vasnivé péstuje svij jedinec¢ny terroir a
udrzuje naro¢né uméni vyroby Sampanského. Pribéh
zacind v roce 1892, kdy Octave Mignon instaloval
prvni lisy a polozil tak zaklady toho, co se mélo stat
proslulym Maison de Champagne. V pribéhu
desetileti kazda generace prispivala k formovani
jeho identity a kombinovala rodové know-how s
neustalym UGsilim o kvalitu. Byl to vSak Pierre
Mignon, kdo znamenal rozhodujici zlom v rozvoji
spolecnosti. Diky své vizi a odhodlani pevné
etabloval Maison Pierre Mignon jako jedno z
nejprestiznéjsich jmen na Sampanské scéné. Dnes
pfibéh pokracuje s Céline a Jeanem-Charlesem
Mignonem, dlstojnymi dédici této rodinné vasné,
kteri pokracuji v praci svych predkl a udrzuji
hodnoty a dokonalost domu.

Hlavni parametry

Znacka Pierre Mignon
Druh Sumivé vino
. aristokratické vino z oblasti
Detail
Champagne
Barva rizova & rosé & pink
Odréida Chardonnay, Pinot Meunier, Pm_ot
noir
Charakter Brut & vino tvrdé s cukr_ervnvdcv)wlIZ all,
nejbéznéjsi styl
Privlastek z jednoho ro¢niku & Vintage
Pavod Francie, vinice oblasti Champagne
Rocnik 2015
Zrani 9 rokd, lezeni na lahvi
\VWroba druhotné kvaseni vina na lahvi &
y metoda Champagne
Baleni hola lahev
Alkohol ABV 12,50 %

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni Sumivé vino
Slozeni odrlidové vino révové
Oxid sificity a sificitany v

Alergeny skupina I. koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo
10 mg/l

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné

Alergeny ¥ . . L
UDOZOrNEN( slozeni a alergeny jsou k dispozici na
P obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.
Vyrobce Pierre Mignon Champagne, 9 Rue

Jean Moét, 51200 Epernay, Francie



