Piper Heidsieck ,, Cuvée ” brut Champagne Aoc
0.375 1

» Vina

EAN 3018334200000
Kéd produktu CHA01748

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odrldy 50-55 % Pinot Meunier, 30-35 % Meunier, 15-20 % Chardonnay a 10-20 %
rezervni vina vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne - Montagne de Reims - brut

Ve sklenici se Sampariské Cuvée Brut od Piper-Heidsieck rozzari zarivym zlatavym odstinem, ktery okamzité odrazi eleganci
Sampanského. Po¢atedni viiné je svézi a ziva, s jasnymi tény zelenych jablek a zralych hrudek harmonicky smichanych s jemnymi
citrusy. Jemny naznak bilych kvétin dotvari kytici a dodava sampariskému prijemny kvétinovy charakter. Na patre se Sampanské
rozviji s osvézujici svézesti a vyvazenou kyselosti, umocnénou jemnym kvasnicovym ténem. Textura je krémové a sametova, coz
doddava Cuvée Brut elegantni strukturu. Zavér je dlouhy a harmonicky, s jemnou mineralitou, ktera dokonale doplfiuje chut a
pretrvavé na patre.

Patfi mezi jedno z nejocerovanéjsich Sampanskych na svété. Mimoradné suché, piné sumivé vino aromatické chuti se hodi k mnoha
vyjime¢nym pfilezitostem. Jeho vynikajici lehkd a svézi ovocna chut je déana optimalni kombinaci tfi odrlid (Pinot Noir, Chardonnay a
Meunier). 24 mésicl na kalech, 25% rezervnich vin a dosage 9 g/I.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned

PE‘I%'HEH;S%‘EGK Dostupné mnoZstvi u dodavatele: Skladem

CHAMPAGNE
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Popis Hlavni parametry
§anjpajﬁské Cl.J\./ée Brut od' Pip]e,r—Heidsieck je Znatka Piper Heidsieck
idedlnim aperitivem a vynikajici volbou pro o
slavnostni prilezitosti. Dokonale se hodi k morskym Druh sumive vino
ploddim, jako jsou Ustfice nebo hiebenatky, a Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
dodéva zvlastni noblesu elegantnim predkrmdm, Barva bila
jako je tatarsky biftek nebo uzeny losos. Sampafiské Ro¢nik NON Vintage
se také svkvélle hodilk delikétrlimdrﬁbféim pokrr.nﬁml Klasifikace paivodu AOC & AOP
jemnym Brie nebo nejjemn&j&im kozim syrem. Toto Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/I, nejbéznéjsi styl
Cuvée Brut pozvedne kazdé menu a je také Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
vynikajicim darkem pro opravdové milovniky Zrani 2 roky, lezeni na lahvi
Sampariského. Je jednim z nejoceriovangjsich Alkohol ABV 12,50 %
Sampanskych na svété. ,Chci pfipravit vino hodné Balenf hol4 lahev, polovi¢ni lahev

krélovny!" - Toto smélé zvolani otvird prvni kapitolu
v historii firmy Piper-Heidsieck. Vétu tehdy pronesl
Florens-Louis Heidsieck, syn protestantského .
pastora plivodem z Vestfalska, narozeny v roce Zakonné zafazeni sumive vino
1749. Poté, co se tento samouk a vizionar usadil v Slozen{ odr(idové vino révové
Champagni, oZenil se s mistni divkou a v roce 1785 Wrobce Maison Piper-Heidsieck (Piper & Charles Heidsieck - EPI) 12 Allée du Vignoble - CS 90024 51726 REIMS,
zalozil firmu zamérenou na obchod s latkami a y France
Sampaniskym - Heidsieck & Cie. Tato nejsevernéjsi Alergeny skupina I. Oxid sifitity a sifi¢itany v koncentraci vy$3i jak 10 mg/kg nebo 10 mg/|
V|r,1arslka oblastoEvroPy E)gskthJe d|ky kyselosti . Al - Upozoriiujeme, Ze tento produkt mlZe obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na
mistnich hrozn(, v nichZ jsou tradi¢né zastoupeny tfi ergeny upozorneni obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
odrlidy - Pinot noir (Rulandské modré), Meunier a

Chardonnay - vino jedine¢nych vlastnosti. Tou

LMIV & Doplikové parametry

poprvé objevily v 17. stoleti. Zprvu $lo o pfirozeny a
tézko ovlivnitelny proces, ktery se podafilo
technologicky zvladnout az v 19. stoleti. Prchavost
bublinek dodavala vinu punc uslechtilosti, a proto
napoj zéhy ziskal oblibu v aristokratickych kruzich. A
pravé ve vyrobé samparského se piné projevil
Heidsieckdv talent. Piper Heidsieck Brut je jeden z
nejznaméjsich déma v oblasti Champagne, zalozen v
roce 1785 ve Francii, v sou¢asné dobé jedno z
nejocenovanéjsich Sampanskych na svété.
Mimoradné suché, plné Sumivé vino aromatické
chuti se hodi k mnoha vyjime¢nym
prilezitostem.Jeho vynikajici lehka a svézi ovocna
chut je ddna optimalini kombinaci tif odrid
hroznového vina (Chardonnay, Pinot Noir, Pinot
Meunier). Vyrabi se Sampanizaci (tj. druhotnym
kvasenim v lahvi) smési zakonem povolenych odrad
Chardonnay, Pinot noir a Pinot meunier,
vypéstovanych v oblasti Champagne. Zraje 4 roky v
lahvi. Podava se jako samostatny ndpoj o teploté
5-7°C nebo jakou sou¢ast michanych népojd. Je
jednim z nejocenovanéjsich Sampariskych na svété.
,Chci pripravit vino hodné kralovny!"" - Toto smélé
zvolani otvird prvni kapitolu v historii firmy Piper-
Heidsieck. Vétu tehdy pronesl Florens-Louis
Heidsieck, syn protestantského pastora plivodem z
Vestfalska, narozeny v roce 1749. Poté, co se tento
samouk a viziondr usadil v Champagni, oZenil se s
mistni divkou a v roce 1785 zalozil firmu zamérenou
na obchod s ldtkami a Samparskym - Heidsieck &
Cie. Tato nejsevernéjsi vinar'ska oblast Evropy
poskytuje diky kyselosti mistnich hroznd, v nichz
jsou tradi¢né zastoupeny tfi odriidy - Pinot noir
(Rulandské modré), Meunier a Chardonnay - vino
jsou bublinky, které se ve viné poprvé objevily v 17.
stoleti. Zprvu $lo o pfirozeny a téZko ovlivnitelny
proces, ktery se podafilo technologicky zvlddnout az
v 19. stoleti. Prchavost bublinek dodévala vinu punc
uslechtilosti, a proto ndpoj zahy ziskal oblibu v
aristokratickych kruzich. A pravé ve vyrobé
$ampariského se pIné projevil Heidsieckdv talent.
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