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EAN 7466871102039
Kéd produktu RU001040

Tato ultra prémiova limitovana edice z Dominikanské republiky pfedstavuje
absolutni vrchol fady Quorhum, kterd posouvd umeéni stafeni na zcela novou
Uroven. Zakladem tohoto luxusniho blendu z dilny spole¢nosti Oliver & Oliver
jsou ty nejkvalitnéjsi rumy vyrobené ze stavy z cukrové trtiny, které zraly
tradi¢nim systémem Solera v dubovych sudech po bourbonu po dobu az 30
let. Vyjimecny rozmér vSak tato edice ziskava diky svému findlnimu dozravani,
‘ kdy rum stravil nékolik zévére¢nych mésicl v sudech po prémiovém portském

Q [{ I\/ I viné (Oporto). Tento sofistikovany proces dvojitého zrani obohatil plivodni

) recepturu o nebyvalou hloubku a dodal destildtu nddhernou, temné

e s mahagonovou barvu s podmanivymi rubinovymi odlesky. Vysledkem je
| +RON QUORHUM = ] aristokratické, mistrovsky vybalancované dilo vyhledavané sbérateli a
' opravdovymi znalci, které v sobé snoubi karibsky temperament s eleganci
evropského fortifikovaného vina. Staci se pri jemné sile 40 % alkoholu a je
dodavano v luxusni darkové krabicce o objemu 0,7 litru.

OPORTO FINISH

Viné: Noblesni, vrstevnatd a mimoradné bohata. Vyrazné tény sladké
bourbonové vanilky, horké Cokolddy a Cerstvé prazené zrnkové kdvy se
elegantné misi s vlivem portského vina v podobé macerovanych rozinek,
susenych fik{, datli a zralych lesnich plod(. Na pozadi se rozviji hluboké
aroma uslechtilého cedrového dreva, hebicku a jemného néddechu
tabdkovénho listu.

Chut: Sametova, neuvéritelné harmonicka a plna. Na patre se rozléva husta
sladkost trtinové stavy, javorového sirupu, medu a tmavé cokolady s
marcipanem. Hutny ovocny profil evokuje pec¢ené Svestky a ostruzinovy dzem,
coZ je mistrovsky vyvazeno jemnou tfislovinou, tény viasskych ofecht a
hrejivého exotického koreni.

Zavér: Extrémné dlouhy, hrejivy a intenzivni. Po¢atecni ovocna sladkost
portského vina a tmavych bobuli pozvolna ustupuje vznesené, suché stopé
silné vypaleného dubového dreva, horkého kakaa, staré kdze a jemné
korenitého koure z doutniku, kterd z(istava na patre neobycejné dlouho.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pripraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Znacka rum@ Quorhum predstavuje prémetnou radu
dominikanskych rum, za jejimz vznikem stoji
renomovand spole¢nost Oliver & Oliver. Tento
rodinny podnik s hlubokymi kubanskymi koreny se v
prdbéhu let vyprofiloval v jednoho z
nejvyznamnéjsich nezavislych lahvovatel( a tvircl
rumu v Karibiku. Pribéh celé spole¢nosti se zacal psat
na Kubé v devatendctém stoleti, avsak kvlli tamnim
politickym zménam a revoluci byla rodina nucena
zemi opustit. Nové Gtocisté a idealni podminky pro
pokracovani své tradice nasli potomci zakladateld
pravé v Dominikdnské republice, konkrétné v oblasti
Santo Domingo, kde v devadesatych letech
dvacatého stoleti obnovili rodinné femeslo. Palirna a
zazemi spolec¢nosti Oliver & Oliver funguji na velmi
specifickém konceptu, ktery se lisi od klasickych
obrich primyslovych lihovar(. Spole¢nost sama
netridi cukrovou trtinu ani neprovozuje masivni
prvotni destilaci ve velkém méritku. Misto toho
nakupuje peclivé vybrané, vysoce kvalitni surové
destilaty z rlznych ¢asti Karibiku a Stfedni Ameriky,
které nasledné v dospivajicich skladech v
Dominikanské republice sama micha, stafi a formuje
do vysledné podoby. Tento pfistup jim dava
obrovskou svobodu, protoZze se nemusi vazat na
produkci jedné jediné destilacni kolony, ale mohou si
vybirat ty nejlepsi dostupné zaklady pro své
specifické receptury. Klicovym tajemstvim
vyjimec¢nosti rum@ Quorhum je vyuzivani tradi¢niho
systému Solera, ktery v palirné dovedli k dokonalosti.
V tomto procesu zrani se pouzivaji sudy z amerického
a francouzského dubu, v nichz drive odpocival
bourbon nebo prémiova vina. Systém Solera spociva
v postupném promichavani rumi rlzného stari, kdy
se mladsi destilaty postupné stéhuji do sudd se
starsimi ro¢niky. Vysledny charakter rumu Quorhum
tak kombinuje svézest mladych lihovin s hlubokou
komplexnosti, dievitosti a jemnosti téch nejstarsich
slozek, které v sudech zraly i nékolik desitek let.
Samotna fada Quorhum je navrzena tak, aby v sobé
snoubila moderni trendy s klasickou téz5i chutf
tradi¢nich kubanskych rum(. Vysledny profil téchto
rum0 je charakteristicky svou plnosti, ve které
dominuji tény balzamika, tmavého karamelu,
exotického koreni, suseného ovoce a kvalitniho
tabdku. Palirna Oliver & Oliver si zakldda na tom, ze
kazdé plnéni z fady Quorhum prochazi prisnou
kontrolou hlavniho mistra blenderu, coz zajistuje, ze
si rumy i pres odliSnosti jednotlivych Sarzi uchovavaji
svlj typicky aristokraticky charakter a mimoradné
hladky zavér.

Hlavni parametry
Znacka
Druh

Detail

Plvod
Zrani
Produkce

Vyroba

Baleni
Alkohol ABV

Quorhum
poctivy tftinovy Rum

zrani rumu bylo dokonceno ve vyjimeénych sudech,
vyzraly rum v drfevénych sudech

Dominikana
v dubovych sudech, ex-Bourbon, ex-Porto
limitovana edice

tradi¢ni zrani v dubovych sudech systémem Jerez
Criaderas y Soleras

darkové, krabicka & tuba
40,00 %

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni

Slozenf

Alergeny upozornéni

Vyrobce

lihovina

voda, tftinovy destilat, cukr, barvivo: karamel (E
150a)

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mize obsahovat
alergeny. Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici
na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.

OLIVER&OLIVER International inc, Parque Industrial
Hato Nuevo. 22, Santo Domingo, Dominikénska
republika



