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EAN 08594212620290
K6d produktu RAS00050

Raspenava Hruskovice Tradi¢ni je poctiva Ceska palenka
vyrabéna z vicero druhl vyzralych hrusek. Destiluje se
pomalu, aby se v chuti projevil charakter ovoce, nikoli sila
alkoholu. M& jemné korenity dozvuk, nizsi obsah alkoholu a
HRUSKOVICE typickou ovocnou kulatost. PInéni do ,holé” lahve podtrhuje
jeji prirozenost a navrat ke korenlm palenkarského remesla.
Tento destilat se vyrabi z hrusek bez pridaného cukru. Po
kvasSeni se destiluje v médénych kotlich, kde se oddéluji
jednotlivé frakce, aby vysledna hruskovice byla Cista a
‘ vyvazena. Ve vlni dominuji tdny zralého ovoce, v chuti jemna
sladkost hrusek a lehce kofenity zavér. Diky nizSimu obsahu
alkoholu plsobi napoj jemnéji a je idedIni i pro zacinajici
milovniky palenek.

\SPENAVA
STILLERY

Viné: Ma vyrazné a pIné aroma zralych hrusek. Pfiblizné
jednu Ctvrtinu smési tvori aromaticka odrida Williams, kterou
Ize ve vlni jasné identifikovat. Buket je skvéle vyvazeny,
lakavy a obsahuje jemné kofenéné nuance.

Chut: Destilat je i pres nizsi obsah alkoholu (42 %) chutové
velmi bohaty a vyrazny. Dominuji v ném tény sladkych a
vyzralych plodd, které se projevuji v kazdém loku. Plsobi
jemné a harmonicky, pfi¢emz dava vyniknout pfirozenému
charakteru ovoce spiSe nez sile lihu.

Zavér: Zavér je Cisty, ovocny a doprovazeny jemné korenitym
dozvukem. Diky své jemnosti a typické ovocné zakulacenosti
zanechava na patre prijemny a dlouhotrvajici dojem.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Ovocné destildty Raspenava distillery jsou
vyjimecné. VSechno jejich ovoce pochazi od dobre
provérenych péstitell. Kladou dlraz na cely vyrobni
proces, zejména vsak na proces fermentace a
naslednou troj az ¢tyrnasobnou destilaci. Jejich vizi
je vyroba vysoce kvalitnich, lahodnych a také
netradi¢nich destilatl, které neobsahuji zadna
pridand barviva, aromata ¢i dochucovadla. V popredi
téchto vyrobk{ stoji ¢ista chut kvalitniho ovoce,
které ndm nase matka Zemé dopfrala sklidit a
zpracovat. Filozofie ,Rydzi“ zaruduje, Ze kazdy
dousek odrazi poctivost femesla i charakter ¢eského
ovoce. V roce 2021 v podhdirfi Jizerskych bucin
vznikla myslenka zalozit destilerii v obci Raspenava,
kterad by z plodl nasi zemé vytvarela destilaty pro
potéchu chuti nasich zédkaznikd. Znacka Raspenava
Distillery je zndma svou dUslednosti a respektem k
surovinam. Kazda jejich palenka vznika ruc¢né, z
lokalniho ovoce a v malém mnozstvi. Rada ,Rydzi“
predstavuje jejich hlavni filozofii - propojit poctivé
Ceské remeslo, Cistotu pfirody a moderni vizualni
styl, ktery dava destilatim svétovou Uroven. V roce
2022 bylo instalovano destilacni zafizeni vyrobené
Kovodélem Janca s.r.o. a zacal se psat pfibéh
RASPENAVA DISTILLERY s.r.o. Popis destilani
kolony: Elektricky kotel o objemu 300 litrd. Vyska
technologie 3600 mm. Prvni dvé patra upraveny dle
Chambered still. Druha dvé patra klasicka kolonova
s deflegmatorem a dvéma katalyzatory. Tato
technologie zasadné ovliviuje kvalitu, Cistotu a
silngjsi aroma ovocné palenky a rumu. Vizi je palit
kvalitni palenky a tftinové rumy o nejvyssi kvalité,
bez aromatickych dochucovadel, tedy v 100%
pfirodni kvalité. Zaroven se stét lihovarem, ktery
bude pro naseho zakaznika jistotou kvalitnich
produktd. Koupi destilatu z vyroby Raspenava
Distillery s.r.o. se vdam do rukou dostava 100%
prirodni produkt.

Hlavni parametry

Znacka Raspenava Distillery
Druh Hruskovice
Barva prizracna
Prichut Hrusky
Charakter ovocny
Alkohol ABV 42,00 %
Baleni hola lahev

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni ovocny destilat

Slozeni voda, ovocny destilat

Raspenava Distillery s.r.o. Nadrazni

Vyrobce 101, 464 01 Raspenava, Ceska

republika

Upozoriiujeme, Ze tento produkt

mUze obsahovat alergeny. Pfesné

Alergeny . . . .

- slozeni a alergeny jsou k dispozici
upozornéni

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



