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Annia’s Gin pfedstavuje mimofadnou kombinaci ovocnych ténd jablek odridy Gravensteiner a pikantniho jalovce. Tento
zcela vyjimeény gin, ktery pGvodné vznikl jako narozeninovy darek pro Annii - dceru Giintera Rochelta - a byl vyroben v
prisné limitované varce pouhych 20 litr(i, se nyni stal sou¢asti nasi stalé nabidky v podobé limitované edice.

Na rozdil od béznych ginl, které jako zaklad obvykle vyuZivaji neutraini primyslovy lih, vychazi Annia’s Gin z naseho dlouha
léta zrajiciho destilatu z jablek Gravensteiner. Jeho jemny, ovocny charakter pritom zcela prameni z pfirozené fermentace
cukrd obsaZenych v samotném ovoci. Tento jable¢ny destilat prochazi naslednou destilaci spole¢né s divokym jalovcem, diky
¢emuz se jemné jable¢né tony propojuji s korenitym jalovcem v podmanivou harmonii.

Doporucujeme jej vychutndvat Cisty, pomalu po douscich, nebo jako ,Gin & Tonic* - v poméru 2 cl ginu Annia’s Gin na 8 cl
kvalitniho toniku. Napoj dopliite prouzkem jable¢né slupky a pridejte maximalné dvé kostky ledu.

Rok sklizné: 2015
Doba zrani: 10 let
Styrsko (Rakousko)

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
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Popis o ) Hlavni parametry

Bochelt Grav[ehstewjerrje’pnsne I|m|t<’)va°na . Znatka Brennerei Rochelt
jednodruhova jable¢nd palenka, kterd plsobivé X

odrazi nekompromisni filozofii kvality proslulé Druh Gin & Jenever & Genever
palirny Rochelt. Pro tuto edici byly pouzity vyhradng ~ Detail suchy Dry gin
pIné dozralé plody odridy Gravensteiner - staré Charakter ovocny
jable¢né odrldy, ktera je cenéna pro své intenzivni Pfivlastek z jednoho ro¢niku & Vintage
aroma a jemnou kyselinku. Ovoce pochézi z Pavod Rakousko
vybranych sadl a zpracovava se az ve fazi dokonalé Rotnik 2015
zralosti, aby byly pIné zachovany charakteristické . . .
vlastnosti této odrldy. Destilace probiha tradi¢nim Zrani 10 rokdl, sklenéné nadoby
zplsobem a s maximalini peclivost(; nésleduje Produkce raritni kousek
dlouhy proces zréni, ktery palence dodavé hloubku, Prichut Jablka, Jalovec
Cistotu a eleganci. Rochelt Gravensteiner se staci s Baleni darkové, krabi¢ka & tuba, Luxusni
obsahem alkoholu 50 % obj. a vyznacuije se silou, Alkohol ABV 50,00 %

preciznosti a mimorédnou koncentraci chuti. Tato
limitovana edice je dodévéna ve vysoce kvalitni Y .
drevéné kazeté, kterd podtrhuje exkluzivni charakter LMIV & Doplikové parametry

tohoto vynikajiciho rakouského destiltu. Znacka Alergeny upozornéni Upozorfiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k
Rochelt je ji¥ po desetilet! synonymem pro dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
nekompromisni femeslné zpracovani, nizké vynosy a  Zafazeni produktu ovocny destilat
maximalni vyraznost. Tato jablecnd pélenka je Slozeni voda, ovocny destilat
ur¢ena znalcim, kteff oceni autentické ovocné
destildty s dlouhotrvajicim dojmem a jasnym
pGvodem. Nasledné destilat zraje nékolik let v
otevienych sklenénych demiZzonech na p(dé palirny.
Zde vlivem pfirozenych teplotnich vykyv( dozrava,
ziskava na eleganci a rozviji svou jedine¢nou
hloubku chuti. S obsahem alkoholu 50 % obj. je
silny, intenzivni, a presto harmonicky. Destilat je
pInén do charakteristickych lahvi znacky Rochelt a
dodévén v elegantni dfevéné kazeté - predstavuje
tak exkluzivni sbératelsky kousek i idedIni darek.
Vysledny destilat neni filtrovan ani nijak upravovan.
Zrani, které neovliviiuji aroma a umoznuji viceleté
usazovani a zaobleni chuti. Vané je vyrazné ovocna,
Cistd a hluboké. Typicka lahvova sila 50% alkoholu
neni samoucelna - pomaha zvyraznit aromaticky
profil a zéroven uchovat destilat prirozené stabilni.
Vyrobce Rochelt je znamy svou filozofii ,nic
nepridavat, nic neubirat” a kazda lahev nese ru¢né
pfipevnény rok sklizné i stéCeni. Historie znacky
Rochelt je pevné spjata s rakouskou tradici vyroby
vysoce kvalitnich, remesiné zpracovanych
tyrolskych ovocnych palenek (tzv. eaux-de-vie): ¢
Pocétky (70. léta 20. stoleti): Pfibéh se zacal psat na
pocatku 70. let v garazi v Tyrolsku (v obci Absam
nedaleko Innsbrucku). Zde zacal Glinter Rochelt
experimentovat s palenim - zpocatku jako amatér,
vedeny osobnfi vasni pro tvorbu ¢istych,
nekompromisnich ovocnych destilatd, které staly v
primém protikladu ke komer¢ni masové produkci. ¢
Remeslo a filozofie: Znacka Rochelt proslula
dislednym dodrzovanim tradi¢nich postupd. Ty
zahrnuji vyuZiti vyhradné ru¢né vybiraného ovoce
dozrélého na stromé, prirozenou fermentaci bez
prisad ¢i pfidaného cukru, dvojitou destilaci a
dlouholeté zrani ve sklepich - to vse v typickych
zelenych lahvich, které jsou pro tuto znacku
charakteristické. « Druha generace a vedeni: V roce
2003 do palirny vstoupil zet Alexander Rainer. Sest
let Uzce spolupracoval s Glinterem Rocheltem,
osvojil si femeslo do nejmensich detaili a nasledné
prevzal vedeni rodinného podniku. ¢ Soucasnost:
Palirna i nadale funguje jako rodinny podnik.
Alexander Rainer ji vede spole¢né s Giinterovou
manzelkou Danielou a jejich dcerami a dodava
prvotfidni ovocné pélenky do Spickovych restauraci
po celém svété i znalclim, ktefi dokazou ocenit jejich
kvalitu.
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