Rochelt vinovice Muscat Grape & Muskattraube
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Kéd produktu DE001850

Hrozny odrldy Muskat pochazeji z regionu Burgenland, kde rostou a
dozravaji v idedlnich klimatickych podminkéch. Vyznacuji se bohatym
kvétinovym aroma a chutovym profilem s jemnym podténem muskatového
orisku.

N&s vinar sklizi pouze plné vyzralé hrozny, a to v ten nejdokonalejsi okamzik.
Zpracovavaji a destilujeme celé hrozny - tedy navic vetné Stavy i duziny -,
coz predstavuje vyrazny rozdil oproti tradi¢ni grappé, kterd se vyrabi z
matolin (pevnych zbytkd po lisovani hrozn().

Po dozrani tento destilat potési chutové poharky jemnymi kvétinovymi tény
hrozn(, které doplfiuje decentni kofenity charakter.

Rok sklizné: 2012
Doba zrani: 13 let
Styrsko (Rakousko)

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objedndno
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Rochelt vinovice Muscat Grape & Muskattraube

50%0.71

» Palenky » Ovocné

Popis

Zpracovani tohoto vysoce kvalitniho ovoce probiha
podle prisného procesu: 100% prirodni fermentace
bez pfisad, spousténa vyhradné plvodnimi
kvasinkami pritomnymi na slupkach ovoce, po niz
nasleduje jemna dvojitd destilace. Destilat poté zraje
nékolik let v demizonu, coz umoznuje, aby se
tfesnové aroma koncentrovalo do své podstaty. Tato
femeslina vyrobni metoda v kombinaci s vyjimecnou
kvalitou suroviny déla z tohoto ro¢nikového eau-de-
vie vyjimecny destilat, lahvovany pfi 50 °C.
Vysledny destilat nenf filtrovan ani nijak upravovan.
Zrani, které neovliviuji aroma a umoznuji viceleté
usazovani a zaobleni chuti. Vné je vyrazné ovocna,
Cistd a hluboka. V chuti dominuji sladce zralé hrusky
s jemnym peprovym dozvukem. Typicka lahvova sila
50% alkoholu neni samoucelna - pomaha zvyraznit
aromaticky profil a zaroven uchovat destilat
pfirozené stabilni. Vyrobce Rochelt je zndmy svou
filozofii ,nic nepridavat, nic neubirat” a kazda lahev
nese rucné pripevnény rok sklizné i staceni. Historie
znacky Rochelt je pevné spjata s rakouskou tradici
vyroby vysoce kvalitnich, femesiné zpracovanych
tyrolskych ovocnych pélenek (tzv. eaux-de-vie): ¢
Pocatky (70. Iéta 20. stoleti): Pfibéh se zacal psat na
pocatku 70. let v gardzi v Tyrolsku (v obci Absam
nedaleko Innsbrucku). Zde zacal Giinter Rochelt
experimentovat s palenim - zpoc¢atku jako amatér,
vedeny osobni vasni pro tvorbu Cistych,
nekompromisnich ovocnych destilatd, které staly v
pfimém protikladu ke komeréni masové produkci. ¢
Remeslo a filozofie: Znacka Rochelt proslula
dlslednym dodrzovanim tradi¢nich postupl. Ty
zahrnujf vyuziti vyhradné ru¢né vybiraného ovoce
dozrdlého na stromé, pfirozenou fermentaci bez
prisad ¢i pfidaného cukru, dvojitou destilaci a
dlouholeté zrani ve sklepich - to vSe v typickych
zelenych lahvich, které jsou pro tuto znacku
charakteristické. « Druha generace a vedeni: V roce
2003 do palirny vstoupil zet Alexander Rainer. Sest
let Uzce spolupracoval s Glinterem Rocheltem,
osvojil si femeslo do nejmensich detailll a ndsledné
prevzal vedeni rodinného podniku. ¢ Soucasnost:
Palirna i nadale funguje jako rodinny podnik.
Alexander Rainer ji vede spole¢né s Glinterovou
manzelkou Danielou a jejich dcerami a dodava
prvotridni ovocné pélenky do Spickovych restauraci
po celém svété i znalclim, kteri dokdZou ocenit jejich
kvalitu.

Hlavni parametry

Znacka Brennerei Rochelt
Druh brandy vyrobené z odridového vina

Odr(ida Muskat & Moscato & Muscat
Charakter ovocny
Privlastek z jednoho ro¢niku & Vintage
Pdvod Rakousko
Roc¢nik 2012
Zrani 14 let, sklenéné nadoby
Produkce raritni kousek
Balenfi darkové, krabicka & tuba, Luxusni
Alkohol ABV 50,00 %

LMIV & Doplhkové parametry

Upozoriiujeme, Ze tento produkt miiZe obsahovat
alergeny. Presné slozeni a alergeny jsou k

ST LA dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte

Zafazeni produktu
Slozeni

pred konzumaci.
ovocny destilat
voda, ovocny destilat



