Rochelt visnovice Weichsel & Morello Cherry 50%0.71

» Palenky » Ovocné

EAN 9120013510066
Kod produktu DE001830

Vi§né - znamé také pod némeckym oznacenim *Weichsel* - pro nas dozrévaji ve slunnych oblastech zapadniho Styrska. V dobé sklizné se
tyto mirné ovalné, lesklé Cervené plody vyznacuji Stavnatou, sladkokyselou a aromatickou duzinou.

N&s péstitel si dava opravdu zélezet: kazda jednotliva visen je pro nés peclivé sklizena ru¢né - a to az ve chvili, kdy plody doséhnou piného
aroma a optimalniho poméru cukrd a kyselin. Sklizefi proto ¢asto probihd v priibéhu nékolika tydnl. Diky tomu méme jistotu, Ze ke
zpracovani a nasledné destilaci putuji pouze plné vyzralé plody s vyraznym aroma.

Nas visniovy destilat okouzli vase chutové poharky osvézujicimi ovocnymi tény, jemnymi ndznaky pripominajicimi skofici a lenkym
podténem horkych mandli.
Rok sklizné: 2010

Doba zréni: 15 let
Styrsko (Rakousko)

Dostupnost na hlavnim skladé: méme objednano

TIROLER
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Rochelt visnovice Weichsel & Morello Cherry 50%0.71

» Palenky » Ovocné

Popis

Rochelt Weichsel 50 % je mimoradné dlouho zrajici
visfiovy destilat z Rakouska, v némz hraji hlavni roli
intenzivni aromata pIné zralych visni. Ovoce pochazi
ze slunnych oblasti zépadniho Styrska a sklizi se a2
ve chvili, kdy dosahne optimalni rovnovahy mezi
sladkosti a kyselosti. Aby bylo zaruceno, ze se ke
zpracovani dostanou pouze plné zralé a obzvlasté
aromatické plody, jsou tyto lesklé ¢ervené visné
sbirdny ru¢né, kus po kusu, v pribéhu nékolika
tydnd. Nasledné byl tento ro¢nikovy sbér v tyrolské
palirné Rochelt zpracovan na ovocny destilat s
vyraznym charakterem. Nekompromisni vybér ovoce
a osobity raz daného ro¢niku dokonale ilustruji
tradic¢ni filozofii palirny Rochelt. Za zminku stoji
zejména vyjimec¢né dlouhd doba zrani v délce 15 let,
béhem niz se ovocné a korenité tény - typické pravé
pro visné - propojuji do koncentrovaného celku. S
obsahem alkoholu 50 % je Rochelt Weichsel suchy,
fizny a plny; pfirozenou chut visni zde doplniuji
jemné nuance pripominajici skorici a lehky nadech
horkych mandli. Pravé kombinace styrskych visni,
konkrétniho ro¢niku a patndctiletého zréni ¢ini z
tohoto produktu mimoradné charakteristického
zéstupce rakouskych uslechtilych destilatd. Lahev o
objemu 0,7 litru, ulozena v drevéné kazeté,
podtrhuje exkluzivni charakter tohoto produktu a
¢ini z Rochelt Weichsel idealni darek pro milovniky
vyzralych ovocnych pélenek. Nasledné destilat zraje
nékolik let v otevienych sklenénych demizonech na
pddé paliry. Zde vlivem pfirozenych teplotnich
vykyvl dozrava, ziskéva na eleganci a rozviji svou
jedinecnou hloubku chuti. S obsahem alkoholu 50 %
obj. je Rochelt Wachauer Marille silny, intenzivni, a
presto harmonicky. Destilat je pInén do
charakteristickych lahvi znacky Rochelt a dodavan v
elegantni dievéné kazeté - predstavuje tak
exkluzivni sbératelsky kousek i idealni darek.
Vysledny destilat neni filtrovan ani nijak upravovan.
Zréni, které neovliviiuji aroma a umoznuji viceleté
usazovani a zaobleni chuti. Viiné je vyrazné ovocna,
Cista a hluboka. V chuti dominuji sladce zralé hrusky
s jemnym peprovym dozvukem. Typickd lahvova sila
50% alkoholu nenf samoucelnd - poméha zvyraznit
aromaticky profil a zaroven uchovat destilat
prirozené stabilni. Vyrobce Rochelt je znamy svou
filozofii ,nic nepridavat, nic neubirat” a kazda lahev
nese rucné pripevnény rok sklizné i staceni. Historie
znacky Rochelt je pevné spjata s rakouskou tradici
vyroby vysoce kvalitnich, femesIné zpracovanych
tyrolskych ovocnych palenek (tzv. eaux-de-vie): «
Pocatky (70. léta 20. stoleti): Pfibéh se zacal psat na
pocatku 70. let v garazi v Tyrolsku (v obci Absam
nedaleko Innsbrucku). Zde zacal Glinter Rochelt
experimentovat s palenim - zpoc¢atku jako amatér,
vedeny osobni vasni pro tvorbu Cistych,
nekompromisnich ovocnych destilatd, které staly v
primém protikladu ke komer¢ni masové produkci. *
Remeslo a filozofie: Znacka Rochelt proslula
dlslednym dodrzovanim tradi¢nich postupl. Ty
zahrnuji vyuziti vyhradné ru¢né vybiraného ovoce
dozralého na stromé, pfirozenou fermentaci bez
piisad ¢i pfidaného cukru, dvojitou destilaci a
dlouholeté zréni ve sklepich - to ve v typickych
zelenych lahvich, které jsou pro tuto znacku
charakteristické. » Druha generace a vedeni: V roce
2003 do palirny vstoupil zet Alexander Rainer. Sest
let Uzce spolupracoval s Glinterem Rocheltem,
osvojil si femeslo do nejmensich detaild a nasledné
prevzal vedeni rodinného podniku. ¢ Soucasnost:
Palirna i nadéle funguje jako rodinny podnik.
Alexander Rainer ji vede spole¢né s Glnterovou
manzelkou Danielou a jejich dcerami a dodéva
prvotridni ovocné pélenky do Spi¢kovych restauraci
po celém svété i znalclm, ktefi dokazou ocenit jejich
kvalitu.

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Jezuitska 17, Brno-stred, 602 00

Hlavni parametry

Znacka Brennerei Rochelt
Druh Tresnovice
Charakter ovocny
Privlastek z jednoho ro¢niku & Vintage
Plivod Rakousko
Rocnik 2010
Zrani 15 rokd
Produkce raritni kousek
Prichut Tresné
Baleni darkové, krabicka & tuba, Luxusni
Alkohol ABV 50,00 %

LMIV & Doplitkové parametry

Upozorfiujeme, Ze tento produkt miZe obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu
vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

Zarazeni produktu ovocny destilat

Alergeny upozornéni

Slozeni voda, ovocny destilat
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