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CarpINETO! CaRPINETO!

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Jezuitska 17, Brno-stred, 602 00

EAN 8003015711109
Kéd produktu 10309969

Cervené tiché vino vyrobené z hrozn{i vinné révy odrlidy Sangiovese s malym podilem Canaiolo vypéstovanych na vinicich italské vinai'ské oblasti Toskansko,
Montalcino - suché

Rosso z jedné z nejlepsich poloh obce Montalcino. Ukézkové Sangiovese kombinujici v sobé robustnost a eleganci. Vino mé vyraznéjsi rubinovou barvu, ve vini nabizi
tony tfesni, Svestek, fialky nebo lesniho podrostu. Chut je pInéjsi, podmaniva, vino se doslova rozplyva na jazyku. Najdete v ni tony ¢ervenych peckovin, lékofice,
tabdku, rozmarynu nebo bilého pepre. Trisloviny jsou krasné integrované. Esence tradi¢niho stylu, okouzlujici vino s dlouhym zévérem.

Barva: Rubinové ¢ervena s teplymi granatovymi tony.
Viiné: Cista, s nddechem kvétin, zejména fialek.
Chut: Sametové, pikantni, kulaté, s vynikajici strukturou.

Vino zraje 12 mésict ve velkych dfevénych sudech.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis _ . Hlavni parametry
T??uta Eiarplneto v IV!ontaIcmc{ stojf vvn.adrﬂorske Znatka Carpineto
vySce pres 500 metrl nad morem, cozZ je jeden z B N ,
nejvyssich bodi v réamci oznadeni. Struktura plidy je arvv§ cervena
tvofena opukou a nahromadénim jilu, které Rocnik 2018
pochézeji z eocénu (pfed 15 miliony let). Vinice jsou Klasifikace pivodu DOC & DOP & Denominazione di origine controllata
obklopeny hustym stfedomorskym krovim, které je Odrtida typické toskanska odriida & Sangiovese
chrani pred vihkymi zépadnimi proudy pfichazejicimi Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné a3 9 g/l )
z Maremmy; také diky jejich expozici vino odhaluje - 2

5 . o M Y R Zrani v dubovych sudech
néznaky lesnich plodi a stfedomor'skych bylin.

Alkohol ABV 13,00 %

Skute¢né jedine¢né mikroklima, které dodava vinim
aromatickou intenzitu, Zivou kyselinku a vyraznou Baleni holé lahev
eleganci a také neuvéfitelnou Zivotnost. Vinarstvi

Carpineto bylo zaloZeno v roce 1967, kdy se majitelé ~ LMIV & Dopliikové parametry

Giovanni C. Sacchet a Antonio M. Zaccheo rozhodli Z4konné zafazeni vino
pest‘ovat v oblasti Chlaljtl cervena vina S\I/etove( Sloeni odriidové vino révové
kvality. Toto rozhodnuti bylo na trhu novétorské, ) . X L L

nebot Chianti spadalo do kategorie obycejnych vin. Vyrobce Carpineto S.r.l. loc. Dudda 17/b, 50022 Greve in Chianti (Fl), Itélie
Carpinetéti vizionafi si byli védomi nevyuzitého Alergeny skupina I. Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
potencialu Toskénska produkovat vynikajici vina. Alergeny upozoméni Upozoriiujeme, Ze tento produkt mize obsahovat alergeny. Piesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obglu vyrobku. Prosinp,
Zavedli moderni vinaf'ské technologie, které vyrazné zkontrolujte pred konzumaci.

prekonaly tehdejsi standardy kvality. Pod jejich
vedenim ziskalo Carpineto mezinarodni reputaci.
Jejich ¢ervena vina proslavila jejich jedine¢na
intenzita a jejich schopnost dlouhodobého zréani.
Riserva zraje 0 6 az 12 mésicl déle, nez vyzaduiji
pravidla DOCG. Produktové rada obsahuje vina od
nejprestiznéjsi toskanské apelace DOCG, az po
rlizné specificky strukturovand vina. Carpineto
vétsinu produkce exportuje do 60 zemi po celém
svété. 96% procent pfitom tvori ¢ervenad vina, z toho
vétsina nese oznaceni Riserva. Vinarstvi ziskava
velké mnozstvi ocenéni na mezinarodnich i
domdcich vystavéach a soutézich. Stredni Italie je
oblast byvalé antické Enotrie a Toskansko srdcem
italského vinohradnictvi, které se za posledni
generaci posunulo rychlym krokem dopredu. Je to
domov nové viny talentovanych vinaru a kreativnich
enologu a spolu s regionem Piemonte tvori
podstatné zaklady, na kterych je postavena
reputace italskych vin. Prukopnikem renesance
toskanskych vin je 600 let stary rod z Florencie, v
jehoZ cele stoji Piero Antinori. Vinarska revoluce,
pritahujici nové investice a mladé vinarské talenty,
se odtud rozsirila i do dalsich regionu Itélie.
Toskéansko méa celkem Sest zén pro vina s oznacenim
DOCG (Denominazione di Origine Controlata e
Garantita). Prvnim timto klasickym vinem je Chianti.
Nemam samozrejme na mysli komercni asociaci
Chiantishire (region takto pojmenovany diky cetnym
britskym usedlikum) s lykem obalenymi flagony
nazyvané fiaschi (jednotné cislo fiasco), ci lahvemi o
pulmetrovych hrdlech stocenymi jako had, o jejichz
obsahu se da pochybovat a které nejlépe slouzi jako
stolni lampicky nebo svicny. Oblast Chianti se
rozklada kolem historickych mest Florencie a Siena.
Aby se vino mohlo oznacit jako Chianti, musi
obsahovat mezi 75-90 % mistni odrudy Sangiovese.
Chianti Classico Docg je oznaceni pro Chianti
pochézejici ze srdce této zény, ohranicené
trojihelnikem mesty Greve, Castellina a Gaiole,
které vinari této zony ziskali v r. 1996. Nekterd vina
Chianti Classico DOCG se radi mezi nejlepsi vina
Italie. Vyrobci jsou vetsinou cleny Consorzia, které
ma ve znaku cerného kohouta - gallo nero. Brunello
di Montalcino je bezpochyby nejgrandiéznejsi
toskanské vino a spolu s viny stejného renomé, jako
jsou napr. Barolo ci Sassicaia, se radi mezi nejvetsi
(a nejdrazsi) italskd vina vubec. Vina Brunello jsou
legendarni struktury, mocna, opulentni, s dlouhou
Zivotaschopnosti. Za strujce vina Brunello di
Montalcino je povazovano vinarstvi Biondi Santi,
kterd sidli na panstvi Greppo, kde Ferruccio Biondi
Santi pred vice nez sto lety vyselektoval a vyslechtil
klén odrudy Sangiovese - Sangiovese Grosso alias
Brunello, tak jak je zndme dnes. Dasimi vyznamnymi
zénami DOCG jsou Vino Nobile di Montepulciano
(jehoz noblesnimu nadzvu od tnora 2004 hrozi
nebezpeci z Bruselu!), Carmignano a Vernaccia di
San Gimignano (prvni italské vino, které v roce 1966
dostalo oznaceni DOC). Specialitou regionu je
dezertni vino Vin Santo neboli ,svaté vino” vyrobené
z polosuchych bobuli, které se produkuje po celém
Toskénsku - viz , Toskanska vina“ nize - a které se
tradicne konzumuje se susenkami zvanymi
cantuccini.
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