
Rum Mangoustans Carte Grise panák 42% 0.02l

» Ostatní sortiment na baru
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Kód produktu BARR0805 

Aby jste si mohli ochutnat vyjímečné pálenky v klidu domova,
připravili jsme pro Vás možnost osobního odběru kdy si
panáka můžete odnést v minilahvičce, případně i s
věnováním. Tento servis poskytujeme pouze v případě
osobního odběru u nás na baru a není možné tyto lahvičky
posílat dobírkou.

Cena minilahvičky 0,02 l případně 0,04 l a víčka je účtována
zvlášť podle platného ceníku. Etiketa bude nalepena na místě
za Vaší přítomnosti.

Dostupnost na hlavním skladě: máme pro Vás připraveno
Dostupné množství u dodavatele: Skladem

Popis
Mangoustans Carte Grise (často označovaný jako
Mangoustan’s Rhum) není gin, ale poctivý, tradiční
karibský zemědělský rum (Rhum Agricole) s
obsahem alkoholu 42 %. V jeho chuti i vůni se
projevuje typický charakter poctivých agricole rumů
bez přidaného cukru. Barva nápoje je tmavě
oranžová až jantarová se světle hnědými odstíny.
Elegantní aroma nabízí tóny kandovaného ovoce,
lehkých citrusů a výrazný nádech dřeva ze sudu, ve
kterém destilát odpočíval. Na patře je rum příjemně
měkký, středně plný a komplexní, s bohatou chutí a
teplým, hřejivým závěrem. Výroba tohoto rumu
vychází z historické receptury (podle legendy
původně vytvořené pro Napoleona Bonaparte) a
nese vysoký podíl destilátů z ostrova Martinik a
dalších ostrovů souostroví Malých Antil. Na rozdíl od
běžných průmyslových rumů z melasy se vyrábí
přímo z čerstvé šťávy cukrové třtiny. Po pečlivé
destilaci v Karibiku se surový destilát převáží do
Francie, kde probíhá jeho zrání v dubových sudech a
následné lahvování. Značka samotná odkazuje na
historickou tradici z počátku 20. století, kdy byla
dovážena do Paříže společností Simon Frères,
přičemž název „Carte Grise“ (šedá karta) přímo
odkazuje na specifický styl její tehdejší etikety.

LMIV & Doplňkové parametry

Výrobce Slaur Sardet, 192 Rue de la Vallée, 76600 Le
Havre, Francie 


