Sammarco Ebur Metode Tradition Brut 0.75I

» Vina

Kéd produktu 11601572

Bilé Sumivé vino vyrobené z hrozni vinné révy odrldy Fiano
Minutolo 50% a Malvasia Bianca 50% vypéstovanych na
vinicich italské vinarské oblasti Puglia - Salento - Brut

Vino vyrobené klasickou Sampariskou metodou se zranim 36
mésicl na lahvi.

Intenzivni a lesklé vino slamové barvy se zlatavymi odstiny.
Jemna a perzistentni perlet. Strukturovana viiné s anyzem,
bezem, pudrem na obli¢ej, klirkou chleba, jable¢nou a
citronovou kdrou. Krémovitost a svézest jsou pro Ebur
charakteristické. UpIné a dlouhé finale. Chut uzaviré se
sladkou mandlovou stopou.

Vytecné doprovovi ramen, kufe s hroznovym vinem, kralik s
mandlemi.

Tradi¢ni pokrmy: syrové morské plody, tatarak z cervenych
krevet z Gallipoli, téstoviny troccoli s morskymi jezky,
mozzarella di bufala campana (CHOP).

LE VIGNE DI
SAMMARCO

Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pripraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem

DIOS TRADING, spol. s r.o. 20.10.2026 17:43
Jezuitska 17, Brno-stred, 602 00 dios@dios.cz 1/2



Sammarco Ebur Metode Tradition Brut 0.75I

» Vina

Popis

Klasifikace: kvalitni Sumivé vino typu Brut, vyrobené
klasickou metodou (Metodo Classico). Odrldy: Fiano
Minutolo (50 %) a Malvasia Bianca (50 %). Oblast
vyroby: Cellino San Marco (provincie Brindisi).
Vinifikace: Ru¢ni sbér hroznd do prepravek,
nasledné drceni a odstopkovani a poté Setrné
lisovani. Samotokovy most prochdzi statickym
¢isténim (odkalenim) pfi nizkych teplotach, po némz
nasleduje prvni alkoholové kvaseni za pouziti
vybranych kvasinek. Kvaseni probihd v nerezovych
tancich pfi fizené teploté kolem 14-16 °C. Proces
kvaseni pokracuje v lahvi, kde vino nasledné zraje
36 mésicl na vlastnich kvasinkach az do okamziku
degorzovani. Teplota podavani: 8 °C. Rodina Rizzello
ma 180 hektarl v ,paté” Itélie v Cellino San Marco v
srdci Apulie, mezi Brindisi a Lecce. Stard kefova réva
se péstuje tradi¢nim zplsobem. Poloostrov obklopuji
more - Jaderské more a Otrantsky prdliv na jedné
strané a Tarantsky zaliv a Jdnské more na strané
druhé. Jedna se o venkovskou zemédélskou oblast s
olivovymi haji, fiky, pomerancovniky a vinicemi.
oznaceni plvodu, jako jsou Salice Salentino,
Squinzano, Brindisi, Primitivo, Negroamaro e
Malvasia Bianca e Nera. Vinarstvi je zastoupeno
novou generaci rodiny Rizzello, kterd si vinarstvi drzi
jiz Ctyfi generace a je jedna z nejznaméjsich
producentl v oblasti Salentino.Vinarstvi vlastni cca
180 ha pozemkd a sklada se z 80 % mistnich odrid
vinné révy (Primitivo, Negroamaro, Malvasia Nera,
Susumaniello) a 20 % z Slechténych odrdd hroznl
jako Verdeca, Chardonnay, Malvasia Bianca a Fiano
Minutolo. Impozantni struktura spole¢nosti o rozloze
15.000 metrl ¢tverecnich a technologickd vyspélost
vinarstvi uspokoji jakoukoli potfebu svou
kvantitativni a kvalitativni stalosti. Apulie ma suché
klima a tézi z morskych vankl a podzemni sité
vodnich tokd protékajicich vapencovym podlozim.
Vyrobena vina jsou bohatd a maji vysoky obsah
alkoholu se sladkym bobulovym ovocem.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Barva

Odrlda

Charakter

Privlastek
Plvod
Zrani

Produkce

Vyroba

Baleni
Alkohol ABV

Le Vigne Di Sammarco

Sumivé vino

bila

Fiano, Malvasia

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l,

vV  viv

nejbéznéjsi styl
Millesimato

Puglia & Apulie, Italie
3 roky, lezeni na lahvi

vino vhodné k dalsi archivaci ve
sklepé & Archivni

druhotné kvasenfi vina na lahvi &
metoda Champagne

hola lahev
12,50 %

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Vyrobce

Sumivé vino

odrlidové vino révové

Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo
10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Le Vigne Di Sammarco s.r.I Via N.
Tommaseo, 15/19, 72020 Cellino
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