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Tato Riserva, vyrabéna pouze ve vyjimecnych péstitelskych
letech, je San Felice povazovdana za nejlepsi vyjadreni svého
Campogiovanni terroir. Peclivé vybrané hrozny Sangiovese
Grosso z jeho 2,5hektarové vinice Il Quercione poskytuji vino,
které bez ndmahy spojuje hloubku, eleganci a autenticitu
stylu, plus pozoruhodnou kapacitu pro dlouhé zrani.

Velmi hluboka rubinové ¢ervend, uvolnuje pozoruhodné
dlrazné vlné zralych bobuli, kofeni, kakaového prasku a
vycinéné klze. Velmi plné v Ustech, Stihlého charakteru, ale s
teplym alkoholem a zralymi, Stavnatymi tfislovinami. Idealni
partner ke smisenym grillm, zvériné, pokrmlm s houbami
nebo lanyzi a vyzralym syrdim.

Brunello Di Montalcino z Campogiovanni od vinafstvi San
Felice je mistrovské dilo toskanského vinarstvi, které s
kazdym rocnikem potvrzuje, pro€ je Brunello Di Montalcino
uznavano jako jedno z nejlepsich ¢ervenych vin svéta. Jeho
bohatost, slozitost a moznost dlouhého zrani délaji z tohoto
vina cenny poklad pro kazdého milovnika vin.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

V srdci jihozapadnich svah Montalcina lezi
Campogiovanni, dilezitad soucast rodiny San Felice,
kde specifické klima a bohaté jilové-vapenité pldy
vytvareji idealni podminky pro produkci unikatniho
Brunella. Tato lokace je zndma pro svou schopnost
produkce vin s vynikajicim potencidlem zrani a
komplexnimi chutovymi profily. Z vybranych hrozn(
Sangiovese, sbiranych ru¢né, se vytvari Brunello Di
Montalcino Campogiovanni, jehoz kazdy krok
produkce je peclivé monitorovan, aby byl zachovan
charakter odrddy a mistni terroir. Po fermentaci
nasleduje zrani vina po dobu nejméné 36 mésicd v
dubovych sudech, coz pfispiva k jeho vyjimecné
hloubce a eleganci. Campogiovanni vynika tmavé
rubinovou barvou s ndznaky oranzové a cihlové,
kterd prfedznamendva jeho slozitost. Aroma plné
lesniho ovoce a svétlého tabdku doplnéné o nuance
uSlechtilé klize predchazi pIné a strukturované chuti
na patre s jemnymi a uslechtilymi taniny. Vino ma
elegantni télo s dlouhotrvajicim zavérem, pricemz
Ustni aroma nabizi tény dozralé Svestky v alkoholu.
IdedlIni teplota pro podavani tohoto vyjimeéného
vina je mezi 16-17°C, coz umozfuje pIné rozvinuti
jeho aroma a chuti. Brunello Di Montalcino
Campogiovanni je vybornym spole¢nikem k
pecenému kraliku, grilovanym telecim nebo hovézim
kotletdm, stejné jako k vybranym syriim.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Barva

Rocnik

Klasifikace pdvodu
Odrida

Priviastek

Charakter

Zrani
Alkohol ABV
Baleni

San Felice

toskanské aristokratické vino
Brunello

Ikonické vino
Cervena
2015

DOCG

typicka toskanska odriida &
Sangiovese

Riserva

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné
az9g/l)

v dubovych sudech, leZeni na lahvi
15,00 %
hola lahev

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

vino
odrtdové vino révové

Societa Agricola San Felice S.p.a.
Piazza Tre Torri 3, 20145 Milan,
Italie

Oxid sificity a sificitany v
koncentraci vys$si jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



