Sandeman sherry Fino Seco 15%0.75I

» Vina

EAN 8421150646108
K6d produktu SHER0300

Sandeman Fino Sherry je specialitou Spanélska. Suché, lehké,
svétlé, pfirozené svézi a delikatni Sherry. Podavejte jej
vychlazené jako aperitiv, vyborné se hodi k rybim specialitam
a morskym ploddm ¢i napfiklad k sushi. Fino Sherry ma
suchou, svézi a velmi lehkou chut, diky které si jej oblibite.

Odridda hroznl: Palomino
Kyselost: 4,5 g/l

Teplota podavani: 6-8 °C
Potencidl zrani: 1-2 roky

Sandeman Fino Sherry je idealni aperitiv a Ize si ho vychutnat
samotné nebo s ledem. Obzvlasté dobie se hodi k lehkym,
slanym svacinkam, jako jsou olivy, ofechy nebo tapas. Toto
sherry je také vynikajici volbou k morskym plodim, jako jsou
krevety nebo slavky. Fino Sherry se také krasné hodi k
jemnym, vyzralym syrdim, jako je Manchego nebo kozi syr. V
kuchyni se da pouzit k dochuceni omacek nebo jako pfisada
do koktejll, jako je klasicky Sherry Cobbler. Pro zvlastni
nadech se doporucuje pouzit sherry také jako zaklad
osvézujicich letnich koktejl{, tfeba s trochou toniku a platkem
citronu.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Sandeman sherry Fino Seco 15%0.75I

» Vina

Popis

Sandeman Sherry Fino zraje v malych sudech po
dobu minimalné tfi let. Vino zraje systémem Solera,
pod ,flor" (zavoj kvasinek), aby ziskalo svétle
sldmové Zlutou barvu s odstiny zelené a zlaté.
Sherry Fino je svétle sldmové zluté barvy s odstiny
zelené a zlaté, na patre je lehké, ovocné a jemné se
svézim suchym zavérem. Podavejte jej vychlazené
jako aperitiv, vyborné se hodi k rybim specialitdm a
morskym plodim c¢i napriklad k sushi. Degustacni
detaily: Ve sklenici ma Sandeman Fino Sherry
zarivou zlatozlutou barvu. Viné je svézi a Cistd, s
jasnymi tony mandli, bilych kvétin a jemnym
naznakem kvasnic pfipominajicim Cerstvy chléb. Na
patre je sherry suché a dobre strukturované, s zivou
svézesti doprovazenou jemnou kyselosti a
nadechem slanosti. Mandlové a kvétinové aroma
pretrvava, coz sherry dodadva pozoruhodnou
eleganci. Zavér je suchy a dlouhy, s Cistou,
osvézujici dochuti. Sandeman Fino Sherry je
prémiové suché sherry lahvované s obsahem
alkoholu 15 % v elegantni lahvi 0 objemu 0,75 litru.
Toto sherry, vyrabéné v proslulé Spanélské oblasti
Jerez, se vyznacuje jedine¢nymi vyrobnimi
metodami a nezaménitelnym charakterem.

vyrobé sherry, vytvorila s Fino Sherry mistrovsky
destilat, ktery dokonale vystihuje podstatu regionu a
tradici vyroby sherry. Toto Fino Sherry se vyrabi z
ru¢né sbiranych hrozn{ a zraje pod charakteristickou
vrstvou kvasinek, které mu dodavaji osobitou
svézest a aromatickou komplexnost. Vyroba
Sandeman Fino Sherry se fidi prisnou tradi¢ni
metodou, pfi které vino zraje v dubovych sudech a
dostdava jedinecny vliv kvasinek. Tyto kvasinky se
béhem zréni tvori na povrchu vina a chrani ho pred
oxidaci, coz umoziuje sherry zachovat si svou
jasnou, témér Cirou barvu a jemné, ale zaroven
vyrazné aroma. Sandeman Fino Sherry je zndmé pro
svou vyjimecnou svézest, jemnou kyselost a
delikatni, ale komplexni vini mandli, kvétinovych
tonl a naznaku soli.

Hlavni parametry
Znacka Sandeman
dezertni vina Sherry z oblasti Jeréz

Druh della Frontera
Detail suché, lehké a delikatni & Shlerry
Fino
Barva bild
Klasifikace pdvodu D.0. & Denominazién de Origien
Odrdda Palomino Fino
Charakter polosuché & cukr od 4-12 g/l
Vyroba tfadi(:m’ zrani v ldubovych sudech
systémem Jerez Criaderas y Soleras
Zrani 3 roky, v dubovych sudech
Alkohol ABV 15,00 %
Baleni hola lahev

LMIV & Doplnkové parametry
Zakonné zarazeni likérové vino

odrldové vino révové s pridavkem

Slozeni pravé brandy - Acquardente

Sandeman Cellars (Caves Sandeman)
Vyrobce Largo Miguel Bombarda, 3 4400-222
Vila Nova de Gaia Portugalsko

Alergeny skupina Oxid sifiCity a sifiCitany v koncentraci
l. vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/l

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Alergeny
upozornéni



