Secha de la Silva Cacao & Coffee 40%0.71
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K6d produktu RU003801

Vv

tyce biodiverzity. Nachazi se zde 37 sopek a jejich soustavna
¢innost béhem staleti stvorila mimoradné Grodnou pldu, diky
které se zde dafi velkému mnozstvi flory a fauny.

Pravé zde, v dzungli u jezera Atitlan, vznika Secha de la Silva.
V prekladu ndzev znamena "sklizen dzungle" a odkazuje na tfi
mistni suroviny, ze kterych se vyrabi. Je to cukrova titina,
kvalitni kakao a mistni odrlidy kavy.

Kakao a kava jsou ikonické plodiny tohoto regionu. Kakao
bylo tisice let nedilnou soucasti Mayskych oslav. Pro Secha de
la Silva se pouzivaji organické kakaové boby z oblasti Lachua,
kterou stini destny prales. Guatemalska kadva je povazovand
za tu nejlepsi ve Stfedni Americe. Pro Secha de la Silva se
pouzivaji odrldy Bourbon a Caturra péstované v oblasti
Huehue, které se nejdrive prazi a poté maceruji.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pripraveno
Popis Hlavni parametry
CukrO\{a trt|.na rost.e na upvatl Isopky At|tlaln v horkém Znacka Secha da Silva
a vlhkém klimatu tichomorského podnebi. o, . o 3
likér na bazi destilatu z cukrové

Zpracovava se do 48 hodin od sklizné a kolonovou Druh

destilaci se z ni vyrabi rum Spanélského stylu. Ten _ — trFl?y
nasledné putuje do Rio Hondo ve stredni Guatemale, Detail ochuceny trtinovy destilat

kde v chladn&jéim podnebi zraje ve vypélenych Pivod Guatemala
sudech po bourbonu. Kakaové boby a kdvova zrna Alkohol ABV 40,00 %
se 2 az 3 dny maceruji v neutrainim alkoholu a poté

dvakrat filtruji. Vysledna infuze se micha s rumem, LMIV & Dopliikové parametry

tato smés 24 hodin odpociva a poté se lahvuje. Aby Z4konné zafazeni lihovina

byla zachovéna prirodni aromata vsech tfi slozek,
neprochazi findIni blend studenou filtraci. Za
chutovym profilem Secha de la Silva stoji Maestra de  Alergeny

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na

Ron Pamela Anderson. Pfedtim, neZ stvofila ten upozornéni obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
spravny blend, experimentovala s mnoha odrtidami pred konzumaci.
a metodami infuze. Secha de la Silva je urcen pro William Grants & Sons Itd. Skotsko,

samotné popijeni, ale i pro pouziti v koktejlu. ML4 3AN, The Glenfiddich Distillery,
Vyzkousejte naptiklad Cacao Negroni: 40 ml Secha Dufftown, Banffshire AB55 4DH,
de la Silva, 30 ml Campari, 30 ml ¢erveného Spojené kralovstvi
vermutu a 3 kdvova zrna.
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