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EAN 3180294004001
Kéd produktu JAP00100

Japonské saké Shirayuki vyrabi spole¢nost Konishi
Brewing Co LTD a je soucdsti témér kazdé japonské
slavnosti. Toto saké Shirayuki vyuziva tu nejlepsi ryzi a
Cistou vodu z hor ""Rokko"" infiltrovanou pfes vrstvy pisku
a musli, zatimco vystupuje ze zulového kopce. V mistnich
oblastech se navic sklizi nejkvalitnéjsi ryze vhodna k
vyrobé piva.
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JAPANESE SAKE

Velmi lehké, osvézujici, kfupavé a svizné saké s jemné
sladkymi, krémovymi bandnovymi pfichutémi a jemnymi
tény hrusek, ryze a melounu.

Dostupnost na hlavnim skladé: mdame pro Vas pripraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Saké je unikatni vino ze zemé rozkvetlé tfesné -
Japonska. Japonsko, znéamé svou bohatou kulturou a
tradicemi, je také mistem, kde se vyrabi jedine¢ny napoj
saké. SAKE SHIRAYUKI je vynikajicim pfikladem vysoce
kvalitniho saké vyrdbéného v této zemi. Chut tohoto
vina je jemna a rafinovana. SAKE SHIRAYUKI 14,5% je
saké junmai, coz znamena, Ze bylo vyrobeno pouze z
ryze, bez jakéhokoli alkoholu. Toto vino se prezentuje
jako Cira a lehce nazloutla tekutina, ktera na prvni
pohled naznacuje jeho Cistotu a kvalitu. Saké s
jedine¢nym a harmonickym charakterem, které
dokonale podtrhne chut tradi¢nich japonskych jidel, jako
je sushi, sashimi nebo tempura. Toto jedine¢né vino
pochdzi z vyhlasené vinice Shirayuki Sake Brewery.
Tradi¢ni vyrobni postupy, pfesny vybér ingredienci a
zkusenosti a nasazeni remesinikd saké prispivaji k
vyjimecné kvalité a vyraznému profilu SAKE. Shirayuki je
pivovar s bohatou historii sahajici az do roku 1850.
Pivovar se nachazi v krasné oblasti Hyogo a vzdy véfil v
umeéni vyroby saké podle prastarych tradic. Vasen pro
dokonalost a kvalitu je nuti pouzivat jen ty nejlepsi
ingredience, takze kazdy dousek je poctou jejich
femesIné zrucnosti. S laskou ke svému remeslu
Shirayuki nadale kombinuje inovativni techniky s
tradi¢nimi metodami k vytvareni jedinecnych saké.

Hlavni parametry

Znacka Shirayuki
Druh japonské ryzové vino & Saké
Detail Junmai
Pavod Japonsko
Zrani v dubovych sudech
Baleni darkové, krabicka & tuba
Alkohol ABV 14,50 %

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni ryzové vino (saké)
. ryze, voda a koji (druh ryzovych
Slozeni y Ji yzovy
kvasnic)
Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici
na obalu vyrobku. Prosim,

zkontrolujte pred konzumaci.
Konishi Shuzo 2-13 Higashi-Arioka
Itami-shi, Hyogo-ken, 664-0845,
Japonsko

Alergeny
upozornéni

Vyrobce



