Stara zitna myslivecka Reserve se sklenickama
40%0.71

» Palenky

EAN 8594001446964
Kéd produktu DE000521

Stara Zitna Myslivecka Reserve, pravy klenot mezi
Ceskymi destilaty s historii sahajici az do 16. stoleti. Jeji
unikatni dvoji zrani v dubovych sudech po dobu ¢tyr let
dodava napoj jemnou chut s tdny sadového ovoce a
hrejivym dozvukem. Precizni vyroba, peclivé stfezena
receptura a mistrovské zpracovani, z nichz neni
vyjimecny destilat s charakterem whisky. Dopfejte si
Ceskou tradici v exkluzivnim provedeni.

Barva: kovové médéna

Viné: nasladla, zaoblena s lehkym zavojem dreva s
rozeznivajicim se zvukem vyzrélosti

Chut: vrstevnatd, vyzralad a plna Zivota s jemné se
prosazujicimi dfevitymi tény a sladce hiejivym dozvukem
sadového ovoce

ZITNA

= ) = Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Staramysllvecka Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
DIOS TRADING, spol. s r.o. +420 777 088 485 22.7.2026 21:33

Jezuitska 17, Brno-stred, 602 00 angels.share@centrum.cz 1/2



Stara zitna myslivecka Reserve se sklenickama
40%0.71

» Palenky

Popis | _ | Hlavni parametry

St,ara'02|tnal\ myvsll\{eckz';\ je zcc/ala unlkveitmm ryze cesl/<ym Znacka Stara myslivecka
napojum, jehoz historie saha do zaCatku 16. stoleti. Bruh R sitn4 whisk
Zaklad Staré zitné myslivecké tvori peclivé vybrany rE’ ] ye- Z|Itna Whisky
Zitny destilat, ktery zraje v dubovych sudech spole¢né s Zrani 4 roky, v dubovych sudech
prirodnimi vyluhy ze suseného ovoce. Pfesné slozeni a Alkohol ABV 40,00 %
poméry téchto prisad jsou po staleti peclivé strezeny. Balenf darkova_kolekce, darkové,
Vedle oblibené Staré myslivecké original vyzrala k alent krabicka & tuba

dokonalosti uslechtilejsi REZERVA. Unikatni vyrobni

postup dvojiho zrani ve vybranych sudech z bilého dubu LMIV & Doplitkové parametry

po dobu Ctyr let je to, co se odliSuje Reserve od Z4konné o
rozsitendjsi Staré myslivecké original. Reserve zraje satazent lihovina

celkem 4 roky v dubovych sudech. Nejprve uslechtily voda, zitny destilat, piirodni

destilat zraje ve vybranych sudech z bilého dubu 3 roky. Sloeni macerét podle originalni receptury,
Posléze je tento destildt smichan s pfirodnimi vyluhy ze barvivo karamel
suseného ovoce a znovu uloZzeny do dubovych sudd na Granette & Starorezna, Palirna u
dobu jednoho roku. Vysledkem je jedinecna jemna chut Vyrobce Zeleného stromu Dykova 4260 796
whiskového charakteru s hrejivym dozvukem sadového 01 Prostéjov
ovoce. Doslova gentlemanska zalezitost. Historie Upozorfiujeme, Ze tento produkt
nejstarsi palirny Evropy se zacala psat 4. ¢ervence roku mUze obsahovat alergeny. Pfesné

o . v v v Alergeny ¥ ) . .
1518, kdy Vilém z Pernstejna a HelfStyna udélil pravo upozornéni slozeni a alergeny jsou k dispozici

vare¢né hajnému Jezi ze Seloutky, ktery v Prostéjové na obalu V}I/mbku- Prosirp,
vlastnil dim U Zeleného stromu. Od pocatku se Palirna zkontrolujte pred konzumaci.
U Zeleného stromu vénovala vyrobé zitného destilatu.

Tim zacala éra palirny s ryze ¢eskym pdvodem, kterd i

po 500 letech zlstéva v rukou ceského majitele.

Receptura Staré myslivecké je stale peclivé stfezenym

tajemstvim, které do detaill znaji pouze tfi lidé. Jednim

z nich je nas master blender (vrchni palirnik) Roman

Petrus. Ten kazdy den kontroluje probihajici proces zrani

i kvalitu ojedinélé kombinace peclivé vybranych

ingredienci. Ty jsou po staleti smichavany ve stale

stejném poméru a za dodrzovani stejného vyrobniho

postupu. Ackoli se pfi vyrobé Staré myslivecké

technologie modernizuji, to podstatné zlstéva stejné

jako pred 500 lety. Je to vasen a poctivost naSich lidi i

nase spole¢nd laska k tomuto ndpoji, otisknutéd do kazdé

jeho kapky.



