Taittinger Cuvée Prestige brut 0.75I

» Vina

Kéd produktu CHA02670

Cuvée Prestige je smési Chardonnay (40 %), Pinot Noir a Pinot Meunier (60 %) vina z vice nez 35
rliznych vinic a ro¢nikd, vyzrala do dokonalosti. Tento vysoky podil Chardonnay je jedine¢ny
mezi jemnymi Sampanskymi bez ro¢niku. Minimalné zrani je vSak 3 roky ve sklepich, kde
doséhne vrcholu aromatické zralosti. Diky tomu je Taittinger delikatni, vyvazené Sampariské,

zndmé svou vynikajici kvalitou po celém svété. Brilantni télo zlatozluté barvy. Bubliny jsou
jemné, zatimco péna je diskrétni ale pretrvavajici.
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Cuvée Prestige zaf{ ve sklenici brilantnim, jasné zlatym odstinem a nejjemnéjsimi bublinkami,
které elegantné pfilnou ke sklenici.

Viné Sampanského je velmi oteviend, vyrazna, ovocna a brioskova, plna ténd broskvi, bilych
kvétd a vanilkovych luskd.

Chut je jemnad, Ziva, svézi a v naprosté harmonii, plna ¢erstvého ovoce a medu.

Zavér je dlouhy a elegantni, s jemnou svézesti, kterd pretrvava.

TAITTINGER

Cuvée Prestige je perfektni aperitiv a krasné se hodi k riznym slavnostnim pfileZitostem.
Obzvlasté dobre se hodi k morskym ploddim, jako jsou Ustfice, krab nebo grilovany humr. Jeho
svézest a elegance krasné vynikne i s uzenym lososem nebo ¢erstvym sushi. Toto Sampanské
nabizi dokonalou rovnovéhu s lehkymi predkrmy, jako je smazeny kozi syr nebo Cerstvy salat.
CHAMBAGNE Pro nezapomenutelny chutovy zaZitek je ideaini i k delikatnim dezertdim, jako je citronovy kolac
TAITTINGER nebo créme brilée. Diky své viestrannosti je Taittinger perfektni volbou pro elegantni oslavy,
Reirmas svatby nebo zvlastni vyrodi.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Taittinger Cuvée Prestige brut 0.75I

» Vina

Popis

V roce 1734 zalozil Jacques Fourneaux vinarsky
podnik v Champagne a Uzce spolupracoval s
benediktinskymi opatstvimi, kterd v té dobé vlastnila
nejlepsi vinice v regionu. Po prvni svétové vélce se
vinarstvi prestéhovalo do velkého sidla na Rue de
Tambour, kde Zil Theobald I. Navarrsky (1201-1253).
Podle dlouholeté legendy to byl on, kdo pfivezl
hrozny Chardonnay z Kypru po ndvratu z kfizové
vypravy ve stfedovéku. Toto tvrzeni bylo vyvraceno
genetickou analyzou zjisténou na Kalifornské
univerzité v Davisu.Taittingerové byli rodina
obchodnikd s vinem, ktefi se v roce 1870
prestéhovali z Lotrinska do parizské oblasti, aby si
po francouzsko-pruské valce a Frankfurtské smlouvé
(1871) udrzeli francouzské obcanstvi. V roce 1932
koupil Pierre Taittinger zdmek Chateau de la
Marquetterie [fr] od vinarstvi Forest-Fourneaux.
Béhem prvni svétové valky slouzilo jako velitelské
stanovisté a on tam byl uvéznén poté, co v boji
utrpél infarkt. Vinice zdmku byly od 18. stoleti
osazeny vinem Chardonnay a Rulandské modré.
Tento pozemek rozvijel bratr Jean Oudart [fr],
benediktinsky mnich, jeden ze zakladatell
Samparnského vina, a pozdéji patfil spisovatel
Jacquesovi Cazottovi. V letech 1945 az 1960 podnik
ved! PierreQv treti syn Francois. Pod jeho vedenim
byly v opatstvi Saint-Nicaise, postaveném ve 13.
stoleti v galsko-fimskych kfidovych dolech ze 4.
stoleti, zalozeny sklepy Taittinger. Po Frangoisové
smrti pfi nehodé prevzal vedeni jeho bratr Claude a
fidil podnik v letech 1960 az 2005. Béhem této doby
se Taittinger stal Sampariskym domem svétového
vyznamu. Champagne Taittinger bylo v ¢ervenci
2005 prodano rodinou TaittingerG[7] spolu s jeji
dcefinou spolecnosti Société du Louvre americké
soukromé investi¢ni firmé Starwood Capital Group.
Odbornici z oboru (Sampanské domy, vinafi,
druzstva, distributofi a zdkaznici) tvrdili, ze cile
kratkodobé, nebo dokonce stfednédobé, ziskovosti
za jakoukoli cenu, prosazované tehdejsimi manazery
podniku, nejsou slucitelné s produkci kvalitniho
Sampanského vina, ktera vyzaduje ¢as, divéru a
rozsahlé delegovani pravomoci na majitele sklepa.
Kromé toho by pfichod investord, ktefi jsou kultufe
Sampanského zcela cizi, mohl vést k zasadnimu
naruseni rovnovahy v tomto odvétvi. Konec¢né, 31.
kvétna 2006, koupila podnik Northeast Regional
Bank of the Crédit Agricole ve spolupraci s Pierrem-
Emmanuelem Taittingerem za 660 miliond eur.
Oblast zahrnuje 288,84 hektar( vinic a ma na skladé
12 az 13 miliond lahvi. Zdmek Chateau de la
Marquetterie a jeho sklepy byly soucasti celkové
akvizice. Skupina Starwood si ponechala nékteré
hotely, v¢etné luxusnich hotell Crillon, Lutetia a
Martinez, a hotelové retézce Campanile a Kyriad.
Claude Taittinger odesel do dlichodu v roce 2006 a
jeho synovec Pierre-Emmanuel Taittinger ho
nahradil v Cele podniku.

Hlavni parametry

Znacka Taittinger
Druh Sumivé vino
Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
Barva rlzové & rosé & pink
Rocnik NON Vintage
Klasifikace plvodu AOC & AOP

Odrdda Chardonnay, Pinot noir
Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne

Zrani 3 roky, lezeni na lahvi
Alkohol ABV 12,50 %
Baleni hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni Sumivé vino

Slozeni odrddové vino révové

Vyrobce Champagne Taittinger 9 place Saint-Nicaise 51100 Reims, Francie

Oxid siricity a siricitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10
mag/I
Upozoriujeme, ze tento produkt mdze obsahovat alergeny. Pfesné

sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni
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