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»Zero je odrazem Ctyr vesnic, ve kterych pracuji s cilem je vyjadrit bez vnéjsiho cukru, ktery by maskoval charakteristiky krajiny.”

Vino ve slozeni 30% Pinot Noir, 33% Chardonnay a 30% Meunier ze 4 vinic ve vesnicich Oeuilly a Celles-Is-Condé s primérnym
stafim révy 40 let. Vini jasné dominuje mineralita - hlubokd a poctiva - doplnéna o elegantni tony citrusd. Chut je suchd a Cista s
prirozenou kyselinkou. Odhaluje noty opecené chlebové kirky, grepu a zeleného jablka.

Ve skleni¢ce Samapriské zaujme zlatoZlutou barvou se svétle zelenymi odlesky. Viini jasné dominuje mineralita - hluboka a poctiva -
doplnéna o elegantni tony citrusd. Chut je suchd a Cistd s pfirozenou kyselinkou. Odhaluje noty opecené chlebové kirky, grepu a
zeleného jablka. Dlouhy zavér nabizi i jemnou salinitu. Krasny projev jak hroznd, tak terroiru.Toto Non Dosé $ampaiiské je perfektni
jako aperitiv nebo v kombinaci se sushi, Gstficemi ¢i tatarackem z musli svatého Jakuba.

Velkou zvlastnosti sampaiiského Tarlant, tradice, kterou na konci 70. let zaloZil Benoitlv otec Jean-Mary, je, Ze drtiva vétsina
produkce (90 %) je lahvovéna bez davkovani. Zatimco myslenka Sampaniského Brut Nature pomalu, ale jisté nabirala na obratkach
od zacatku roku 2000, v té dobé to bylo néco neobvyklého. Jean-Mary se vSak drZel svého a postupem casu to definovalo styl
Tarlant. Vstupni cuvée domu se proto nazyvaji ,Zero".

.Zero", které predstavuje 70 % celkové produkce, je vizitkou Tarlant a sklddé se z nero¢nikového vina bez ddvkovani, vyrobeného v
poméru Pinot Noir, Meunier a Chardonnay. ,Zero Rosé" je vétsinou Chardonnay s trochou neperlivého Pinot Noir pro barvu. U vina
zakladni Urovné se do jeho tvorby vklada obrovské usili:Produkce vina je spojena s rodinou Tarlant jiz od roku 1687, kdy Pierre
Tarlant zacal s obdélavanim vinic ve vesnici Gland v oblasti Aisne.

Dostupnost na hlavnim skladé: méme pro Vas pfipraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis Hlavni parametry
Produkce vina je .spOJena S rod|n?u Tarlanvtjllzloc! Znatka Tarlant
roku 1687, kdy Pierre Tarlant zacal s obdéldvanim h Y.
vinic ve vesnici Gland v oblasti Aisne. Rodina zde pru sumive vino
z8istala téméF 100 let, ne¥ se v roce 1780 Louis Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
Tarlant se svou Zenou Marie-Madeleine odstéhovali Pdvod Francie, vinice oblasti Champagne
do Oeuilly v oblasti feky Marne, kde vysazeli nové Barva bila
vinice, kte,r? by!y’pFedévényvz generaci na genleraci. Roénik NON Vintage
S prloduka sumlveh(’) Vmé zacal roku 1911 LOOUIS Odrida Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Adrien Tarlant, ktery byl jeden ze zakladateld a B
propagétor AOC systému v oblasti Champagne. Priviastek Reserva
Jeho plisobeni se ukézalo jako kli¢ové pro formovani Charakter Brut Nature & vino pfirodné tvrdé s cukrem méné nez 3 g/l bez doslazeni
rodinného odkazu, zejména diky jeho zapojeni jako Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
starosty Oeuilly do zfidka diskutované Sampariské Zrani 3 roky, lezeni na lahvi
revolu;e, bourljvgho hnuti, ? klterem J%tfe Alkohol ABV 12,50 %
pravdépodobné nikdy neslyseli. Na zacatku , ,
Baleni hola lahev

dvacétého stoleti se pro velké Sampariské domy,
které uz tehdy mély silny vliv na komercializaci,
stalo stale b&zn&jim dovaet ovoce z celé Franciea ~ LMIV & Doplitkové parametry
dokonce i z rznych zemi (nejvzdalené;jsi bylo Zakonné zarazeni

Portugalsko!), aby vino prodéavaly jako Sampariské. Slozeni

Kdyz se to mezi péstiteli v regionu stalo vseobecné
zndmym, mnozi byli rozzureni, Ze se takové praktiky
mohou dit pfimo pod jejich nosem. Diky prisné
organizaci se mnoha vesnicim podafilo zablokovat Alergeny upozornéni
vstupni body pro ovoce zvenci a také se dovedné

Sumivé vino
odrlidové vino révové

Vyrobce Champagne Tarlant 25 Rue de I'Eglise 51700 Oeuilly Francie
Alergeny skupina I. Oxid sificity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/!
Upozoriiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na

obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

zorganizovat, aby kodifikovaly oblast Champagne.
Diky tomu Louis v roce 1911 pomohl doséhnout
celosvétového uzndni vinarstvi AOC a v roce 1927
prispél k zalozeni regionu Champagne AOC. Od roku
1972 vede vinarstvi jejich syn Jean-Mary Tarlant se
svou zenou Micheline. Vlastnily 13 hektar( a
zvl&stnosti tohoto vinarstvi je névrat ke starym
odridam, které byly v Champagni pouzivany. Kromé
tradi¢nich odrd Pinot Noir - Chardonnay - Pinot
Meunier se jedna o tyto odrldy: Arbanne - Pinot
Blanc - Petit Meslier. Panstvi se dnes sklada ze 14
hektarl vinic na 31 parcelach odrdd Pinot Noir (50
%), Chardonnay (30 %) a Pinot Meunier (20 %),
spolu s malym mnoZstvim ,zapomenutych” hroznl
ze Champagne - Pinot Blanc, Arbane a Petit Meslier.
Na zékladé empirického pozorovani Benoit a Mélanie
vybrali 63 parcel, které vinifikuj jednotlivé kazdy
ro¢nik, coZ jim umoznuje bezkonkuren¢ni presnost
pfi rozhodovani o miseni zdkladnich a rezervnich vin,
ale také jim umozriuje zddraznit jednotlivé vinice,
které se projevuji na jejich pozemku. Ve vinicich se
nikdy nepouzivaji chemikélie a prioritou je
biodiverzita. Vzhledem k extrémné rozmanitym
terroirdm Marny Benoit pfizplsobuje svij vinarsky
pfistup parcelu po parcele a fidi se ptdou, hrozny a
mikroklimatem. Zatimco v poslednich dvou
generacich se pouzivaly pouze kontaktni osetrent,
Benoit a Mélanie se rozhodli pracovat na certifikaci
bio. , Otec bojoval za trdvu ve vinicich a za to, aby se
tam nehézel odpad z mést.” vinnou révu jako
hnojivo. Trvalo to pét let. To byl jeho boj. Organické
latky se zdaji byt vyzvou nasi generace.” Ve sklepé
jsou hrozny jemné lisovany a gravitaci prekladany
do burgundskych sudd, kde kazda parcela kvasi a
zraje individudIné. Jable¢no-mlécné kvaseni témér
nikdy neprobihd, ale neni blokovano: Benoit se
domnivé, ze diky peclivému lisovéni, pozornosti k
teploté a spravnym vinaf'skym postuplim dava
prirozené chladné klima Champagne hrozny s
nizkym pH a vysokou kyselosti, coz je kombinace,
kterd nevyvolava jable¢no-mlécné kvaseni. SifiCitany
se pridavaji pouze v mikroskopickych davkach pfi
lisu a ob¢as do sudd s rezervnim vinem. Vina se
nikdy nefiltruji: ,,Degorzaz je néco jako filtrace.
Pokud si date ¢as na dlouhé zrani a nechéte pevné
latky usadit se, nemusite filtrovat. Vyzaduje to
respekt k rytmu vina.”
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