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Kéd produktu RU050405

Fiji 2014 je melasovy rum oceanského typu, ktery byl
destilovany metodou pot still. Zral vice nez 2 roky na
tropickém souostrovi Fiji a nasledné dalsi rok v
kontinentdlnich podminkdach Evropy v sudech po bourbonu.
Toto dvoufazové zrani typické pro znacku rumd
Transcontinental Rum Line napodobuje historické plavby a
prevazeni rumu z Nového svéta na Stary kontinent.

Rum Transcontinental Rum Line Fiji 2014 vynika svou
opulentni chuti s prekypujicimi tény tropického ovoce a
bohatym esterovym profilem.

V{né a chut: opulentni, prekypujici, exotické ovoce, kokos,
medicinska

SOUTH PACIFIC DISTILLERS, Fij i

Transcontinental Rum Line (TCRL) je mlada znacka rum,
kterou vytvorili specialisté z La Maison du Whisky. Za
vyjimecnosti kazdého rumu Transcontinental Rum Line jsou
dvé faze zrani, které probihaji ve dvou rozdilnych
klimatickych pasmech. Napodobuje se tak historie a ¢asy
kolonialismu, kdy se rum dlouhymi ndmornimi plavbami
prevazel z kolonii v Novém svété na stary evropsky kontinent.
Tehdy mély tyto dlouhé plavby napfi¢ mofemi a ocednem své
namorni, ekonomické i technické ddvody:

Namorni - pridani rumu k dlouho prevézené Cisté vodé
vytvofilo bezpecny napoj na dlouhou plavbu po mofi.
Ekonomické - po prevozu do Evropy byl podil "andélské dané"
nizsi a rum zrdal hladsi.

Technické - rozdilnost obsahu, ktery byl predtim uskladnén v
sudech umoznil obohacovani chutové palety rumu o tény
ziskané z whisky, vina, kofiaku a jiného alkoholu.

O rumech Transcontinental Rum Line si mizZete jesté vice
precist v naSem ¢lanku TCRL: Co se stane, kdyz nechate zrat
rum ve dvou klimatickych padsmech?

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Fiji 2014 je melasovy rum oceanského typu, ktery
byl destilovany metodou pot still. Zral vice nez 2
roky na tropickém souostrovi Fiji a ndsledné dalsi
rok v kontinentalnich podminkach Evropy v sudech
po bourbonu. Toto dvoufazové zrani typické pro
znacku rumd Transcontinental Rum Line napodobuje
historické plavby a prevédzeni rumu z Nového svéta
na Stary kontinent. Rum Transcontinental Rum Line
Fiji 2014 vynika svou opulentni chuti s pfekypujicimi
tény tropického ovoce a bohatym esterovym
profilem. V{né a chut: opulentni, prekypujici,
exotické ovoce, kokos, medicinska Transcontinental
Rum Line (TCRL) je mlada znacka rum, kterou
vytvorili specialisté z La Maison du Whisky. Za
vyjimecnosti kazdého rumu Transcontinental Rum
Line jsou dvé faze zrani, které probihaji ve dvou
rozdilnych klimatickych pasmech. Napodobuje se tak
historie a ¢asy kolonialismu, kdy se rum dlouhymi
namornimi plavbami prevazel z kolonii v Novém
svété na stary evropsky kontinent. Tehdy mély tyto
dlouhé plavby napfi¢ mofemi a ocednem své
namorni, ekonomické i technické dlvody: Namorni -
pridani rumu k dlouho prevazené Cisté vodé
vytvofilo bezpecny napoj na dlouhou plavbu po mofi.
Ekonomické - po prevozu do Evropy byl podil
"andélské dané" nizsi a rum zrdl hladsi. Technické -
rozdilnost obsahu, ktery byl pfedtim uskladnén v
sudech umoznil obohacovani chutové palety rumu o
tény ziskané z whisky, vina, koniaku a jiného
alkoholu. O rumech Transcontinental Rum Line si
mdZete jesté vice precist v nasem ¢lanku TCRL: Co
se stane, kdyz nechate zrat rum ve dvou
klimatickych pasmech?

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Detail

Produkce

Rocnik

Privlastek

Zrani

Alkohol ABV

Baleni

Transcontinental Rum Line
poctivy tftinovy Rum

vyzraly rum v dfevénych sudech
raritni kousek, sbératelska vyzva
2014

z jednoho ro¢niku & Vintage

v dubovych sudech, ex-Bourbon
48,00 %

darkové, krabicka & tuba

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni

Alergeny
upozornéni

rum

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



