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EAN 3267130045487
K6d produktu RU006225

Ndazev tohoto rumu Trois Rivieres Cannes Brulées byl
inspirovan tradi¢ni metodou vypalovani poli cukrové titiny,
které slouzi zejména pro odstranéni ostrych listd a vyhnani
hadd z pole, kdy se jesté doutnajici cukrova trtina lisuje,
fermentuje a nasledné destiluje v tradi¢ni Creole koloné. Po
destilaci je rum nafedény na 43% pramenitou vodou
infuzovanou popelem ze spalené trtiny, ndsledné se zahfiva a
filtruje, ¢imz dava rumu rustikalni a jemné nakoureny
charakter. Pouzivda se pouze jeden druh titiny Canne de
Rozeau (RGZova) z poli na Martiniku.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
Trofs
Rivieres
DIOS TRADING, spol. s r.o. +420 777 088 485 24.7.2026 01:00

Jezuitska 17, Brno-stred, 602 00 angels.share@centrum.cz 1/2



Trois Rivieres rum Cannes Brulées 43%0.7I

» Palenky » Trtinové

Popis

Plantaz Trois Rivi?res je nedilnou souéasti
historického dédictvi Martiniku. V roce 1660 si
Nicolas Fouquet, superintendent krale Ludvika XIV.,
udeélil 2000 hektarl pozemkd na jihu ostrova. V roce
1785 Etienne Isa?e Marraud Des Grottes, bohaty
statkar ze severu ostrova, ziskal pldu patfici Trois
Rivi?res a pfidal k existujici vyrobé cukru vyrobu
rumu. V prdbéhu 18. a 19. stoleti se plantaz
specializovala na vyrobu cukru, na poc¢atku 20.
stoleti zacala vyrabét zemédeélsky rum (agricol),
ktery se nakonec od roku 1940 stal jeji vyhradni
produkci. Lihovar Trois Rivi?res koupila spole¢nost
B.B.S. v roce 1994. O dva roky pozdéji ziskala Trois
Rivi?res oznaceni AOC (chranéné oznaceni pdvodu z
Martiniku). K dneSnimu dni je to jediny rum na svéte,
ktery mé chranéné oznaceni ptvodu (AOC). Jeho
emblematicky ndzev pochazi ze tfi rek, které lemuji
hektary poli cukrové trtiny: Oman, Bois d'Inde a
Saint Pierre. Vyrobn{ proces zacina sklizenou
cukrovou trtinou v Unoru, kdy jsou hladiny cukru
nejvyssi. Je nakrajena a rozdrcena za méné nez 24
hodin, poté se premisti do otevienych fermentacnich
nadrzi na 24 az 30 hodin. S kvasinkami se trtinova
Stava preméni na trtinové vino, toto je pak
destilovano v kreolském kolonovém destila¢nim
pristroji. Rumy zraji v dubovych sudech (které nikdy
neprekroci 650 litrl) minimalné 3 roky. Pro tento
vyraz ,Cannes Br?lées” se Trois Rivi?res inspiroval
starou a tradi¢ni metodou péleni pole. Tuto metodu
pouzivali fezaci k odstranéni listd a hadl pred
fezanim palic. Po uhaSeni pozéru byla jesté koufici
tftina pfevezena k rozdrceni. Stava se poté
fermentuje a destiluje v kreolské kolong, poté se
zfedi na 43% v pramenité vodé naplnéné spalenym
trtinovym praskem, ktery se poté vafi a filtruje.
Tento proces byl aktualizovan, aby se ziskal
jedine¢ny rum s rustikalnim a koufovym profilem.
Jedna se o jednoodrddovy rum, vyrobeny z Canne de
Rozeau, pochdzejici pouze z pozemku Figuier v
Rivi?re Salée na Martiniku. Aroma: cukrova tftina,
drevitost, citrusyChut: Zemita, kourova se spoustou
citrusd

Hlavni parametry

Znacka Trois rivieres
Druh poctivy tftinovy Rum
Detail vyzraly rum v dfevénych sudech

Alkohol ABV 43,00 %

LMIV & Doplikové parametry
Zakonné zarazeni rum
Slozeni voda, trtinovy destilat

Trois Rivieres Former Distillery and
Vyrobce Plantations, Sainte Luce, 97228
Martinique, Francie

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Alergeny
upozornéni



