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EAN 7896050200780 
Kód produktu U8000020 

Velho Barreiro je jedním z nejvíce oblíbených cachaç v
Brazílii. Díky dvojité destilaci má obzvláště jemné aroma.
DIAMOND Cachaça je směs vybraných cachaç vyrobených
podle alambického procesu. Zraje minimálně pět let v
Jequitibá a dubových sudech.

Jedná se o limitované speciální stáčení.
Barva: Čirá.Vůně: šťáva z cukrové třtiny, tóny vanilky,
tropického ovoce.Chuť: Plné, jemné, ovocné, harmonické,
sladké, exotické ovoce.Závěr: Dlouhotrvající, sladký.
Znalci preferují Velho Barreiro DIAMOND úhledně na ledě.

Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: Skladem
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Popis
Stařená Cachaça diamond Velho Barreiro je tvořena
jedinečnou a zvláštní směsí mezi původním starým
Barreirem a pečlivě vybranou cachaçou z hornaté
oblasti Rio de Janeiro. V roce 2011 byl uveden na trh
Cachaça Velho Barreiro Diamond, nejvyšší prémiová
cachaça, vytvořená ze směsi tradičních destilátů v
letech, cachaça v dubových sudech, s autentickým
starým Barreiro uloženém v sudech z jequitibá rosa.
Z latiny - Cariniana legalis. Proces zrání byl rozdělen
na 5 let do jequitibá rosa a jiného typu dubu..
Výsledkem je jemná a harmonická chuť s lehce
ovocnou a nasládlou vůní. Diamantová speciální
edice cachaça ve svém luxusním balení, zdobená
212 diamantovými kameny jenž byla vyrobena na
zakázku s vysokou tržní hodnotou, se stala jednou z
nejdražších cachaç na světě. Můžete si ji však
zakoupit ve své dostupnější verzi. Cachaca, se může
nazívat pouze pálenka z cukrové třtiny, která byla
vyrobená na území Brazílie, při výrobě musí být
použita pouze šťáva z cukrové třtiny a né melasa,
jenž je meziprodukt při lisování cukrové třtiny, nebo-
li odpad při lisování. Cachaca by měla mít 38% až
48% vol. a může být přidáno maximálně 6g cukru na
litr, ale ne víc. Při staření se nepoužívá jako u
tradičních pálenek z cukrové třtiny americký či
evropský dub, ale domorodé dřeviny rostoucí na
území brazílie.

Hlavní parametry
Značka Velho Barreiro 

Druh tradiční brazilská třtinová pálenka &
Cachaca 

Detail vyzrálá pálenka v dřevných sudech 
Alkohol ABV 40,00 %

LMIV & Doplňkové parametry

Výrobce
Industrias Reunidas De Bebidas Rua

Orlando Peruchi, 121 Distrito Industrial
Limeira – São Paulo CEP: 13486-120

Brazílie 

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt může
obsahovat alergeny. Přesné složení a

alergeny jsou k dispozici na obalu
výrobku. Prosím, zkontrolujte před

konzumací. 


