Zacapa Heavenly Cask la Armonia panak 40% 0.02I|

» Trtinové palenky na baru

Kéd produktu BARR0660

Dostupnost na hlavnim skladé: méme objednéno

Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Zacapa Heavenly Cask la Armonia panak 40% 0.02I|

» Trtinové palenky na baru

Popis Hlavni parametry

Zacapa La Armonia nabizi hedvébnou jemnost s tény Znatka Zacapa
ofechl a karamelizovanych bobuli a ukryva v sobé e,
sofistikovanou bohatost krajiny svého plvodu: Druh poctivy titinovy Rum
bohatou, sladkou a lahodnou. Vzhled: Mahagon se Detail zrani rumu bylo dokonceno ve vyjimecnych sudech
zlatym tfpytem Chut: Karamelizované bobule, Plvod Guatemala
ofechy a sherry oloroso Nos: Tény pfipominajici vino Odrtda Pedro Ximenéz & PX
(?Ioros,o, [(/avnrame!lzov/anle bobu!e, pekanovy kolac a Zréni v dubovych sudech, ex-Bourbon, ex-Sherry
I|s!<ove o,r|skx. Par,ovam:/KvommeJte s kouskem Alkohol ABV 40,00 %
grilované svickové s omackou ze sherry a i | i .
strouhanym opecenym kokosem. Nejlepsi zplsob, Baleni darkové, krabicka & tuba
jak si vychutnat Zacapu La Armoniu, je v jeji Cisté

podobé nebo servirovanou na velké kostce ledu. LMIV & Dopliikové parametry

Lorena doporucuje Zacapu doprovodit Zakonné zarazeni rum
karamellizov.anymi V[a-é‘S'fy’T‘i OFeCh¥ se Spetkou Slozeni voda, destilat z cukrové titiny, barvivo: karamel (E150d)
celerové soli. Jako parovani doporucuje kousek Vyrobce Diageo GmbH, Reeperbahn 1, 20359 Hamburg, Némecko

grilované svickové s omackou ze sherry a
strouhanym opecenym kokosem, ktery tento
dokonaly z&zitek jesté vice umocni. Ron Zacapa
Centario - jejich historie saha az do roku 1976, kdy
byla destilerie zalozena ve mésté Zacapa,
nachdzejici se na vychodé Guatemaly 229
m.n.m.Vyroba rumd za¢ina na plantazich cukrové
trtiny. Plantaze rum@ Zacapa Centario se nachazeji
na jihozdpadé Guatemaly v nadmorské vysce 350
m.Destilerie se chlubi, Ze jejich plantéze jsou pro
produkci curkové trtiny na nejlepsim misté na svété,
diky kombinaci mikroklima, pddy a teploty. Na rozdil
od ostatnich vyrobcd rumd, ktefi pro destilaci
pouzivaji melasu, coz je zbytkovy produkt pri vyrobé
cukru, destilerie Zacapa pouziva tzv. panensky sirup
(Virgin sugar cane honey), tedy primdarni vyrobek pfi
zpracovani cukrové titiny. Vyroba Spic¢kovych rumd
Zacapa Centenario - kdyz prijde ¢as na kvaseni,
destilerie pouziva vlastni kmen kvasinek ziskanych z
ananasu: Saccharomyces cerevisiae. Tyto kvasinky
produkuji specifické aroma typické pro rumy Zacapa
Centario. Kvaseni probiha pomalu, jelikoz kvasinky
potrebuji ¢as pro préaci ke kyzenému vysledku. V
misté ""The House Above the Clouds"" (v prekladu
dim nad mraky), ve vysce 2.333 n.m dochazi ke
zrani destilatl. Zde pomalym zranim ziskavaji rumy
Zacapa Centario svoje jedinec¢né vlastnosti. V horach
nizsi prdmérna teplota 16,66 °C zpomaluje zrani a
ridsi vzduch a nizsi atmosféricky tlak napomaha
zintenzivnit chut z dubovych sudd. Jakmile jsou sudy
na misté v ""The House Above the Clouds"", za¢ina
slozity jemné vyvazeny proces zréani. Destilerie
pouziva jedine¢ny zplsob zvany ""Sistema Solera"",
pievzaty ze zrani Sherry. Blendovani rumd - u
destilerie Zacapa je sistema solera pouzivana pro
michani (neboli blendovani) rum rlzného stari v
sudech, kde dfive zraly robustni americké whiskey,
jemné sherry a delikatni vina Pedro Ximenez. Kazda
kapka rumu zde prochéazi kazdym tipem sudu, takze
se kazdy z nich podéli o své aroma a chut z ¢ehoz
vznikad rum vyjimecné kvality. Na cely tento proces
dohlizi Master Blender, jedna ze 3 Zen, které v
potravinarském prdmyslu doséhly této pozice,
Lorena Vasquezova.

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mdze obsahovat alergeny. Pfesné
Alergeny upozornéni sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.
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