Zameckeé vinarstvi Bzenec Ryzlink viassky 0.75I

» Vina
Kéd produktu DI001100
Bilé tiché vino vyrobené z hrozn{l vinné révy odrlidy Ryzlink
vlassky vypéstovanych na moravskych vinicich vinarské
podoblasti Slovacké - suché
Vino zelenkavo-Zluté barvy, s vlini vyzralych
jabli¢ek,prijemnym kvétnatym aroma, protknuto velmi
jemnou mineralni stopou. Chut pifjemné ovocné stavnata,
doprovdazena jemnou citrusovou dochuti. Vino s pfijemnou,
komplexni dochuti. Doporu¢ujeme podavat k tu¢néjsim
pokrmdm, rybam, ¢i vyraznéjsSim studenym predkrmdm.
Analytické hodnoty:
Zbytkovy cukr g/I: 5,5
Extrakt g/I: 22,6
Obsah alkoholu %: 12,5
Obsah kyselin g/I: 5,3
! . = Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pripraveno
ZAMECKE VINARSTVI
BZENEG Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Zameckeé vinarstvi Bzenec Ryzlink viassky 0.75I

» Vina

Popis

Po celou historii je pevnou soucasti zameckého
aredlu ve mésté Bzenec, ve vychodnim cipu
Jihomoravského kraje. Citlivé, s dlirazem na
efektivitu a ekologii, obhospodaruji 540 hektar(
vinic ve vinarskych podoblastech slovacké,
mikulovské a znojemské. V odrlidové skladbé
naseho vinarstvi nechybi Chardonnay, Veltlinské
zelené, Muskat moravsky ¢i Sauvignon, ale kli¢ovymi
a strategickymi odrlidami jsou Rulandské bilé,
Ryzlink rynsky a Ryzlink vlassky. Ostatné pravé
vinice jako Klinky, s odrlidami Rulandské bilé,
Ryzlink rynsky nebo Chardonnay se nesmazatelné
zapsaly do novodobé historie moravského vinarstvi.
Jsme totiz osminasobnym vitézem Salonu vin CR
vina boduji v dalSich mnoha jinych mezinarodnich a
tuzemskych soutéZich. Filozofie vinafe "ZALEZi NA
KAZDEM DETAILU" V3e za¢ina peélivym vyb&rem
lokality vinice. Pfi vysazovani trvame na vybéru
vhodné odrlidy a toho nejlepsiho klonu. Kazdou
jednotlivou sazenic¢ku, strojové zasazenou, jesté
rucné upéchujeme. Zelené prace ve vinici jsou ve
znameni ru¢ni prace, napfiklad velmi peclivé
vylamujeme snad kazdy zalistek, ktery zbytecné
oslabuje rostlinu. Dlkladné zvazujeme termin sbéru
a pro pozadovanou vyzralost hrozn( se jej snazime
co nejdéle oddalit. Pri samotném sbéru neotalime a
co nejrychleji pfevazime hrozny ke zpracovani.
Trvdme na tom. Ve sklepé dopidvame vinu ¢as, je
ve sklepé tak dlouho, dokud nejsme na 100%
spokojeni. Pri sestavovani vin vyuzivame vina z
rlznych stadii vyzralosti hroznl pfi sbéru, riznych
druh( skoleni, rdznych druhy material( nadob,
velikosti sudd, rdznych vyrobcd a rliznych stupnd
vypaleni sudl. Do nekonecna vybirdme nejvhodné;si
kombinaci pomér{ z téchto vin, abychom dostali pro
danou fadu vin ten nejlepsi vysledek.

Hlavni parametry

Znacka Zamecké vinarstvi Bzenec
Druh moravské vino
Zrani v dubovych sudech, v ngrezoyych
nadobach
Barva bild
Pdvod Ceska republika, Morava, Slovéacko
Charakter suché & cukr do 4 g/l ( poadirgirééln)é
Odrlda Ryzlink vlassky
Privlastek jakostni vino odriidové
Baleni hola lahev
Alkohol ABV 12,50 %
LMIV & Doplnkové parametry
Zakonné zarazeni vino
Slozeni odrlidové vino révové
Zamecké Vinarstvi Bzenec s.r.o.
Vyrobce Zamecka 1508 696 81 Bzenec,

Ceska republika

Oxid sificity a sific¢itany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo
10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny skupina .

Alergeny
upozornéni



